
Turma 25

UECE - CAMPUS FÁTIMA
Av. Luciano Carneiro, 345 - Campus Fátima -

Fortaleza - CE - CEP: 60. 410-690.
Fones: Telefone: 3101-2025 / 3101-2026

NECTAR
 Av. Dr. Silas Munguba, 1700

Fone: 3101-9819

Coordenador:
Prof. Antonio de Pádua Valença da Silva
Email: paduavalenca@yahoo.com.br
Wpp: (85) 996281532
Vice Coordenadora:
Profa. Kadma Marques Rodrigues
Email: kadma.rodrigues@uece.br

CURSO DE
ESPECIALIZAÇÃO

em
Vigilância Sanitária de

Alimentos1.Cadastre-se para gerar sua senha:  
http://pdv.iepro.org.br/cadastro/

2.Acesse a página do curso:
https://pdv.iepro.org.br/cursos/esp_vig
_sanitaria/

3.Preencha sua inscrição e anexe os
documentos exigidos: diploma, histórico
da graduação, RG, CPF, título de eleitor,
comprovante de residência, currículo e
foto 3x4.

4.Gere o boleto e efetue o pagamento.

INSCR IÇÃO

    INSCRIÇÕES (Online):
Até 16 de outubro de 2025

MATRÍCULA (Online):
1 a 4 de novembro de 2025

INÍCIO DAS AULAS:
Previsão: - 22 Novembro de 2025

A T E N Ç Ã O  À S
D A T A S

https://pdv.iepro.org.br/cursos/esp_vig_sanitaria/
https://pdv.iepro.org.br/cursos/esp_vig_sanitaria/


O B J E T I V O
Aprofundar conhecimentos sobre os
problemas que envolvem a produção,
distribuição e comercialização de
alimentos, bem como os procedimentos
adequados para sua proteção e
segurança.

P Ú B L I C O  A L V O
Nutricionistas, Engenheiros de Alimentos,
Economistas Domésticos, Veterinários,
Zootecnistas, Agrônomos, Farmacêuticos,
Químicos, Biólogos, Tecnólogos de
Alimentos, Gastrônomos e demais
profissionais de áreas afins.

I N F O R M A Ç Õ E S  G E R A I S
Carga Horária: 450 horas/aula
Formato: Presencial
Local do Curso: Auditório do Centro de
Humanidades – Campus Fátima
Dias e Horários: Aulas QUINZENAIS aos
sábados, das 7h30 às 11h30 e das 13h às
16h20
Previsão de Início: Novembro/2025

I N V E S T I M E N T O
Taxa de inscrição: R$150,00
Matrícula: R$340,00
Mensalidade: 18 parcelas de R$340,00

G R U P O  D O  W H A T S A P P
P A R A  I N F O R M A Ç Õ E S

https://chat.whatsapp.com/EK
eFEgozsh498SodT U2aMN

Análise de Alimentos em Vigilância
Sanitária
 Avanços da Ciência e Tecnologia
de Alimentos de Interesse em
Vigilância Sanitária
 Cultura Alimentar e Segurança dos
 Alimentos
Certificação, credenciamento e
auditoria na cadeia produtiva de
alimentos (NOVA)
 Doenças Transmitidas pelos

        Alimentos
Gestão da Qualidade na Área de
Alimentos

 Legislação Sanitária de Alimentos
 Metodologia da Pesquisa Científica
 Políticas Sanitárias e de Proteção
Alimentar
 Direito Sanitário
 Gerenciamento de resíduos: Vigilância
epidemiológica e ambiental (NOVA)
 Vigilância da Saúde do Consumidor
 Práticas de Inspeção Sanitária de
Alimentos
Trabalho de Conclusão de Curso

D I S C I P L I N A S D I S C I P L I N A S


