CURSO DE
ESPECIALIZAGAO EM

CIENCIA DE ALIMENTOS
TURMA XI

Aprovado pela Resolugdo n® 2004/97, do Conselho de
Ensino, Pesquisa e Extensdo da UECE e Regulamentado
pela Resolugdo n.° 01/01 de 03/04/2001 do CES/Conselho

Nacional de Educacéo.

——

e Aprofundar os conhecimentos sobre os
constituintes fisicos, fisico-quimicos,
quimicos e sensoriais dos alimentos;

e Possibilitar ao aluno planejar pesquisas e
trabalhos cientificos voltados para assuntos
correlatos a ciéncia de alimentos;

e Auxiliar a julgar criteriosamente a
legislacao vigente sobre alimentos;

e Incrementar estudos sobre alimentos
bioengenheirados, alimentos para fins
especiais e funcionais, bem como sobre
aspectos toxicologicos, do agronegécio e de
industrializacéo.

—

e Engenheiros de
Agrénomos, Nutricionistas,
Veterinarios, Farmacéuticos,
Quimicos, Biodlogos, Gastronomos e
demais profissionais de areas afins.

Alimentos,

—

CARGA HORARIA
450 horas/aula (teoria, pratica e monografia)

FUNCIONAMENTO
Local: Audiovisual do NECTAR - Campus do
Itaperi — Fortaleza/CE

OFERTA DE DISCIPLINAS

Aulas aos sabados, quinzenalmente, no horario de 8
as 11:30 e 13:30 as 17:00 h.

Em datas que coincidam com feriados, a coordenagéo
reserva-se o direito em ofertar aulas em sadbados
consecutivos.

NUMERO DE VAGAS — 40

INFORMACOES e INSCRICOES

UECE - Campus Itaperi

NECTAR — Av. Dr. Silas Munguba, 1700 (ver
mapa Nno Verso)

Fone: (85) 3101-9819 — 3101.9784

INVESTIMENTO

Taxa de Inscrigdo: R$ 150,00 (20% desconto até 20
de fevereiro de 2019)

Mensalidades:

Matricula +18 parcelas iguais de R$ 320,00

INSCRICAO
Até 30 de marco de 2019

DOCUMENTOS PARA INSCRICAO

* Diploma de Graduacéo. Na auséncia deste,
para efeito de matricula, Declaracdo de
Concluséao que cite que concluiu com a data
(dia, més e ano).

- Histdrico Escolar (graduacéo)

- RG, CPF, 1 foto 3x4
- Curriculum Vitae
- Pagamento taxa de inscri¢éo (no local)

SELECAO:
2 e 3 de abril de 2019

Modalidade: Analise do Histérico Escolar,
Curriculum Vitae.

MATRICULA
6 de abril de 2019

INICIO DAS AULAS
20 de abril de 2019

—

Prof. Antonio de Padua Valenca da Silva
e-mail: paduavalenca@yahoo.com.br
(85) 3031-0198 / 99628.1532 (whatsapp)

—

Agronegdcio Brasileiro
Alimentos Bioengenheirados
Alimentos Dietéticos
Alimentos Funcionais

Anélise Sensorial de Alimentos
Bioguimicade Alimentos

Enogastromia
Industrializacdo de Alimentos

Legislacéo de Alimentos
Metodologia de Pesquisa Cientifica

Métodos de Analise em Alimentos
Toxicologia de Alimentos

Trabalho de Conclusdodo Curso- TCC



mailto:paduavalenca@yahoo.com.br

Existem muitas razdes para
vocé escolher o Curso de
Especializacdo em Ciéncia de
Alimentos. A principal delas
€ que os ministrantes séo
profissionais de notério
saber na area, com vasta
experiéncia e atuantes no
setor.

= Instituto de Estudos,
Pesquisas e Projetos
da UECE

www.iepro.org.br
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