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APRESENTACAO

A Fundagdo Universidade Estadual do Ceara (Funece), por meio da Unidade de Educagdo Profissional (UNEP),
cadastrada no EducaCenso sob o nimero 23259035, credenciada pelo Conselho Estadual de Educagdo do Ceara através
do parecer n? 345/2014, com validade até 31.12.2018, executard o Mediotec, ofertando dez cursos profissionais
técnicos de nivel médio, na modalidade concomitante, para atender a 1.310 (um mil, trezentos e dez) alunos
matriculados no 22 ano do Ensino Médio propedéutico, em 34 (trinta e quatro) municipios do Cearad, distribuidos por 7
(sete) campi da Funece.

A UNEP centralizard a coordenacdo do Programa Mediotec/Funece, responsabilizando-se, inclusive, pela
certificacdo dos concludentes. A Funece coube indicar os coordenadores dos cursos, professores da UECE, com a devida
formagdo nas varias areas e Ihe caberd também a sele¢do dos professores, assim como a escolha dos locais adequados
e das condigdes de oferta onde os cursos serdo ministrados.

Em cada municipio, haverd uma coordenag¢do local com um gestor e um secretdrio escolar que se
responsabilizardo pelo desenvolvimento dos cursos, no que se refere ao controle do cumprimento da carga horaria e
docéncia dos conteudos, conforme estd expresso em cada matriz curricular e na escrituragdo escolar: frequéncia dos
alunos nas aulas e desempenho académico. A UNEP emitira os certificados de conclusdo, a partir dos dados escriturados
em cada localidade/instituicdo de ensino.

A iniciativa tem como propdsito gerar oportunidades de trabalho para alunos matriculados na rede publica
estadual de ensino, pela via da habilitagdo profissional, o que promovera a melhoria de vida para 1.310 jovens de forma
direta, com possibilidade de inclusdo no mercado de trabalho seja por via de empregos formais, seja por meio de
iniciativas empreendedoras.

Os cursos foram selecionados conforme demanda dos municipios. O nimero de vagas abertas corresponde a
necessidade e ao interesse local. Os cursos serdo ofertados nos campi/municipios conforme quadro a seguir:

Quadro 1. Cursos Mediotec por cidade e vagas disponiveis

Inst. Curso Cidade N® Ur.li.dade
Vagas Certificadora
FUNECE Técnico em Agronegdcio Quixeramobim 25 UNEP
FUNECE Técnico em Apicultura Barbalha 25 UNEP
FUNECE Técnico em Apicultura Brejo Santo 25 UNEP
FUNECE Técnico em Apicultura Limoeiro do Norte 25 UNEP
FUNECE Técnico em Apicultura Mauriti 25 UNEP
FUNECE Técnico em Apicultura Santa Quitéria 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Boa Viagem 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Brejo Santo 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Campos Sales 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Canindé 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Cascavel 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Granja 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Ipaumirim 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Juazeiro do Norte 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Maracanau 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Missdo Velha 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Pentecoste 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Piguet Carneiro 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Quixada 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Sdo Benedito 25 UNEP
FUNECE Técnico em Contabilidade Amontada 25 UNEP
FUNECE Técnico em Contabilidade Aracoiaba 25 UNEP
FUNECE Técnico em Contabilidade Fortaleza 25 UNEP




FUNECE Técnico em Contabilidade lguatu 25 UNEP
FUNECE Técnico em Contabilidade Maracanau 25 UNEP
FUNECE Técnico em Enfermagem Beberibe 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Acarau 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Aracati 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Barbalha 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Baturité 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Brejo Santo 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude CrateUs 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Crato 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Fortaleza 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Juazeiro do Norte 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Quixada 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Redengdo 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Sobral 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude lguatu 25 UNEP
FUNECE Técnico em Instrumento Musical Canindé 25 UNEP
FUNECE Técnico em Instrumento Musical CrateUs 25 UNEP
FUNECE Técnico em Instrumento Musical Crato 25 UNEP
FUNECE Técnico em Instrumento Musical Taud 25 UNEP
FUNECE Técnico em Instrumento Musical Vicosa do Ceara 35 UNEP
FUNECE Técnico em Pesca Acarau 25 UNEP
FUNECE Técnico em Pesca Beberibe 25 UNEP
FUNECE Técnico em Regéncia Crato 25 UNEP
FUNECE Técnico em Regéncia Quixada 25 UNEP
FUNECE Técnico em Seguranga do Trabalho | Cascavel 25 UNEP
FUNECE Técnico em Seguranca do Trabalho | Fortaleza 25 UNEP
FUNECE Técnico em Seguranga do Trabalho | Sdo Gongalo Amarante 25 UNEP
FUNECE Técnico em Seguranga do Trabalho | Taua 25 UNEP

definido pelo Conselho Estadual de Educagdo do Ceard — com justificativa e objetivos; funcionamento do curso e oferta;
requisitos de acesso; perfil profissional de conclusdo; organizagdo curricular; matriz curricular; praticas pedagdgicas;
indicadores metodoldgicos; praticas como componente curricular; critérios de aprovagao de estudo e certificagdo por
competéncias a serem desenvolvidas; e critérios de avaliacdo de aprendizagem.

fisica (instalagdes, equipamentos e biblioteca); pessoal docente; técnico administrativo; e certificados.

estrutura do curso, com ementa, objetivos, bases tecnoldgicas, competéncias a serem desenvolvidas, habilidades a

serem exploradas, metodologia e bibliografia.

Este documento esta organizado em duas partes. Na primeira, encontra-se o Plano de Curso conforme modelo

Na segunda parte, encontra-se a caracterizagdo de cada municipio e as condi¢des de oferta do curso —estrutura

Em anexo, tém-se os programas das disciplinas do curso. Em todos os programas, ha o detalhamento da




PRIMEIRA PARTE
PLANO DE CURSO EM APICULTURA OFERTADO NOS MUNICIPIOS DE
BARBALHA, BREJO SANTO, LIMOEIRO DO NORTE, MAURITI, SANTA
QUITERIA



JUSTIFICATIVA

A Lei de Diretrizes e Base da Educagdo Nacional (Lei n2 9.394/1996), que define normas para a educagio
brasileira, instituiu que a educagao profissional e tecnoldgica (EPT) seja integrada em diferentes niveis e modalidades
de educacgdo e as dimensdes do trabalho, da ciéncia e da tecnologia. A lei n° 11.741/2008 alterou dispositivos da Lei
n29.394/1996, para redimensionar, institucionalizar e integrar as acdes da Educagdo Profissional Técnica de nivel
médio, da Educagdo de Jovens e Adultos, e da Educagdo Profissional e Tecnoldgica. As alteragdes promovidas por essa
lei incorporaram os dispositivos essenciais do Decreto n2 5.154/2004, os quais regulamentaram o § 22 do art. 36 e os
arts. 39 a 41 da Lei n2 9.394/1996.

Dessa forma, além da se¢do IV do Capitulo Il, que trata “do Ensino Médio”, foi acrescentada a sec¢do IV-A, “da
Educacgdo Profissional Técnica de Nivel Médio”, com a insergao de quatro novos artigos:

36-A - Sem prejuizo do disposto na Se¢do IV do Capitulo I, o ensino médio, atendida a formagao

geral do educando, podera prepara-lo para o exercicio de profissGes técnicas.

Paragrafo unico. A preparagdo geral para o trabalho e, facultativamente, a habilitagdo profissional,

podera ser desenvolvida nos préprios estabelecimentos de ensino médio ou em cooperagdo com

instituicGes especializadas em educacdo profissional.

Art. 36-B - A educacdo profissional técnica de nivel médio sera desenvolvida nas seguintes formas:

| - articulada com o ensino médio;

Il - subsequente, em cursos destinados a quem ja tenha concluido o ensino médio.

Paragrafo unico. A educacdo profissional técnica de nivel médio devera observar:

| - os objetivos e defini¢des contidos nas diretrizes curriculares nacionais estabelecidas pelo

Conselho Nacional de Educacado;

Il - as normas complementares dos respectivos sistemas de ensino;

Il - as exigéncias de cada instituicdo de ensino, nos termos de seu projeto pedagdgico.

Art. 36-C. A educagdo profissional técnica de nivel médio articulada, prevista no inciso | do caput

do art. 36-B desta Lei, serd desenvolvida de forma:

| - integrada, oferecida somente a quem ja tenha concluido o ensino fundamental, sendo o curso

planejado de modo a conduzir o aluno a habilitagdo profissional técnica de nivel médio, na mesma

instituicdo de ensino, efetuando-se matricula Unica para cada aluno;

Il - concomitante, oferecida a quem ingresse no ensino médio ou ja o esteja cursando, efetuando-

se matriculas distintas para cada curso, e podendo ocorrer:

a) na mesma instituicdo de ensino, aproveitando-se as oportunidades educacionais disponiveis;

b) em instituicdes de ensino distintas, aproveitando-se as oportunidades educacionais
disponiveis;

c) em instituicGes de ensino distintas, mediante convénios de intercomplementaridade, visando
ao planejamento e ao desenvolvimento de projeto pedagdgico unificado.

Art. 36-D. Os diplomas de cursos de educagdo profissional técnica de nivel médio, quando

registrados, terdao validade nacional e habilitardo ao prosseguimento de estudos na educagdo

superior.

Paragrafo Unico. Os cursos de educagdo profissional técnica de nivel médio, nas formas articuladas

concomitante e subsequente, quando estruturados e organizados em etapas com terminalidade,

possibilitardo a obtencdo de certificados de qualificagdo para o trabalho apds a conclusdo, com

aproveitamento, de cada etapa que caracterize uma qualificagdo para o trabalho.

Na secdo V, “da Educacdo de Jovens e Adultos”, mantem-se o dever do Estado quanto ao atendimento aqueles
gue ndo tiveram acesso ou continuidade de estudos no Ensino Fundamental e Médio na idade apropriada,
acrescentando o § 32 no art. 37, “a educagdo de jovens e adultos deverd articular-se, preferencialmente, com a
educacao profissional, na forma do regulamento ”.

Finalmente, foi alterada a denominac¢do do Capitulo Ill, do Titulo V, para tratar “da Educacdo Profissional e
Tecnoldgica”, bem como a redac¢do dos dispositivos legais que constam dos artigos 39 a 42 da LDBEN” (parecer CNE/CEB
n211/2012).

Como legislacdo complementar, tém-se Pareceres e Resolugdes baixados pela Camara de Educac¢do Basica do
Conselho Nacional de Educagdo que normatizaram as Diretrizes Curriculares Nacionais: organizagao, tematicas e carga
horéria para a Educagdo Basica (Parecer n° 7/2010 e pela Resolucdo n°® 4/2010); organizacdo, tematicas e carga horaria


http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001081/art-36a-1-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001079/art-36b-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001077/art-36b-inc-i-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001075/art-36b-inc-ii-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001073/art-36b-1-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001071/art-36b-1-inc-i-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001069/art-36b-1-inc-ii-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001067/art-36b-1-inc-iii-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001065/art-36c-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001063/art-36c-inc-i-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001062/art-36c-inc-ii-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001048/art-36d-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001044/art-36d-1-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
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para o Ensino Médio (Parecer n° 5/2011 e na Resolugdo n° 2/2012); e organizacdo, tematicas e carga horaria para a
Educacgdo Profissional (Parecer 11/2012).

O Plano Nacional de Educagdo (PNE), aprovado em 25 de junho de 2014, pela Lei n2 13.005/2014, traz as
diretrizes, metas e estratégias para a educagao brasileira que devem ser cumpridas pelos sistemas de ensino no periodo
de 2014 a 2024, estabelecendo, na Meta 11A, o desafio de triplicar o nUmero de matriculas na modalidade de educagdo
profissional técnica de nivel médio, computadas no Censo da Educagdo Basica de 2014, passando de 1.602.942 para
4.808.838 matriculas.

Ja o Plano Estadual de Educa¢do do Ceard para o decénio 2016 a 2026 compromete-se, na meta 11, em
assegurar 30% das matriculas de Ensino Médio articuladas a Educagdo Profissional e Técnica até 2024. Essa meta
respalda a agdo da FUNECE/UNEP que, em regime de colaboragcdo com a Secretaria de Educagdo do Ceard - SEDUC,
passa a ofertar o Mediotec.

Nesse contexto, o MEC, sendo responsavel pela indugdo de politicas educacionais, entre elas as da Educacgdo
Profissional, reforga a implementagdo da agdo denominada Mediotec, com o propésito de ofertar educagdo profissional
técnico de nivel médio articulada (LDB/1996, art. 36-B, Inciso |), de forma concomitante ao Ensino Médio (LDB/1996,
art. 36-C, Inciso Il) destinada aos alunos que estejam cursando esta etapa da Educagdo Basica.

O Mediotec é uma ac¢3o do Pronatec! que antecede a reforma do ensino médio e que tem como objetivo
expandir, interiorizar e democratizar a oferta de cursos técnicos e profissionais de nivel médio, reafirmando-se como
mais uma alternativa de vida para o jovem do século XXI, tdo sujeito a riscos sociais. Essa acdo é destinada aos alunos
regularmente matriculados no ensino médio das redes publicas de educagdo, socialmente vulnerdveis, de maneira a
promover-lhes uma formacdo técnica concomitante a formacdo regular, ampliando suas chances de insercdo
profissional e social, quando da conclusdo da etapa regular de educagdo basica.

O Programa Mediotec estimula parcerias entre as instituicGes ofertantes de ensino médio regular e de
educacao profissional, com o setor produtivo da Regido, para que os estudantes sejam absorvidos, a priori, na condigdo
de aprendizes ou estagiarios durante a realizacdo do curso e, posteriormente, possam assumir postos de trabalho,
possibilitando ao estudante do ensino médio a inser¢ao no mundo do trabalho e renda, apds a sua conclusdo.

O Curso em Apicultura que sera desenvolvido pelo Programa Mediotec no Cear3d, sob a responsabilidade da
UNEP/Funece, em parceria com a Seduc, contemplara os municipios Barbalha, Brejo Santo, Limoeiro do Norte, Mauriti,
Santa Quitéria tendo em vista que essas localidades possuem uma forte demanda na produgdo de mel e criagao
artesanal de abelhas.

O Ceara, desde a ultima década, vem se destacando como um dos principais produtores e exportadores de mel
do Brasil, terminando o ano de 2011 como o quarto maior do pais e o segundo maior da regido Nordeste (IBGE, 2011).
Acredita-se que, apesar do seu bom posicionamento como produtor de mel no cendrio nacional, o Estado do Ceara
ainda apresenta o potencial de triplicar sua produgdo em poucos anos. Isso acontece porque as condi¢gdes ambientais
presentes na regido onde esse Estado esta inserido sdo propicias ao desenvolvimento da atividade apicola. Além disso,
o incentivo financeiro destinado a essa atividade, por partes das entidades governamentais, tem sido de ordem
crescente (SOUZA, 2004).

Vale salientar que os produtos das abelhas cultivadas no semiarido nordestino e especialmente do Cear3, por
suas caracteristicas naturais, tém potencial para receber certificagdo organica, além de serem livres de componentes
transgénicos - condi¢do atualmente exigida pelos paises da Unido Europeia para receber os produtos apicolas do mundo
-, 0 que torna a apicultura nordestina atrativa para os mercados consumidores (SANTOS et al., 2006).

Um dos entraves para que essa atividade consiga expressar o maximo do seu potencial produtivo, em nosso
Estado, entretanto, é a falta de profissionais capacitados para desenvolver a apicultura na realidade local. Muitas das
técnicas empregadas ainda sdo oriundas de literatura de paises de clima temperado ou da regido Sul do Brasil, o que
culmina em uma baixa produtividade.

Hoje a produtividade média nordestina gira em torno de 16 kg/colmeia/ano, enquanto uma produtividade
considerada satisfatdria para nossa regido seria de 48 kg/colmeia/ano (SOUZA, 2004).

Diante de um alto nivel de competitividade e de uma economia globalizada, é de fundamental importancia que
as empresas invistam em treinamento e aperfeicoamento de seus processos produtivos, visando a um aumento da
eficiéncia dos resultados financeiros e socioambientais. Diante desse contexto, e em face de que muitas instituicGes

1 Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico e Emprego



8

publicas e privadas estimulam e apoiam a atividade apicola no Estado, é imperativo que oportunidades de qualificacdo
em Apicultura sejam ofertadas aos seus técnicos. Um “nivelamento” técnico dos profissionais que lidam com a
apicultura do Estado aperfeicoard a aplicagdo dos recursos financeiros na atividade, tornando-os mais eficazes, além de
proporcionar uma interagao das referidas institui¢des, facilitando o planejamento e execugdo das a¢Ges no setor apicola
do Ceara.

Nesse cenario, faz-se de extrema importancia, para um desenvolvimento pleno da atividade apicola na regido,
a existéncia de cursos que formem profissionais capacitados a entender o contexto ecoldgico do semidrido e, assim,
planejar um ano apicola condizente com a realidade local com profissionais qualificados e comprometidos com o
desenvolvimento sustentavel da regido. Esses profissionais devem obter informagdes, construir conhecimentos e
desenvolver técnicas que resultem no desenvolvimento da regido e contribuam para a melhoria das condigGes de vida
do seu povo.

Nessa perspectiva, o Curso Técnico em Apicultura contribuird para a elevacdao da qualidade dos servigos
prestados a sociedade, formando técnicos em Apicultura, por meio de um processo de apropriagdo e de producdo de
conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, capaz de impulsionar a formagao humana e o desenvolvimento econémico
da regido articulado aos processos de democratizagao e justica social.

Os processos educacionais devem preparar o profissional para a mobilidade permanente entre ocupagdes em
uma mesma empresa, entre diferentes empresas e, até mesmo, para o trabalho auténomo.

Para que um pais busque desenvolvimento sustentdvel e crescimento econdmico, deverd haver politicas
educacionais que venham a suprir a enorme necessidade de ter, em sua sociedade, trabalhadores qualificados e com
competéncia geral e especifica.

Visando responder as demandas por profissionais que atendam a necessidade do mundo no que se refere ao
trabalho emergente no Estado com a apicultura, e a fim de contribuir, substancialmente, para a qualidade dos servicos
oferecidos em nossa regido, a Funece/UNEP oferece o Curso de Técnico em Apicultura, na forma concomitante com o
ensino regular, por entender que estara contribuindo para a elevagdo das condi¢des do exercicio da cidadania, da
qualificagdo dos profissionais e da qualidade da produgdo do mel de forma sustentavel e eficiente.

OBJETIVOS DO MEDIOTEC

Sao objetivos do Programa Mediotec

a) fortalecer as politicas de Educacdo Profissional mediante a convergéncia das a¢des de fomento e execugdo, de
produgdo pedagogica e de assisténcia técnica, para a oferta da educagdo profissional técnica de nivel médio
articulada de forma concomitante com as redes de educag¢do e com o setor produtivo

b) formar técnicos de nivel médio, comprometidos com o desenvolvimento socioecondmico da sua regido para
atuarem com competéncia, responsabilidade social e ética, em atividades que exijam formacdo técnica de nivel
médio, sem perder de vista a formag¢do humana

c) assegurar que o estudante oriundo de cursos técnicos esteja apto a se inserir no mercado do trabalho e renda

d) contribuir para a formacgdo dos estudantes, regularmente matriculados na rede estadual de ensino, oferecendo-
Ihes oportunidades para o ingresso na vida profissional em cursos técnicos concomitantes ao Ensino Médio

e) apresentar aos estudantes matriculados nos cursos profissionais técnicos de nivel médio inovagGes tecnoldgicas,
ferramentas fundamentais para o exercicio profissional

f)  promover a formacgao da cidadania aqueles matriculados em cursos técnicos de nivel médio com capacidades para
enfrentar os desafios relativos as transformacdées sociais vivenciadas no século XXI, que se comprometam com a
aplicagdo de tecnologias politicamente corretas, preservando o meio ambiente, valorizando a vida e promovendo
0 bem-estar da comunidade

g) capacitar os estudantes no que se refere as adapta¢Oes oriundas das mudangas sociais, buscando agregar
conhecimentos, melhorar a formacao e, consequentemente, a atuagdo no mercado de trabalho

h) promover a autonomia intelectual do estudante

i) capacitar os estudantes para fazerem as devidas relagcdes entre a teoria e pratica no exercicio profissional



j) apresentar o conceito de sustentabilidade, a fim de que os estudantes reconhegam sua importancia para o
equilibrio econémico, social e ambiental

k) estimular parcerias entre as instituicGes ofertantes de Ensino Profissional concomitante ao Médio Propedéutico,
com o setor produtivo da regido para que os estudantes sejam absorvidos, a priori, na condi¢do de aprendizes ou
estagiarios.

OBIJETIVOS DO CURSO

O curso de Apicultura do Mediotec tem como objetivo formar profissionais, de nivel médio para atuar no
mercado de trabalho e na sociedade em consonancia com necessidades do mundo atual, com a capacidade de utilizar
as técnicas para atuar em apiarios e demais estabelecimentos de beneficiamento, processamento e comercializagdo de
produtos da apicultura com competéncia, ética e compromisso com o desenvolvimento social e sustentavel.

Os objetivos especificos da formagdo de Técnicos em Apicultura sdo

e atender as necessidades do mercado de trabalho, executando tarefas técnicas e solucionando problemas do
cotidiano da profissdo, buscando a manutengdo do equilibrio entre a atividade agricola e o meio ambiente, nas
dimensdes locais e regionais

e contribuir para a formacgdo critica e ética frente as inovagGes tecnoldgicas, avaliando seu impacto no
desenvolvimento e na construgdo da sociedade

e estabelecer relagGes entre o trabalho, a ciéncia, a cultura e a tecnologia e suas implica¢Ges para a educacgdo
profissional e tecnoldgica, além de comprometer-se com a formagdo humana, buscando responder as
necessidades do mundo do trabalho

e possibilitar reflexdes acerca dos fundamentos cientifico-tecnolégicos da formagdo técnica, relacionando teoria e
pratica nas diversas areas do saber

e incentivar a apicultura racional

e garantir a qualidade dos produtos apicolas

e implantar técnicas para aumento da produgado

e realizar o controle de qualidade do mel produzido na regido por meio de analises necessarias a sua comprovagao

e aplicar as Boas Praticas Apicolas e Boas Praticas de Fabricagdo em Apiarios, Casas de Mel (unidade de extragdo) e
Entrepostos

e elaborar produtos utilizando mel, cera, pdlen, prépolis

e formar profissionais com competéncia e habilidades em Apicultura que Ihes possibilitem enfrentar os desafios
relativos as transformagdes sociais e no mundo do trabalho

e formar técnicos conscientes de suas responsabilidades ética e social, que se comprometam com a aplicacdo de
tecnologias politicamente corretas, prezando a qualidade de vida e promovendo o bem-estar da comunidade.

FUNCIONAMENTO DO CURSO E OFERTA

O Curso estard vinculado a UNEP/Funece, funcionara no periodo noturno e atendera a 25 alunos por turma e
uma carga hordria de 1.200 horas distribuidas em trés semestres.

REQUISITOS DE ACESSO

O acesso ao Curso de Apicultura é destinado aos alunos regularmente matriculados no ensino médio
propedéutico da rede publica estadual, que devem atender os seguintes requisitos:
a) ser aluno regularmente matriculado no 22 ano de escolas estaduais de nivel médio;
b) ter disponibilidade para cumprir, concomitantemente, o curso médio propedéutico e a formagao profissional de
nivel técnico, passando do regime parcial de escola regular para ampliagédo da jornada escolar;
c) teridade minima de 16 anos completos, até a data referéncia do Censo Escolar;
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d) apresentar, no ato da matricula, todos os seguintes documentos exigidos: RG, CPF, Histérico Escolar do Ensino
Médio, além da Declara¢do da escola de nivel médio, atestando que o aluno esta regularmente matriculado e
frequentando a escola.

Nesse sentido, o Mediotec contribui com o processo de inclusdo social e produtiva do estudante e gera
oportunidades aos jovens com maior grau de vulnerabilidade. A prioridade de selegdo deve ser dada aqueles
provenientes de familias beneficidrias do Programa Bolsa Familia e/ou submetidos a outras vulnerabilidades e riscos
sociais que vao além da pobreza.

O processo de selecdo atendera aos seguintes critérios:

a) 10% a 20% das vagas serdo preenchidas a partir da Assisténcia Social, mediante efetivagdo da matricula voltada
para jovens com deficiéncias e para aqueles em situa¢do de vulnerabilidade e risco social, tais como violéncia,
medidas socioeducativas, em acolhimento institucional, dentre outras ;

b) 65% a 75% das vagas serdo preenchidas a partir de uma lista por escola de alunos de familias beneficiarias do
Programa Bolsa Familia matriculadas no Ensino Médio;

c) 5% a 25% das vagas serdo preenchidas a partir de critérios estabelecidos pela Seduc.

Esse processo de sele¢do assegura a focalizagdo no publico mais vulneravel a riscos sociais, a0 mesmo tempo
que permite a utilizacdo de outros critérios, como distor¢cdo idade-série, mérito e interesse do jovem na qualificacdo,
de acordo com a realidade local. A selegdo assim realizada visa permitir o acesso de jovens com diversas situagdes de
vulnerabilidades, muitas vezes ndo identificadas na escola, como:

e adolescentes e jovens em cumprimento de medidas socioeducativas;
e familias com presenca de situagao de trabalho infantil ;

o familias com pessoas em situacdo de privacdo de liberdade;

e familias com criangas em situagdo de acolhimento provisorio;

e populagdo em situagdo de rua;

e adolescentes e jovens no servico de acolhimento e egressos;

e individuos e familias residentes em territdrios de risco, em decorréncia do trafico de drogas;
e individuos egressos do Sistema Penal;

e pessoas retiradas do trabalho escravo;

e mulheres vitimas de violéncia;

e adolescentes vitimas de exploragdo sexual;

A sele¢do pode ainda ser definida por outros critérios préprios da instituicdo, desde que permita levar em
consideracdo as especificidades locais que apenas esta e as escolas tém condi¢Ges de conhecer e oferecer a melhor
resposta.

PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

O profissional concludente do curso técnico de Apicultura estara apto para realizar atividades de producdo
apicola; aquisicdo e manutengao de equipamentos; implantagdo, manutencdo e gestdo de apiarios; beneficiamento e
processamento de mel, prépolis, geleia real e produtos da atividade apicola; producdo intensiva e artesanal; controle
de qualidade, identificacdo e avaliagdo da producdo de diferentes espécies; comercializagdo de produtos apicolas;
organizacgdo de eventos da atividade apicola; realizacdo negdcios; e a criagdo de abelhas.

Além das competéncias e das habilidades exigidas para o exercicio profissional, esses profissionais deverdo
evidenciar caracteristicas psicossociais, tais como habilidade de relacionamento interpessoal, senso critico e autocritico,
senso ético, autoconfianga e autoestima compativeis, iniciativa, empreendedorismo, flexibilidade, responsabilidade
profissional, mente estratégica e espirito inovador.

O discente Técnico de Apicultura, apds cumprir a programacao curricular do Curso Mediotec, podera ser
reconhecido como um profissional Técnico de Apicultura de nivel médio, portanto deverd apresentar as competéncias
e habilidades fundamentais do curso, conforme detalhamento a seguir:

e conhecer e utilizar as formas contemporaneas de linguagem, com vistas ao exercicio da cidadania e a preparacgdo
para o trabalho, incluindo a formacgao ética e o desenvolvimento da autonomia intelectual e do pensamento critico
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o refletir sobre os fundamentos cientifico-tecnoldgicos dos processos produtivos, relacionando teoria e pratica nas
diversas areas do saber;

e cumprir normas de seguranga do trabalho;

e atuar com ética, criatividade, responsabilidade e lideranga;

e participar de equipes multiprofissionais, tendo em vista a elaboragdo de projetos e as instalagdes de pequenas e
microempresas relativas a producdo, manuseio, estocagem e comercializagdo dos produtos apicolas;

e Manusear e orientar a utilizagdo de maquinas e equipamentos de criagcdo de abelhas;

e Conservar e beneficiar produtos apicolas;

e Manusear com técnica e corregdo instrumentos e equipamentos de laboratdrios especificos;

e Atuar no controle de qualidade dos produtos apicolas;

. Executar testes, ensaios, experiéncias e inspegdes, elaborando os respectivos relatérios técnicos;

e Acompanhar e monitorar os aspectos ambientais dos processos produtivos;

e Conhecer e aplicar normas de sustentabilidade ambiental, respeitando o meio ambiente e entendendo a sociedade
como uma constru¢do humana dotada de tempo, espago e historia;

e Ter iniciativa, criatividade, autonomia, responsabilidade, saber trabalhar em equipe, exercer lideranca e ter
capacidade empreendedora;

e Posicionar-se critica e eticamente frente as inovagGes tecnoldgicas, avaliando seu impacto no desenvolvimento e
na construgdo da sociedade.

ORGANIZAGAO CURRICULAR

A organizagdo curricular do Curso Técnico de Nivel Médio/Mediotec em Apicultura observa as determinagdes
legais presentes nas Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Médio, no tocante a Educacdo Profissional, Cientifica
e Tecnoldgica, com foco na Educagdo Profissional Técnica de Nivel Médio (Lei n? 11.741/2008), nos Referenciais
Curriculares Nacionais da Educacgédo Profissional, nos Decretos n° 5.154/2004, nas Resolu¢des CNE/CEB n° 01/2004 e n°
01/2005, bem como nas diretrizes definidas neste Projeto Pedagdgico.

A organiza¢do do curso esta estruturada na matriz curricular constituida por uma base de conhecimentos
cientificos e tecnoldgicos (“Producdo Alimenticia”) de:

a) formacdo profissional organizada na indissociabilidade entre teoria e pratica e integra disciplinas especificas da
area de Apicultura, voltadas para identificar as potencialidades econdmica e administrativa da regido, com foco no
empreendedorismo, cidadania e a ética profissional;

b) parte diversificada integrada a disciplinas voltadas para uma maior compreensdo das relagdes existentes no mundo
do trabalho e para uma articulagdo entre esse e os conhecimentos académicos.

MATRIZ CURRICULAR

O Curso Técnico em Apicultura, desenvolvido por meio do Programa Mediotec, esta organizado em regime
modulado, com trés semestres e carga horaria de 1.200 horas distribuidas entre disciplinas tedricas e praticas; sendo
que as disciplinas de conteldos especificos terdo 25% de sua carga horaria destinada a Pratica como Componente
Curricular (PCC).

Neste projeto, a Pratica como Componente Curricular deve ser entendida tanto como uma atividade flexivel
guanto como um ponto de apoio do processo formativo, a fim de dar conta dos multiplos modos de ser da atividade
académico-cientifica. Assim, a PCC deve acontecer desde o inicio da duragdo do processo formativo e se estender ao
longo de todo o seu processo. As PCCs sdo distribuidas nos conteudos programaticos das disciplinas e claramente
especificadas nos programas e planejamentos de cada disciplina.

A definicdo de carga horaria para a realizagdo dessas atividades busca relacionar os conteudos especificos
previstos para cada disciplina aqueles que serdo trabalhados pelos alunos quando estiverem atuando
profissionalmente. Visa também treinar o olhar do profissional para a identificagdo de problemas relacionados ao
conteudo do curso; desenvolver o senso critico quanto a relagdo entre a teoria e a pratica; além de refletir sobre a
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atuacdo profissional no contexto da insercao laboral. As PCCs serdao desenvolvidas indissociavelmente das disciplinas
tedricas e serdo vivenciadas em salas de aula, laboratdrios, empresas ou outros espacgos de aprendizagem.

Para orientar os estudantes nesse componente curricular, os professores poderdo realizar atividades praticas
e experimentais; desenvolver projetos em grupo, fomentando o trabalho colaborativo; realizar produgdo de situagdes
simuladas que levem os alunos a tomada de decisGes; realizar simpdsios, seminarios e discussdes sobre temas ligados
a drea profissional, dentre outras atividades.

O Trabalho de Conclusdo do Curso (TCC), entendido no seu sentido lato sensu, pode se consubstanciar numa
produgdo intelectual que se da ao longo do processo de realizagdo do curso e que reflita as vivéncias do aluno na
formagdo profissional. O percurso realizado em torno dos contetdos curriculares constitui os fundamentos em termos
de competéncias essenciais a serem desenvolvidas, habilidades gerais e especificas a serem exploradas, e vivéncias,
tornando-o apto ao exercicio da profissdo. No caso do curso de Agronegdcio, o TCC adquire diversas configuragoes,
podendo ser
e estudo de caso relacionado aos assuntos/tematicas do curso;

e plano de negdécio abordando uma estratégia futura para o profissional ;
e portfolio descritivo do processo de construcdo da atividade profissional do aluno, durante o curso, a partir do
contexto e das situagGes problemas vivenciadas.

A elaboragdo do TCC sera desenvolvida sob a orientagdo dos professores e pode ocorrer desde o inicio do curso.
Ela sera apoiada pelos professores das disciplinas e a consolidacdo escrita ocorrera no terceiro semestre.
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MATRIZ CURRICULAR PARA FORMAGAO PROFISSIONAL TECNICA DE NiVEL MEDIO DE APICULTURA

Disciplinas

(*) Semestres/Carga Horaria — Tedrica e Pratica (PCC)

SEM | SEM 11

Sem Il

2
10

T Ne T

T

Teor | PCC S Teor | PCC

Teor

PCC

C/H Total
no
Semestre

Introdug&o ao Curso e Etica Profissional

20 0

Informatica Basica

20 20

Introducdo a Apicultura

40 20

Gestdo Ambiental do Semiarido

30 10

A Cadeia Agroindustrial da Apicultura

30 10

Biologia das Abelhas

40 20

Técnicas de Laboratdrio

NITWININDNIWIN | = OB

20 20

Manejo Sustentdvel em Apicultura para
o Semidrido: Estagdo Seca

IS

50 30

380

Pastagem Apicola

Controle de Qualidade dos Produtos
das Abelhas

Mdquinas, Equipamentos e Instalagdes
apicolas.

Manejo Sustentavel em Apicultura para
o Semidrido: Estacdo Chuvosa

Producdo, Beneficiamento e
Comercializacdo de Mel e Prépolis

Higiene e Segurancga Alimentar

420

Gestdo Organizacional e
Empreendedorismo

30

10

Producdo, Beneficiamento e
Comercializacdo de Cera, Pdlen Apicola
e Geleia Real

50

30

Financiamentos Rurais e Proje¢Ges de
Resultados Técnicos e Econdmicos na
Apicultura

40

20

Estatistica Basica

30

10

Analise Sensorial

30

10

Gestdo da Atividade Apicola

40

20

Projeto de Negdcio/Vida — TCC

A TWIN|N

50

30

400

TOTAL

19 | 250 | 130 | 21 | 260 160

270

130

1200

(*) S— N2 de Semanas;
Teor — horas tedricas;

PRATICAS PEDAGOGICAS

T - Carga horaria total no semestre;

PCC — horas praticas como componente curricular.

As praticas educativas a serem desenvolvidas estardo orientadas por principios filoséficos, epistemoldgicos,

pedagdgicos e legais que subsidiam a organizagao curricular dos cursos Técnicos de Nivel Médio concomitantes aqueles

definidos pelo MEC. A prética pedagdgica durante o curso enfatizara e fomentara:

Protagonismo juvenil: promovendo a participacdo ativa e construtiva do jovem na vida da escola, apoiando na

concepcdo e realizagdo de seu projeto de vida. Neste sentido, a equipe do Curso do Mediotec e escola/curso - Apicultura

(coordenador, supervisor e professores) deve criar condi¢cbes para que o jovem possa vivenciar e desenvolver suas
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competéncias cognitiva (aprender a aprender); produtiva (aprender a fazer); relacional (aprender a conviver); e pessoal
(aprender a ser) em uma relagdo indissociavel entre teoria e pratica.

Formagao continuada: a articulagdao com a educacao regular, educagao profissional e o protagonismo juvenil tornam a
formacgdo continuada, especialmente do professor, uma exigéncia ainda maior no Curso do Mediotec. Isso implica uma
disposicdo dos educadores para um processo continuo de aperfeicoamento profissional e de compromisso com o seu
autodesenvolvimento.

Atitude empresarial: foco no alcance dos objetivos e resultados pactuados. O curso Técnico de Nivel Médio — Mediotec
— na dimensao profissional, serd eficiente nos processos, métodos e técnicas de ensino e aprendizagem, e eficaz nos
resultados.

Corresponsabilidade: educadores, pais, alunos, UNEP/Funece e parceiros comprometidos com a qualidade do ensino e
da aprendizagem, garantindo a eficiéncia nos processos e a eficacia nos resultados. A relagdo teoria pratica na estrutura
curricular do curso conduz a um fazer pedagdgico no qual atividades como seminarios, visitas técnicas, praticas
laboratoriais e desenvolvimento de projetos estdo presentes nos trés semestres letivos.

Replicabilidade: diz respeito a possibilidade de aplicacdo de uma dada solugdo de problemas a outras situagdes
concretas e a possibilidade de se adaptar a alternativa técnica a outras situacdes.

PRATICAS COMO COMPONENTE CURRICULAR

As prdticas como componente curricular integram este Plano de Curso e, por decisdo do Conselho Estadual de
Educacdo do Cear3, substituem o Estagio. Estdo orientadas por principios pedagdgicos e se realizardo sob a orientagdo
dos professores das varias disciplinas que comp&em a matriz curricular de forma indissociavel dos estudos tedricos.
Assim, as praticas como componentes curriculares do Curso de Agronegdcio ocorrerdo de forma concomitante ao
desenvolvimento das disciplinas tedricas ao longo dos trés semestres letivos.

As atividades relacionadas a pratica profissional serdo supervisionadas pelo professor de cada disciplina e
ocorrerdo desde o inicio do curso técnico, sendo devidamente registradas no didrio de classe como parte integrante da
disciplina.

A UNEP/Funece garantird a orientacdo e apoio ao estudante, por meio da equipe local formada por
coordenador local e professores, sob o monitoramento do Coordenador Geral. Para o desenvolvimento das praticas
como componente curricular, sera celebrado um Termo de Compromisso entre a UNEP/Funece, instituicdes parceiras
e o educando. A instituicdo dard ao estudante as condi¢bes para o deslocamento, quando se fizer necessario.

A articulagdo com as empresas para a realizagdo das praticas caberd a UNEP/Funece com apoio das
coordenagdes locais.

INDICADORES METODOLOGICOS

Neste Plano de Curso, a metodologia é entendida como um conjunto de procedimentos didatico-pedagdgicos
empregados para atingir os objetivos propostos.

Para a sua concretude, é recomendado considerar as caracteristicas especificas do estudante da escola publica,
seus interesses, condi¢cdes de vida, e de trabalho, vulnerabilidades, além de observar os conhecimentos prévios,
orientando-os na (re)construcdo dos conhecimentos escolares, imprescindiveis na formacgao profissional concomitante.
Faz-se necessdrio também reconhecer e respeitar identidades e diferencas e considerar os ritmos de aprendizagem e a
subjetividade de cada aluno.

Nesse sentido é recomendada a adog¢do de procedimentos didatico-pedagdgicos que possam auxiliar os
estudantes nas suas construgdes intelectuais, tais como:

e problematizar o conhecimento, buscando confirmagdo em diferentes fontes;

e propiciar condi¢des para que o aluno possa ser um agente ativo nos processos de ensino e de aprendizagem;

e entender a totalidade como uma sintese das multiplas relagdes que o homem estabelece na sociedade;

e adotar a pesquisa como um principio educativo;

e adotar atitude inter e transdisciplinar nas praticas educativas ;

e contextualizar os conhecimentos sistematizados, valorizando as experiencias dos alunos, sem perder de vista a (re)
construgdo do saber escolar;
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e organizar um ambiente educativo que articule multiplas atividades voltadas as diversas dimensées de formacao
dos jovens e adultos, favorecendo a transformacdo das informagdes em conhecimentos diante das situag¢des reais
de vida;

e diagnosticar as necessidades de aprendizagem dos estudantes, a partir do levantamento dos seus conhecimentos
prévios;

e elaborar materiais impressos a serem trabalhados em aulas expositivas dialogadas e atividades em grupo;

e elaborar e executar o planejamento, registro, avaliagdo e analise das aulas realizadas;

e elaborar projetos com objetivo de articular e inter-relacionar os saberes, tendo como principios a contextualizagado,
a trans e a interdisciplinaridade;

e utilizar recursos tecnoldgicos para subsidiar as atividades pedagdgicas;

e sistematizar coletivos pedagdgicos que possibilitem aos estudantes e professores refletir, repensar e tomar
decisdes referentes ao processo ensino-aprendizagem de forma significativa;

e ministrar aulas interativas, por meio do desenvolvimento de projetos, seminarios, debates, atividades individuais e
outras atividades em grupo.

A adogdo dos procedimentos elencados para a realizagdo do Curso favorecera a intermediagao do docente no
processo de aprendizagem, privilegiando situa¢Oes ativo-participativas, visando a socializa¢do do saber; a construgdo e
reconstrucdo coletiva de conhecimentos; ao desenvolvimento de niveis de competéncias a serem desenvolvidas mais
complexas como a capacidade de analise, de sintese, de avaliagdo e resolugdo de problemas; bem como ao
desenvolvimento de habilidades a serem exploradas, valores e atitudes.

Na resolucdo de problemas, serad dada énfase a situacgGes diversificadas e similares as encontradas no contexto
real de trabalho, o que possibilitard ainda o exercicio da transversalidade pela abordagem integradora, contextualizada
e interdisciplinar das questdes a serem trabalhadas. Além desta estratégia, outras também serdo contempladas como
evidéncia das praticas pelos alunos, que resultardo no desenvolvimento de competéncias a serem desenvolvidas e
habilidades a serem exploradas. Como metodologia de trabalho, serdo realizadas, além das aulas, palestras, semindrios,
foruns de debates, pesquisas de campo, estudo de caso, dramatizagGes, atividades laboratoriais, dinamicas de grupo,
oficinas, estudos por projeto.

A Pedagogia de Projetos serd uma metodologia a ser vivenciada, levando os alunos, organizados em grupo, a
explorar um conjunto de contetdidos em torno de um tema, previamente escolhido, para o dominio de competéncias a
serem desenvolvidas/habilidades a serem exploradas/atitudes.

Os temas para os projetos serdo negociados com os alunos e, na ocasido, serdo levantadas as reais
necessidades da prética, as competéncias a serem desenvolvidas/habilidades a serem exploradas/atitudes a serem
trabalhadas e como se fara a articulagdo com os conhecimentos obtidos. Para realizagdo desta metodologia, trés fases
ndo-estanques serdo configuradas: problematizacdo (problemas contextualizados aos temas em estudo),
desenvolvimento (criagdo de situagdes de trabalho dentro e fora do espago da sala de aula) e sintese (superagdo de
convicgOes iniciais e construcdo de outras mais complexas, base de conhecimento para novas situa¢des de
aprendizagem).

A operacionalizagdo do curso se dara em ambientes de aprendizagem convencionais de sala de aula, em
laboratdrios, em empresas e em outras organizagGes sociais que se fizerem necessarias a sua realizagao.

ACOMPANHAMENTO PSICOSSOCIAL E PEDAGOGICO

O curso Técnico de Nivel Médio em Apicultura sera mediado por acompanhamento psicossocial ao educando,
com vistas a estimular sua permanéncia e éxito na formacdo técnica. Por se tratar de um publico jovem (de 16 a 19
anos), é nesta fase que o individuo mais necessita de apoio para tomar importantes decisdes sobre seu futuro. Os alunos
frequentardo dois turnos de formacdo escolar — um na escola de ensino médio propedéutico, de responsabilidade da
Seduc; e outro em espago para formulagdo técnica de nivel médio, de responsabilidade da UNEP/Funece. O acréscimo
de atividades e de carga horaria, os conflitos da idade e as condi¢cbes econGmicas e sociais podem ser fatores que
contribuam para a evasdo desse aluno.

O acompanhamento psicossocial se da mediante mapeamento da necessidade do atendimento especializado,
preferencialmente aos educandos que se encontram em situagGes de vulnerabilidades, medidas socioeducativas,
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acolhimento institucional, entre outros. Dependendo dos casos, esse acompanhamento podera ser estendido a familia
do educando.

Ja o acompanhamento pedagdgico consistird no mapeamento das dificuldades apresentadas por cada aluno
para que o professor da disciplina e o coordenador local elaborem estratégias para o atendimento individualizado, tais
como momentos de estudo e reforgo escolar.

Outro aspecto a ser considerado diz respeito ao monitoramento da frequéncia dos alunos as aulas, o que deve
ser registrado a cada dois meses em relatério, prevenindo assim o abandono. No referido relatério, constard o
desempenho académico do aluno e o percentual de frequéncia, caracterizando-se como um registro quantitativo e
qualitativo.

A dimensdo pedagogica do acompanhamento aos alunos incluira também a escola de ensino médio que o
estudante do curso técnico frequenta. Como a certificagao do curso técnico esta condicionada a conclusdo, com éxito,
do ensino médio, uma acgdo articulada entre as equipes responsaveis pela oferta do curso técnico e a gestdo das escolas
de onde os alunos sdo provenientes é imprescindivel, além de condi¢do necessaria para o sucesso escolar.

Para que as agdes ocorram de forma satisfatdria, faz-se necessario manter uma agao de apoio pedagdgico aos
docentes com formagdo continuada e planejamento didatico.

O fato de os docentes serem selecionados por chamada publica e ndo pertencerem aos quadros efetivos das
instituicGes publicas representa um fator critico do sucesso da iniciativa. Por isso, agGes de sensibilizagdo,
esclarecimentos, nivelamento de propdsitos e outros aspectos relacionados aos cursos sdo imprescindiveis.

INTEGRACAO CURRICULAR — TEORIA E PRATICA/ACOMPANHAMENTO

As atividades praticas estardo integradas aos conhecimentos tedricos, sendo o cumprimento da carga horaria e
desempenho satisfatério — presencga e conhecimento — requisitos para aprovacgdo e obtencdo do Certificado.

O estudante aperfeicoara, no exercicio das atividades praticas, os dominios de aprendizagem essenciais ao
exercicio da profissdo técnica de nivel médio.

O estudante cumprira o componente curricular PCC ao longo do desenvolvimento de cada disciplina, uma vez
que teoria e pratica acontecerdo de forma indissociavel. Nesse Curso, as praticas cumprirdo no minimo 25% da carga
horaria total de cada disciplina, podendo acontecer em varios espagos de aprendizagem, além da sala de aula, em
empresas ou outras instituicdes pactuadas e serdo acompanhadas e avaliadas pelo professor e coordenador local.

As PCCs poderdo ser vivenciadas no fazer cotidiano da sala de aula com aulas praticas e também em visitas a
feiras e eventos; visitas a empresas agropecuarias e comerciais; estabelecimentos agroindustriais e empresas de
assisténcia técnica e extensao rural. Tais visitas devem ser precedidas de uma agenda na qual estara clara a atuacgdo
gue se espera dos estudantes:

e Observar e aplicar técnicas de gestdo e de comercializagdo que visem ao aumento da eficiéncia do mercado agricola
e agroindustrial;

e Identificar os segmentos das cadeias produtivas do setor agropecudrio;

e  Avaliar custos de produgdo e aspectos econdmicos para a comercializagcdo de novos produtos e servicos;

e Idealizar acGes de marketing aplicadas ao agronegdcio;

e Observar a organizagdo, auxiliando-a, e execugdo de atividades de gestdo do negdcio rural;

Essas atividades visam consolidar as competéncias profissionais previstas a serem desenvolvidas neste Plano

de Curso, proporcionando aos alunos condi¢des de:

e Aplicar, em situagdo real, os conhecimentos adquiridos;

e  Superar lacunas de aprendizagem, percebendo suas préprias deficiéncias para o aprimoramento profissional;

e Desenvolver uma atitude de trabalho sistematizada;

e  Familiarizar-se com os procedimentos usuais, proprios do setor;

e Estimular a capacidade de observacdo, de andlise e de sintese no contato direto com as tarefas proprias ao
desempenho de sua futura ocupacdo;

e Incorporar uma postura focada em resultados através do desenvolvimento de solugGes para situagdes problemas
concretas observadas nas instituicdes que serdo campo de pratica.
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MATERIAIS DIDATICO-PEDAGOGICOS

O Curso oferecera aos alunos matérias didatico-pedagdgicos necessdrios a sua formacgdo, inclusive apostilas
especificas elaboradas para cada disciplina.

O uso das Tecnologias Digitais de Informagdo e Comunicagdo (TDIC) também sera incorporado como recurso
didatico nas disciplinas do curso. Repositdrios de recursos didaticos disponibilizados pelos érgaos publicos podem ser
considerados fontes de pesquisa e de apoio didatico para professores e alunos, a exemplo do Portal PROEDU da
SETEC/MEC, do Portal do Professor do MEC e do Portal Educapes da CAPES.

CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE ESTUDO E CERTIFICACAO POR COMPETENCIAS

No Curso Técnico de Nivel Médio de Apicultura, o aproveitamento de estudos e a certificagdo de competéncias
a serem desenvolvidas adquiridos através de experiéncias vivenciadas previamente ao inicio do curso ocorrerdo
conforme descrito a seguir:

Aproveitamento de competéncias a serem desenvolvidas: as competéncias a serem desenvolvidas, anteriormente

adquiridas pelos alunos, poderdo ser avaliadas para aproveitamento de estudos, no todo ou em parte, nos termos da

legislagdo vigente. Os conhecimentos e experiéncias que poderao ser aproveitados no curso sdo aqueles adquiridos em

e  Cursos de qualificacdo profissional e etapas ou mddulos de nivel técnico concluido em outros cursos de educacgdo
profissional técnica de nivel médio mediante avaliagdo do aluno, se esses conhecimentos tiverem sido adquiridos
em até 5 (cinco) anos;

e  Cursos de formagao inicial e continuada de trabalhadores mediante avaliagao do aluno;

e No trabalho ou por outros meios informais mediante avaliagdo;

e Osreconhecidos em processos de certificacdo profissional.

Os conhecimentos e experiéncias desenvolvidos no Ensino Médio que poderdo ser aproveitados sdao aqueles
qgue constituem competéncias gerais a serem desenvolvidas para o conjunto da area, bem como os relacionados as
competéncias a serem desenvolvidas requeridas em médulos intermediarios de qualificagdo profissional, integrantes
do itinerario da habilitagdo profissional.

As competéncias adquiridas em qualificagdo profissional e etapas ou mdédulos de nivel técnico concluidos em
cursos de escolas devidamente autorizados, ou processos formais de certificagdo de competéncias a serem
desenvolvidas, poderdo ser aproveitadas mediante comprovagdo e analise da adequacdo ao perfil profissional de
conclusado pretendido.

O aproveitamento, em qualquer condigdo, deverad ser requerido antes do inicio do desenvolvimento do Curso,
em tempo habil para deferimento pela UNEP e a devida analise por parte de quem cabera a avaliacdo de competéncias
a serem desenvolvidas e a indicagdo de eventuais complementagdes.

Os que procedem a avaliacdo para aproveitamento de competéncias a serem desenvolvidas apresentardo
relatdrio que serd arquivado na pasta individual do aluno, juntamente com os documentos que instituirdo esse processo
e constarao da Escrituragao Escolar.

CRITERIOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

Neste plano do Curso Técnico de Nivel Médio de Apicultura, na modalidade concomitante, considera-se a
avaliagdo como um processo continuo e cumulativo. Nesse processo, sdao assumidas as fungdes diagnodstica, formativa
e somativa de forma integrada ao processo ensino-aprendizagem da dimensdo profissional, as quais devem ser
utilizadas como principios orientadores para a tomada de consciéncia das dificuldades, conquistas e possibilidades dos
estudantes. Igualmente, deve funcionar como instrumento colaborador na verificacdo da aprendizagem, levando em
consideragao o predominio dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

A proposta pedagdgica do curso prevé atividades avaliativas que funcionem como instrumentos colaboradores
na verificacdo da aprendizagem, contemplando os seguintes aspectos:

e Adocdo de procedimentos de avaliagdo continua e cumulativa;
e  Prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos;
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e Inclusdo de atividades contextualizadas;
e Manutencgado de didlogo permanente com o aluno;
e Consenso dos critérios de avaliagdo a serem adotados e cumprimento do estabelecido;
e Disponibilizagdo de apoio pedagdgico para aqueles que tém dificuldades;
e Adogdo de estratégias e metas cognitivas como aspectos a serem considerados nas avaliagdes;
e Adogdo de procedimentos didatico-pedagdgicos visando a melhoria continua da aprendizagem;
e Discussdo, em sala de aula, dos resultados obtidos pelos estudantes nas atividades desenvolvidas;
e  Observagdo das caracteristicas dos alunos, seus conhecimentos prévios, a fim de integrar os saberes sistematizado
do curso, consolidando o perfil do trabalhador cidaddo, com vistas a (re)construgdo do saber escolar.

A avaliacdo do desempenho escolar é feita por disciplinas e bimestres, considerando aspectos de assiduidade
e aproveitamento. A assiduidade diz respeito a frequéncia as aulas tedricas e praticas, aos trabalhos escolares, aos
exercicios de aplicacdo e atividades praticas. O aproveitamento escolar é avaliado através de acompanhamento
continuo do estudante e dos resultados por ele obtidos nas atividades avaliativas. Os critérios de verificagdo do
desempenho académico dos estudantes sdo tratados pelo Regulamento dos Cursos Técnicos da UNEP.

Receberd Certificado de Profissional Técnico de Nivel Médio o estudante que concluir o Ensino Médio e obtiver
o minimo de 75% de frequéncia e desempenho SATISFATORIO no curso técnico.
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SEGUNDA PARTE
CARACTERIZACAO DOS MUNICIPIOS DE BARBALHA, BREJO SANTO, LIMOEIRO DO
NORTE, MAURITI, SANTA QUITERIA E AS CONDICOES LOCAIS DE OFERTA DO CURSO
EM APICULTURA - ESTRUTURA FISICA (INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS),
BIBLIOTECA, PESSOAL DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO
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CARTOGRAFIA DA OFERTA DO CURSO TECNICO EM APICULTURA

O curso técnico em apicultura sera ofertado em cinco municipios: Barbalha, Brejo Santo e Mauriti (localizados
na regido sul do Ceard); Limoeiro do Norte no leste do estado (localizado na regido do vale do Jaguaribe); e Santa
Quitéria no noroeste cearense (localizado no sertdo dos Crateus).

O municipio de Barbalha? situa-se na regido do Cariri, distante 553 km da capital Fortaleza. Foi criado em 1838
como distrito do municipio de Crato, sendo elevado a condi¢do de vila em 1846 e a categoria de cidade em 1876. Dados
do Censo Populacional de 2010 mostram que o municipio tinha 55.323 habitantes, ocupando a 272 posi¢do entre os 184
do estado do Ceard. Sua densidade demografica era de 115,45 habitantes/km? e a taxa de mortalidade infantil é de
19,68 para cada 1000 nascidos vivos para o ano de 2014.

Figura 1. Mapa do Municipio de Barbalha
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Também localizado no sul do Ceard, o municipio de Brejo Santo® encontra-se a 510 km de Fortaleza. No final
do século XIX, foi criada a Villa de Brejo dos Santos, subordinada administrativamente a Milagres. Tornou-se cidade em
1938 com o nome de Brejo Santo e sua constituicdo atual data de 1951, quando o distrito de Porteiras, antes
subordinado a Brejo Santo, passou a configura¢do de cidade.

2 http://www.cidades.ibge.gov.br
3ldem 1
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Em 2010, Brejo Santo contava com 45.193 habitantes, ocupando a 372 posi¢do no ranking estadual e a 6712
colocagdo em relagdo aos 5.570 municipios do Brasil. Sua densidade demogréfica era de 68,12 habitantes/km?,
ocupando a 512 posi¢do em relagdo ao Ceard e a 10552 quando ranqueado nacionalmente. A taxa de mortalidade infantil
é de 21,25 para cada 1000 nascidos vivos no ano de 2014.

Figura 2. Mapa do Municipio de Brejo Santo
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Municipio limitrofe, Mauriti* se localiza ao norte de Brejo Santo, distante 491,80 Km da capital Fortaleza. O
povoamento da regido teve inicio no século XVII com os indios das tribos Tapuias, Tupiniquins e, posteriormente, os
Guaneces. Os portugueses se instalaram em torno da lagoa Quichese. Ja no inicio do século XVIII, a lagoa foi concedida
em sesmaria pelo Capitdo-mor Gabriel da Silva Lago Para Rodrigo Lago, Cel. Jodo de Barros Braga, Cap. Ant6nio Pereira
da Cunha, dentre outros. Posteriormente, a lagoa foi denominada de Muriti, depois, Buriti em referéncia a uma arvore
da regido.

Em fins do século XIX, surge a Vila Buriti Grande, trés anos depois, em 1890, torna-se municipio pelo Decreto
n251. Essa decisdo foi revogada cinco anos depois e, em 1911, Mauriti passa a ser distrito de Milagres. Em 1924, através
da Lei Estadual N2 2211, torna-se auténomo pela segunda vez sendo elevado a condi¢do de municipio. O nome do

municipio tem origem indigena, do tupi, e significa “arvore que dé sumo”.®

4Idem 1.
5 http://mauriti.ce.gov.br
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O ultimo censo aponta que o municipio tinha 44.240 habitantes e sua densidade demogréfica era de 42.15
habitantes/km2. No Ceard, ocupa 382 posi¢cdo em relagdo ao nimero de habitantes e 832 em rela¢do a densidade
demografica. Sua taxa de mortalidade infantil é de 25,78 para cada 1000 nascidos vivos para o ano de 2014.

Figura 3. Mapa do Municipio de Mauriti
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O municipio de Limoeiro do Norte® localiza-se na regido do Vale do Jaguaribe, a 198 km da capital Fortaleza. O
povoamento se deu inicialmente com os indios da etnia Tapuia que se estabeleceram nas margens do rio Jaguaribe e
Banabuiu. A partir do século XVII, os portugueses chegaram a regido e, apds confronto com os indigenas, estabeleceram-
se implementando a pecuaria, impulsionando o surgimento de um nucleo agropecudrio e desenvolvimento urbano no
entorno da capela de Nossa Senhora da Conceigdo construida em 1845.

A origem do nome da cidade possui algumas controvérsias. Alguns defendem que o nome se refere as
plantac¢des de limoeiros feitas pelos indigenas Paiacu, outros afirmam que se deve ao Sitio Limoeiro da familia Rodrigues
gue chegou a regido no século XVIII oriunda de Pernambuco. Inicialmente se chamava Vila de Sdo Jodo do Jaguaribe,
depois Vila do Limoeiro. A partir de 1943, a cidade foi denominada Limoeiro do Norte para distingui-la do municipio
Limoeiro de Pernambuco.

No ultimo Censo, o municipio tinha 56.264 habitantes sendo o 252 mais populoso do Ceara. Sua densidade
demogréfica é de 74.91 habitantes/Km?, colocando-o na posi¢do 422 do estado e na maior do Vale do Jaguaribe. A taxa

6 www.ipece.ce.gov.br
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de mortalidade infantil é de 10,59 para cada 1000 nascidos vivos no ano de 2014, sendo a menor taxa entre os cinco

municipios ofertantes.

Figura 4. Mapa do Municipio de Limoeiro do Norte
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Santa Quitéria’ situa-se a uma distancia de 222km de Fortaleza, na regido noroeste do Ceara. Inicialmente o

municipio foi criado como distrito de Sobral em 1823 e, em 1856, elevou-se a categoria de municipio. O nome é uma

homenagem a santa padroeira da cidade. Segundo o ultimo censo, o municipio possuia 42.763 habitantes, o 412 mais

populoso do Ceard. A densidade demogréfica é de 10,04 habitantes/ km?, uns dos menos povoados do estado e a taxa

de mortalidade infantil é de 26,71 para cada 1000 nascidos vivos para o ano de 2014, dentre os cinco municipios é a

maior taxa de mortalidade infantil.

Figura 5. Mapa do Municipio de Limoeiro do Norte

7 www.ipece.ce.gov.br



24

SANTA QUITERIA

Forquilha

Groairas
Sobral ,,3‘11

Hieii" ”S[ran

Cariré

Varjota

Pires
Ferreira
Canindé

Hidrolandia

F Riacho das
p Ped?ég

S Rich/aeeoud
 Reh(3s6ppu2 jiaaia

Catund:
o g

Itatira

Monsenhor
Tabosa

Boa Viagem

MAPA DE LOCALIZAGAO

PREFIXO RODOVIAS:

RAL ww

SITORM

CONSTRUIDAS:

URAL

EM CONSTRUGAO:

MANENTE

Fonte: INSTITUTO DE PESQUISA E ESTRATEGIA ECONOMICA DO CEARA - IPECE, 2002

Fonte: www.ipece.ce.gov.br

Dados Educacionais dos Municipios Ofertantes

No que se refere aos dados educacionais, a taxa de escolarizagdo (para pessoas de 6 a 14 anos) foi de 98,3%
em Barbalha; 98,1% em Mauriti; 98% em Limoeiro do Norte; 97,6% em Santa Quitéria; e 92,5% em Brejo Santo de
acordo com os dados de 2010.

Em 2015, os alunos dos anos inicias da rede publica do municipio de Barbalha tiveram nota média de 5,8 no
indice de Desenvolvimento da Educag3o Basica (IDEB) e, para os alunos dos anos finais, essa nota foi de 4,9; em Brejo
Santo, para os anos iniciais, o IDEB foi de 8,1 e 5,9 para os anos finais, os melhores resultados entre os cinco municipios
ofertantes. Santa Quitéria possui um IDEB de 5,7 para os anos iniciais e 4,7 para os anos finais; nos anos iniciais, Mauriti
e Limoeiro tiveram a mesma nota: 5,5 e para os anos finais, 4,3 e 4,5 respectivamente, sendo os menores indices dentre

0s municipios, como observado no grafico 1.

Grafico 1. IDEB dos Municipios Ofertantes - 2015
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Em relacdo a oferta de Ensino Médio, os cinco municipios possuem uma matricula de 12.484 em 20 escolas
estaduais, dentre elas 4 escolas de Ensino Médio Integrado a Educagdo Profissional (EEEP) com um total de 1767 alunos,
3 Centros de Educagdo de Jovens e Adultos (CEJA), localizados nos municipios de Barbalha, Brejo Santo e Limoeiro do
Norte com um total de 2.538 matriculas e 13 escolas que ofertam ensino médio regular, totalizando em 2016, 8.179
alunos matriculados, sendo este uUltimo o publico-alvo do curso técnico ofertado. A tabela 1 informa os dados por
municipio acima analisados.

Tabela 1. Matriculas das Escolas Estaduais de Ensino Médio por série - 2016

Total 12 Sér. | 22Sér. | 32 Sér.

CEJA PROFA. MARIA ANGELINA LEITE TEIXEIRA 23191104 754 - - -
EEEP OTILIA CORREIA SARAIVA 23325429 366 131 122 113
Barbalha  EEM ADAUTO BEZERRA 23161604 1.053 423 366 264
EEM ALMIRO DA CRUZ 23236752 284 103 97 84
EEM VIRGILIO TAVORA 23162350 777 252 252 273

CEJA JOAQUIM GOMES BASILIO 23250240 641 - ; -
Brejo  EEEP BALBINA VIANA ARRAIS 23160125 467 180 172 115
Santo  EEFM JOSE MATIAS SAMPAIO 23169249 669 275 204 190
LICEU PROF. JOSE TELES DE CARVALHO 23234814 736 289 189 258

~ CEJADRJOSE NILSON OSTERNE OLIVEIRA 23211202 1.143 - - -
:?:2:: EEM ARSENIO FERREIRA MAIA 23127821 736 261 231 244
EEM LAURO REBOUCAS DE OLIVEIRA 23128208  1.018 359 365 294
EEEP PADRE JOAO BOSCO LIMA 23502983 474 185 157 132
 EEFM ADAUTO LEITE 23160098 685 289 174 222
Mauritl e\ ANDRE CARTAXO 23160110 607 211 177 219
EEM PROFESSORA EUNICE MARIA DE SOUSA 23340622 220 73 72 75
EEEP MONSENHOR LUIS XIMENES FREIRE 23032863 460 180 153 127
Santa  EEM ARACI MAGALHAES MARTINS 23032103 645 230 20 195
Quitéria  EEM JULIA CATUNDA 23032731 539 167 187 185
EEM MARIA NEUSA ARAUJO MOURA 23545534 210 76 67 67

Fonte: Secretaria de Educagdo Basica (SEDUC)

Ao analisamos os indicadores de rendimento do ensino médio em 2015, de acordo com a tabela 2, é possivel
observar que as taxas de aprovagao dos municipios sdo aproximadas e todas estdo acima da média do Estado. A menor
¢é a de Barbalha, com 88,5%; seguida por Mauriti, com 89,3%; Brejo Santo e Limoeiro do Norte, com a mesma taxa de
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90%. A maior é a de Santa Quitéria com 92,2%. Ja a taxa de reprovagdo possui maiores divergéncias entre os municipios
analisados: a menor taxa é a de Brejo Santo com 0,4% e a maior a de Mauriti com 6,4%, sendo a que mais se aproxima
da média estadual de 7,2%. Em relagdo ao abandono, as taxas variam de 4,3% de Mauriti a 7,2% de Barbalha, municipio
gue mais se aproxima da média do Ceara (7,3% de abandono em 2015).

Tabela 2. Indicadores educacionais no ensino médio — 2015

Discriminagao Brejo Limoeiro . Santa
Barbalha Mauriti . Estado
(Taxas %) Santo do Norte Quitéria
Escolarizagdo Liquida 65,3 53,4 62,6 52,7 54,3 54,2
Aprovagao 88,5 90,0 90,0 89,3 92,2 85,6
Reprovagdo 4,4 0,4 5,0 6,4 3,0 7,2
Abandono 7,2 6,0 5,0 4,3 4,8 7,3
Alunos por sala de aula 28,8 26,2 20,7 45,2 17,0 25,2

Fonte: Secretaria da Educagdo Basica (SEDUC).
Dados da Economia dos Municipios Ofertantes

Em 2014, o Produto Interno Bruto (PIB) per capita do municipio de Barbalha era de R$ 12.284,99, ocupando a
202 colocagdo no ranking estadual. O saldrio médio mensal era de 1,7 salarios minimos e a proporgdo de pessoas
ocupadas em relagdo a populagao total era de 18% no mesmo ano. Considerando domicilios com rendimentos mensais
de até meio saldrio minimo por pessoa, 44,8% da populagdo encontravam-se nessas condi¢Ges. Barbalha ocupa a 72
colocagdo no estado em IDH geral, a 92 em IDH-Educagdo, e a 42 em IDH-Longevidade em dados de 2010 coletados do
Programa das Nag¢des Unidas para o Desenvolvimento (PNUD). Barbalha ascendeu quase 900 posi¢des no ranking no
IDH-M entre o censo de 2000 e o ultimo realizado em 2010.

Para o mesmo ano, Brejo Santo possuia um PIB per capita de RS 11.260,12, ocupando a 282 colocagdo no
ranking estadual, oito posi¢des abaixo de Barbalha. Contudo, o salario médio mensal é maior, com o valor de 2,6 saldrios
minimos, ocupando a 42 posi¢cdo se comparado aos outros municipios cearenses. A proporg¢ao de pessoas ocupadas em
relagdo a populagdo total era de 14,7%.

O PIB per capita do municipio de Mauriti era de RS 6.890,36. Comparando ao restante dos municipios, ocupava
a 952 posigdo. O saldrio médio mensal era de 1,7 salarios minimos, igual a média de Barbalha. A proporgao de pessoas
ocupadas em relagdo a populagdo total era de 6,2%, menos da metade se comparado a Brejo Santo e quase a terc¢a
parte do indice de Barbalha.

Dados de 2014 para o municipio de Limoeiro Norte informam que tinha o 142 maior PIB per capita do Ceara,
no valor de RS 13.956,17, e o salario médio mensal era de 1,8 saldrios minimos para o mesmo periodo. A proporcédo de
pessoas ocupadas em relagdo a populagdo total era de 12,7%. Considerando domicilios com rendimentos mensais de
até meio saldrio minimo por pessoa, tinha 43, 8% da populac3o nessas condi¢des.®

Finalmente, informamos que, na comparagdo com os demais 184 municipios do estado, Santa Quitéria, com
um PIB per capita de RS 8.119, 88, ocupava a posi¢do de 672. O saldrio médio mensal era de 1,5 saldrios minimos e a
proporcdo de pessoas ocupadas em relagdo a populagdo total era de 10,2%. Todos esses dados foram aferidos em 2014.

Quando se procura langar um olhar sobre a populagdo extremamente pobre, os dados do censo de 2010
apontam que o Ceara possuia um total de 1.502.924 (17,78%) habitantes nestas condicdes. Desses, cerca de 11,5%, ou
seja, 726.270 habitantes. Somados aos da zona urbana dos 184 municipios esse numero ia para 776.654,
aproximadamente 37% da populagdo rural do estado. Ao analisarmos a totalidade da populagao dos cinco municipios
com renda per capita até R$70,00, dois estavam acima da média estadual: Santa Quitéria e Mauriti, respectivamente
com 33,91% e 32,88% de sua populagdo na extrema pobreza. Ja Barbalha, Brejo Santo e Limoeiro do Norte possuiam
taxas bem menores: 12,97%, 15,36% e 10, 48% respectivamente. Abaixo, encontram-se os dados gerais no Grafico 2.

Grafico 2. Populagio extremamente pobre (com rendimento domiciliar per capita mensal de até R$70,00) - 2010

8 http://www.cidades.ibge.gov.br
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Os dados acima nos indicam que a zona rural é a mais atingida pela pobreza em todos os contextos dos cinco
municipios, bem como traduz a realidade do Estado. Justificam-se assim politicas publicas para qualificar a formacgao
dos jovens em cursos técnicos visando incrementar a economia local, a fim de possibilitar melhores condi¢cGes para a
populagado.

Os cinco municipios possuem atividades no setor da agropecuaria, especificamente, e sdo produtores de mel
de abelha, em dados do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE). No que se refere a produgdo pecuaria dos
municipios em 2015, o Grafico 3 nos informa que os seguintes dados:

Grafico 3. Produgdo de mel de abelha por municipio em 2015
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2740,0
.

2020
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Fonte: IBGE, Produgdo da Pecuaria Municipal 2015. Rio de Janeiro: IBGE, 2016

Ao verificarmos os dados do grafico acima, concluimos que o curso de Apicultura formara, nestes municipios,
jovens com possibilidade de ingressar em uma atividade ja consolidada em Barbalha, Mauriti e Limoeiro e podera
incentivar aumento da produgdo nos municipios de Brejo Santo e Santa Quitéria, a partir de especialistas na area
disponiveis no préprio local de producdo.

Como exemplo, citamos o caso de Limoeiro do Norte que, em 2009, foi o municipio de maior produgao de mel
de abelha no Brasil, caindo em 2011 para a 22 posicdo com mais de 480 toneladas de mel, aproximadamente 1,2% da
produgdo nacional naquele ano. Contudo, conforme os dados analisados de 2015, essa produgdo vem caindo. A
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oportunidade do curso técnico de Apicultura neste municipio poderd incentivar os produtores locais, o que também
poderd ocorrer nos demais municipios ofertantes.

GESTAO ADMINISTRATIVA DO CURSO DE APICULTURA

1. Diretor da UNEP: José Nelson Arruda Filho

2. Secretdrio Escolar da UNEP: Adriana Rodrigues da Cunha — Reg. N2 11502
3. Profissional da Area Psicossocial: Ana Ignez Belém Lima Nunes

4. Coord. do Curso de Apicultura na FUNECE: Afonso Odério Nogueira Lima

5. Pessoal docente: (anexo o edital de selegdo publica)

Quadro de municipios ofertantes e quantidade de vagas

o

0 .
N MUNICIPIOS LOCAL COORDENADOR (A) LOCAL VAGAS
1 Barbalha Polo UAB Barbalha Saneide da Silva Tomaz 25

H $ I
2 Brejo Santo Polo UAB Brejo Santo ermano Jossitlevgava cante e 25
3 h'g‘r‘t):'ro do FAFIDAM - Limoeiro Jod3o Rameres Regis 25

4 Mauriti Polo UAB Mauriti Maria Edneuma Martins 25
Dantas dos Santos

EEM Araci Magalhaes Martins — Santa

Quitéria Irandir Gomes de Paiva 25

5 Santa Quitéria

TOTAL 125

INSTALACOES FiSICAS

Em Barbalha, o Curso Técnico de Nivel Médio em Apicultura serd realizado no Polo UAB/CVTEC, situado na Av.
José Bernardino Cavalcante Leite, Km 4, s/n, Bairro: Buriti, Barbalha-Ceard, CEP: 63.180-000. No local o curso dispora
de salas de aula, laboratdrio de Informatica com acesso a biblioteca virtual, possibilitando facil acesso ao acervo
especifico ao Curso, além de material didatico pedagdgico impresso (apostilas) produzido por especialistas da area,
especialmente para o curso de Apicultura.

Em Brejo Santo, o Curso Técnico de Nivel Médio em Apicultura serd realizado no Polo UAB/CVT, situado na rua
Manuel Anténio Cabral S/N — Centro, Brejo Santo — Cearda, CEP: 63.260-000. No local o curso dispora de salas de aula,
laboratdrio de Informatica com acesso a biblioteca virtual, possibilitando facil acesso ao acervo especifico ao Curso,
além de material didatico pedagdgico impresso (apostilas) produzido por especialistas da drea, especialmente para o
curso de Apicultura.

Em Limoeiro do Norte, o Curso Técnico de Nivel Médio em Apicultura serd realizado na Faculdade de Filosofia
Dom Aureliano Matos - FAFIDAM, situado na Av. Dom Aureliano Matos, n2 2060, Bairro: Jodo XllI, Limoeiro do Norte —
Ceara, CEP: 62.930-000. No local o curso dispora de salas de aula, laboratério de Informatica com acesso a biblioteca
virtual, possibilitando facil acesso ao acervo especifico ao Curso, além de material didatico pedagdgico impresso
(apostilas) produzido por especialistas da area, especialmente para o curso de Apicultura.

Em Mauriti, o Curso Técnico de Nivel Médio em Apicultura sera realizado no Polo UAB — EEF. Centro Educacional
de Mauriti, situado na rua Padre Argemiro Rolim de Oliveira, s/n, Bairro: Serrinha, Mauriti — Ceard, CEP: 63.210-000. No
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local o curso dispora de salas de aula, laboratério de Informatica com acesso a biblioteca virtual, possibilitando facil
acesso ao acervo especifico ao Curso, além de material didatico pedagogico impresso (apostilas) produzido por
especialistas da area, especialmente para o curso de Apicultura.

Em Santa Quitéria, o Curso Técnico de Nivel Médio em Apicultura sera realizado no Polo UAB, na EEM Araci
Magalhaes Martins, situado na rua Raimundo Mesquita Sobrinho, n2 521, Bairro: Piracicaba, Santa Quitéria — Cear3,
CEP: 62.280-000. No local o curso dispord de salas de aula, laboratério de Informatica com acesso a biblioteca virtual,
possibilitando facil acesso ao acervo especifico ao Curso, além de material didatico pedagdgico impresso (apostilas)
produzido por especialistas da drea, especialmente para o curso de Apicultura.

PESSOAL DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO

A UNEP/Funece fara chamada publica para compor o quadro de professores das disciplinas profissionalizantes
do Mediotec na area profissionalizantes de Agronegdcio, além de selecionar o coordenador local e secretario escolar
que dara suporte ao trabalho pedagdgico, social, de gestdo, de escrituragdo escolar e de manutengdo das instalagdes
fisicas.

CERTIFICACAO

Ap0ds a conclusdo do Ensino Médio e a integralizagdo dos componentes curriculares que compdem a dimensdo
profissional do Curso Técnico de Nivel Médio em Agronegdcio, sera conferido ao egresso aprovado por frequéncia e
desempenho o Certificado de Técnico de Nivel Médio — Mediotec em Agronegdcio, emitido pela UNEP/Funece.
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DISCIPLINAS DO 12 SEMESTRE
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CURSO

DISCIPLINA

CARGA - HORARIA

Curso MEDIOTEC de
Apicultura

Introdugdo ao Curso Técnico e a Etica
Profissional

20h
20h tedricas
Sem aulas praticas

EMENTA

Estudos introdutdrios e conceituais basicos sobre o Curso de Apicultura — produgdo intensiva e artesanal,

comercializagdo, a infraestrutura, os servigos e as politicas publicas da profissdao de técnico em apicultura. Aspectos

cognitivos, emocionais e comportamentais para uma postura ativa, proativa e ética no mundo do trabalho. A origem

da cidadania e sua ligagdo com a politica; a ética profissional; a ética e a Globalizagdo; as novas tecnologias; a

democracia, economia e o capitalismo; a valorizagdo da alteridade x discriminagdo.

OBIJETIVOS

e Evidenciar a importancia da ética no mundo do trabalho;

e Realizar uma exposicdo geral sobre o sistema democratico de governo apresentando suas caracteristicas principais;

e Apresentar a necessidade de a tecnologia ser acompanhada por continua reflexdo ética;

e Definir de maneira basica as relagGes entre a ética e a cidadania, a moral, a globalizagdo, a liberdade e o social;
e Discutir a estrutura do capitalismo na sociedade contemporanea;

e Apresentar uma avaliagdo critica sobre as relagdes entre preconceito, discriminagdo e intolerancia.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade I - Histérico da Apicultura no Brasil e no mundo
1.1 Origens da profissdo.

Unidade Il - A profissdao do técnico em Apicultura

2.1 Regulamentacdo;

2.2 Perfil do trabalhador;

2.3 Campo de atuagao.

Unidade Il - Definigdes basicas sobre ética e cidadania
3.1 Exposicdo basica sobre a Etica;

3.2 Exposi¢do basica sobre a Cidadania.

Unidade IV - Rela¢do fundamental entre Etica e Moral
4.1. Escolhendo a porta;

4.2 A origem da Moral;

4.3 Da diferenca da Etica e da Moral quanto a racionalidade.

Unidade V- Etica e globalizagdo

5.1 O tempo presente e a globalizagdo;

5.2 A globalizagao;

5.3 O desafio da ética no mundo globalizado.
Unidade VI - Etica profissional

6.1 O homem como trabalhador;

6.2 O profissional;

6.3 A unidade entre a pessoa ética e o profissional ético.
Unidade VII - Etica e as novas tecnologias
7.1 Qual das pilulas vocé escolheria?

7.2 Biodegradabilidade;

7.3 Composto cancerigenos nos alimentos;
7.4 Virtualizagdo das relagdes;
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Unidade VIII - Democracia

8.1 O sistema politico de governo de nossa sociedade;

8.2 O que é democracia?

8.3 Principios democraticos fundamentais;

8.4 Uma democracia ou varias democracias?

8.5 Corrupgdo: o grande “veneno” para a democracia;

8.6 A democracia e as minorias.

Unidade IX - Economia mundial e capitalismo

9.1 A importancia de compreender o sistema econdmico mundial;

9.2 Diferencas basicas entre politica e economia;

9.3 A origem do capitalismo;

9.4 Principais pontos positivos e negativos do capitalismo.

9.5 Retrospectiva.

Unidade X - Valoriza¢ao da alteridade x discriminagao

10.1 Diferenga e intolerancia;

10.2 Relag¢des fundamentais entre alteridade, discriminagdo e preconceito;

10.3 A visdo limitada quanto ao preconceito e a discriminagdo;
10.4 A definicdo do “outro”;
Unidade XI - Etica e cidadania para uma vida mais livre

11.1 A questdo geral da liberdade;
11.2 Afinal, o que é liberdade?
11.3 Como os comportamentos éticos e cidaddos fornecem as condi¢es basicas para a liberdade na vida social?

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

Descrever o processo histérico da profissdo;

Identificar o perfil profissional do técnico em Apicultura;

Discutir os principios éticos da pratica profissional do técnico em apicultura;

Relacionar o papel das instituigdes representativas da categoria (Sindicato, Superintendéncia Regional do Trabalho
e Emprego — SRT, Sistema CREA-CONFEA);

Reconhecer a origem da cidadania e sua ligagdo com a politica;

Definir a relacdo que existe entre a Etica e a Moral;

Avaliar de que forma as tecnologias recentes criaram novas solugdes e novos problemas para as sociedades
humanas;

Identificar o papel do voto dentro da complexidade maior do sistema democratico;

Identificar o funcionamento basico do capitalismo quanto a geracdo de riquezas e consumo;

Distinguir as defini¢cdes e relagbes entre preconceito, discriminagdo e intolerancia.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

Reconhecer o processo histérico, o perfil e os campos de atuagdo do técnico em Apicultura;

Identificar como se ddo as relagdes éticas no mundo do trabalho;

Identificar a diferenca entre ética e moral;

Avaliar a necessidade do estudo da Etica no mundo globalizado;

Identificar problemas do mau uso de tecnologias recentes ligadas a industria alimenticia, assim como o excesso de
visualizacdo das relagdes humanas, por meio da internet, pode ser prejudicial;

Avaliar como o problema da corrupg¢do causa a destruicdo das bases democraticas fundamentais de uma nagdo;
Compreender até que ponto a politica é necessaria para a regulacdo das atividades capitalistas;

Reconhecer como funciona parte do processo social que produz a rejeicdo, a diferenca e a negacao da alteridade;
Relacionar o conceito de liberdade aos conceitos de ética e cidadania.
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METODOLOGIAS

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussao, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado,
inclusive com o uso das Tecnologias Digitais da Informagdo e Comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um
processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos e
habilidades a serem exploradas. Os instrumentos de avaliagdo comumente utilizados para aferir a aprendizagem sao
provas escritas e praticas, exercicios de fixagdo, experimentos, estudos de caso, visitas técnicas, relatérios, pesquisas,
apresentacdo de trabalhos, etc. Caso os instrumentos listados apresentem ineficacia para o sucesso do aprendiz,
alternativas como aulas extraclasse de atendimento individual ou coletivo podem ser realizadas desde que previamente
agendadas com o professor.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COMPARATO, Fabio Konder. Etica. S3o Paulo: Companhia das Letras, 2006.

SILVA, Edison Gonzague Brito da Etica profissional/Edison Gonzague Brito da Silva. — Alegrete: Instituto Federal
Farroupilha, 2012. 78 p.

Catdlogo Nacional dos Cursos Técnicos: MEC. 2012.

Decreto Federal n2 5.154/04.

COMPLEMENTAR

JANKELEVITCH, Vladimir. O Paradoxo da moral. Campinas, SP: Papirus, 2008.

LALANE, André. Dicionario Técnico e Critico de Filosofia. Sdo Paulo: Martins Fontes, 1999. 1336p.
http://www.guiadacarreira.com.br/artigos/profissao/curso-de-

agronegocios/portal.mec.gov.br/seed/arquivos/pdf/tvescola/leis/lein9394.pdf .

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Informatica Basica 20h tedricas

Curso MEDIOTEC em
Apicultura

20h praticas

EMENTA

Descobertas e criagdes do homem na sua relagdo com a natureza e o trabalho. Industrializagdo no Brasil. O que é
tecnologia. Tecnologia da informagdo. Internet e acesso a tecnologia da informagdo no Brasil. Tecnologias e mercado
de trabalho. O que é informatica. A informatica na formacdo do trabalhador. Sistema operacional Windows 7. Editor
de texto Word 2007. Navegador Internet Explorer. Linux Ubuntu. Editor de texto Writer, do LibreOffice. Navegador
Mozilla Firefox e, por fim, um Dicionario por Associagdo, para melhor entendermos o uso de muitos termos estrangeiros

na informatica.

OBIJETIVOS

e Apresentar ao aluno nog¢des elementares de tecnologia da informacdo e de ferramentas para o uso de
microcomputador, capacitando-o a manused-lo, além de editar textos e utilizar os recursos da internet;

e  Possibilitar ao educando elementos basicos para saber utilizar o computador como ferramenta auxiliar no seu
trabalho.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Descobertas e criagdo do homem e sua relagdo com a natureza e o trabalho
1.1 Aindustrializagdo no Brasil;

1.2 Tecnologia da informagao;

1.3 Internet e acesso a tecnologia da informacdo no Brasil.

UNIDADE 2 - Tecnologia e mercado de trabalho

2.1 A informatica na formacéo do trabalhador;


http://www.guiadacarreira.com.br/artigos/profissao/curso-de-agronegocios/portal.mec.gov.br/seed/arquivos/pdf/tvescola/leis/lein9394.pdf
http://www.guiadacarreira.com.br/artigos/profissao/curso-de-agronegocios/portal.mec.gov.br/seed/arquivos/pdf/tvescola/leis/lein9394.pdf

UNIDADE 3 - Sistema Operacional Windows 7

3.1. Conhecendo o Windows 7.
UNIDADE 4 - Editor de Textos Word 2007
4.1 Tela inicial.

4.2 Digitacao.

UNIDADE 5 - Internet Explorer
5.1 O que é Internet;

5.2 Histérico;

5.3 Conexao.

UNIDADE 6 - Sistema Operacional Linux — Ubunto

6.1 Histodrico Linux;

6.2 O que é Ubuntu?

UNIDADE 7 - Editor de Texto Writer

7.1 O LibreOffice;

7.2 O LibreOffice Writer.

UNIDADE 8 - Navegador Mozilla Firefox
8.1 Mozilla

UNIDADE 9 - Diciondrio por Associa¢ao de Inglés para Portugués
9.1 Dicionario por Associagdo de Inglés para Portugués.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

Identificar o modo de intervencdo do ser humano na natureza e desta nas relagées humanas;
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Reconhecer a importancia da formagdo dos trabalhadores, o novo formato de emprego e as exigéncias de

conhecimento em informatica;

Apontar as nog¢des basicas de Windows 7 e 10;

Identificar os recursos do navegador chamado Internet Explorer;

Apresentar as semelhangas e distingdo entre Word e o Writer;

Reconhecer o termo correspondente em portugués para as palavras em inglés utilizadas pela informatica.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

Apontar os elementos que compdem a tecnologia da informacao;
Expressar o impacto das novas tecnologias no mercado de trabalho;

Empregar o editor de texto Word 2007;

Identificar as caracteristicas, funcionalidades e modo de uso do Linux;
Distinguir as semelhangas entre o navegador Mozilla e a Internet Explorer;

METODOLOGIAS
A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de

equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos

poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.

O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado,

inclusive com o uso das Tecnologias Digitais da Informagao e Comunicac¢do. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um

processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos e

habilidades a serem exploradas. Os instrumentos de avaliagdo comumente utilizados para aferir a aprendizagem sao

provas escritas e praticas, exercicios de fixacdo, experimentos, estudos de caso, visitas técnicas, relatorios, pesquisas,

apresentacdo de trabalhos, etc. Caso os instrumentos listados apresentem ineficacia para o sucesso do aprendiz,

alternativas como aulas extraclasse de atendimento individual ou coletivo podem ser realizadas desde que previamente

agendadas com o professor.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

BRASIL, Ministério da Educacgdo, Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica, Informatica Basica/Jodo Kerginaldo
Firmino do Nascimento, 5. Ed. Atualizada e revisada — Cuiaba: Universidade Federal de Mato Grosso/Rede e-Tec Brasil,
2013.

CAPRON, H. L.; JONHSON, J. A. Introdugao a informatica. 8. ed. S3o Paulo: Pearson Education, 2004.

MANZANO, J. A. N. G. BrOffice.org 2.0: guia pratico de aplicagdo. S3o Paulo: ERICA, 2006.

NORTON, Peter. Introdugao a Informatica. S3o Paulo: Ed. Makron Books, 2006

VELLOSO, F.C. Informatica — conceitos basicos. 8. ed. S3o Paulo: ELSEVIER, 2011.

COMPLEMENTAR

MANZANO, J. A. N. G.; MANZANO, A. L. N. G. Estudo dirigido de Microsoft Office Excel 2007 avangado. 2. ed. Sdo Paulo:
ERICA, 2007.

MANZANO, A. L. N. G.; MANZANO, M. I. N. G. Estudo dirigido de Microsoft Office Word 2007. S3o Paulo: ERICA, 2007.
MANZANO, A. L. N. G. Estudo dirigido de Microsoft Office PowerPoint 2007. S3o Paulo: ERICA, 2007.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

60h
Introducao a Apicultura 40h teoricas
20h praticas

Curso MEDIOTEC de
Apicultura

EMENTA
Apicultura: histéria, importancias social, econdmica e ambiental. Descobertas e estudo do mercado.

OBIJETIVOS

e Conhecer a histéria da Apicultura e sua importancia social, econé6mica e ambiental;
e Estudar as descobertas importantes para a Apicultura;

e |dentificar o mercado dos produtos apicolas no mundo, no Brasil e na regido.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade I - Importancia das abelhas para os ecossistemas e para as populagoes
Unidade Il - Origem das abelhas

Unidade Ill - Ragas de Apis 34elifera introduzidas no Brasil

Unidade IV - Anatomia e fisiologia das abelhas

Unidade V - Comunicagao das abelhas: voos e feroménios

Unidade VI - A familia das abelhas: tipos, fungao e caracteristicas dos individuos
Unidade VIl - Comportamento das abelhas

Unidade VIII - Criatério racional

8.1. Localizagdo, instalagdo e formacgdo de um apiario.

Unidade IX - Tipos de apicultura: fixa e migratéria

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Caracterizar a importancia das abelhas para os ecossistemas e para as populagdes;

e Entender as ragas das abelhas Apis melifera, sua anatomia e fisiologia;

e Compreender a comunicacdo das abelhas, as caracteristicas dos tipos e func¢Ges dos individuos da col6nia, bem
como o comportamento destes;

e Entender a dindmica de um criatério racional, bem como a localizagdo, instalacdo e formacdo do apiario;

e Entender a diferenca entre apicultura fixa e apicultura migratoria.
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HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Identificar as ragas de abelhas;

e Explicar a anatomia e fisiologia das abelhas Apis;

e Interpretar a comunicagdo das abelhas;

e Identificar as castas, suas fungdes e analisar o comportamento dos individuos de uma col6nia;
e Localizar, instalar e formar apiarios;

e Determinar o tipo de apicultura a ser implementada, fixa ou migratodria.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetudos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagao do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA
SOUZA, D. C. Apicultura: Manual do agente de desenvolvimento rural. Brasilia: Sebrae, 2004.
WIESE, H. Apicultura Novos Tempos. Guaiba: Ed. Agrolivros, 2005.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

40h
Gestdo Ambiental do Semiarido 30h tedricas
10h praticas

Curso MEDIOTEC de
Apicultura

EMENTA

Meio ambiente e operagdes apicolas. A Relacgdo homem/natureza nos recentes estagios do desenvolvimento
humano. Gestdao ambiental. Instrumentos de gestdo ambiental. A conivéncia com o semiarido. O semiarido no
Brasil.

OBJETIVO
Desenvolver agdes necessdrias a manutenc¢do da qualidade do meio ambiente voltadas as operagdes apicolas.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - As interagdes Sociedade x Natureza

Unidade Il - A evolugdo da questao ambiental e suas repercussdoes no semidrido

Unidade Ill - Aspectos Gerais da fauna e flora do semiarido

Unidade IV - Introdugdo ao Sistema de Gestao Ambiental para as Atividades Extrativistas
Unidade V - Etica Ambiental

Unidade IV - Educa¢dao Ambiental e Exploracao Econdmica dos Recursos Naturais
Unidade VII - Aspectos praticos de Gestao ambiental no semiarido

Unidade VIII - Os pontos fortes, fracos, oportunidades e ameagas pertinentes a gestdo ambiental do semiarido
Unidade IX - Aspectos Gerais da Legislagdo Ambiental

Unidade X - O Sistema de Gerenciamento Ambiental

Unidade XI - Ferramentas de Gerenciamento Ambiental

Unidade XII - Arranjos Produtivos Locais e Questdao Ambiental

Unidade XIlll - Industrializagdo e urbanizagao
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Unidade XIV - Uma breve conclusdo sobre a interferéncia humana na natureza

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Identificar os principais fatores ambientais que comprometem a produgdo apicola com énfase no semiarido
nordestino;

e Identificar os principais problemas da apicultura convencional e adotar praticas para uma produgdo apicola mais
sauddvel;

e  Empregar as praticas de conservacdo, manutencgdo de recursos naturais e biodiversidade;

e Adotar praticas de enfrentamento aos desafios da apicultura relacionadas a produgdo com qualidade e em
guantidade respeitando o meio ambiente;

e Identificar as problematicas existentes no semiarido nordestino;

e Identificar e utilizar as possiveis solu¢Ges de convivéncia com o semiarido;

e  Utilizar praticas que ajudam a preservar os recursos naturais visando a manutengdo da sustentabilidade ambiental
para as geragdes vindouras;

e Identificar o papel das organizagGes populares na elaboragdo de medidas que visem a convivéncia com o
semiarido.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e  Reconhecer os principais fatores ambientais que comprometem a producdo apicola no semiarido nordestino;

e  Utilizar praticas de conservagao, manutenc¢do de recursos naturais e biodiversidade que visem a uma produgao
apicola mais saudavel;

e Saber o papel das organizagGes populares na convivéncia e superacdo dos problemas ocasionados pela seca;

e Ter responsabilidade, postura profissional, proatividade, comprometimento, respeito e solidariedade.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdao, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediag¢do do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informa¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CAJASEIRA, J.E.R —ISO 14001 — Manual de implantagdo — Rio de Janeiro: Qualitmark Ed., 1998

REIS, LUIS F. S. S. D., QUEIROZ, SANDRA M. P. Gestdo ambiental em pequenas e médias empresas,12 Ed. Rio de
Janeiro, 2000.

DONAIRE, D. Gestao ambiental na empresa, 12 Ed. S3o Paulo, 1995.

COMPLEMENTAR

SILVA, Roberto Marinho Alves da. Entre dois paradigmas: combate a seca e convivéncia com o semiarido. Disponivel
em <http://dx.doi.org/10.1590/50102-69922003000100017>.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h

A Cadeia Agroindustrial da Apicultura 30h tedricas
10h praticas

Curso MEDIOTEC de
Apicultura
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EMENTA
Importancia social, econdmica e ambiental. Atualidade e perspectivas da apicultura. O agronegdcio: conceito; sistemas
agroindustriais; importancia.

OBIJETIVOS

e Conhecer a importancia do agronegdcio apicola;

e Entender a apicultura no contexto atual: perspectivas de produc¢do e mercados;

e Conhecer a produgdo de mel, prépolis, cera, pdlen, geleia real, apitoxina e servigcos de polinizagdo no mundo, no
Brasil, no Nordeste e no Cear3;

e Entender a cadeia produtiva apicola, seus segmentos da producdo, industrializagdo e comercializagdo no Brasil, no
Nordeste e no Ceara;

e Analisar os principais entraves ao desenvolvimento da cadeira produtiva apicola no Ceara.;

BASES TECNOLOGICAS

Unidade I - Apicultura no mundo, no Brasil, no Nordeste e no Ceara
Unidade Il - Importancia economica: produgao e exportagao de mel
Unidade Il - Importancia social

Unidade IV - Importancia ambiental

Unidade V - Mercado: oferta e demanda dos produtos apicolas
Unidade VI - Comercializagdao dos produtos apicolas

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Conhecer a histdria e evolugdo da apicultura mundial;

e Conhecer o histérico da apicultura brasileira, sua importancia social, ambiental e econémica;
e Entender a dindmica do mercado dos produtos apicolas.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Saber a histdria e evolugdo da apicultura no mundo;

e Reconhecer os principais fatores sociais, ambientais e econdmicos impactantes da apicultura brasileira;
e Ter responsabilidade, postura profissional, proatividade, comprometimento, respeito e solidariedade .

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagdo do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informacdo e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BANCO DO BRASIL. Apicultura. Desenvolvimento Regional Sustentavel. Série Cadernos de Propostas para atuagao em
cadeias produtivas. Vol 5. Brasilia, novembro de 2010.

KHAN, A. S.; MATOS, V. D. DE; SALES LIMA, P. V. P. Desempenho da apicultura no estado do Ceara: competitividade,
nivel tecnoldgico e fatores condicionantes. Rev. Econ. Sociol. Rural. Vol.47no. 3. Brasilia, jul/set 2009.
COMPLEMENTAR

ADECE. Apicultura e Meloponicultura no Ceard. Agéncia de Desenvolvimento do Ceard, 2010. Disponivel em:
<http://www.adece.ce.gov.br/downloads/folders/AdeceFolderMel.pdf.>


http://www.adece.ce.gov.br/downloads/folders/AdeceFolderMel.pdf
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CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
60h
Biologia das abelhas 40h tedricas
20h praticas

Curso MEDIOTEC de
Apicultura

EMENTA
Estudo das abelhas e sua origem, identificagdo de individuos na colmeia, comunicagdo das abelhas e estudo
bioldgico das abelhas.

OBJETIVOS

e Estudar as abelhas introduzidas no Brasil;

e |dentificar os individuos de uma colmeia e suas fungdes;
e Aprender como as abelhas se comunicam;

e Conhecer a biologia das abelhas nativas.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - Origem das abelhas

Unidade Il - Ragas de Apis mellifera introduzidas no Brasil

Unidade Ill - Anatomia e fisiologia das abelhas

Unidade IV - Comunicagdo das abelhas: voos e feromonios

Unidade V - A familia das abelhas: tipos, fun¢ao e caracteristicas dos individuos.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS
e Possibilidade de entender a origem das abelhas, particularidades anatémicas e de comportamento, além do
funcionamento de uma col6onia em fungdo das suas castas.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS
e Identificar, pela visualizagao, espécies de abelhas Apis melifera, sua anatomia e fisiologia, além de reconhecer, pelas
caracteristicas, as fungdes que cada casta realiza na colmeia.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagdo do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA
ITAGIBA, M. G. O. R. Nogdes basicas sobre criagcdo de abelhas.
WIESE, H. Apicultura Novos Tempos. Ed. Agrolivros, 2005.
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CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Curso MEDIOTEC de .. L. L.
Técnicas de Laboratoério 20h teoricas

Apicultura L.
20h praticas

EMENTA

Identificacdo de vidrarias e equipamentos. Preparo de substancias quimicas e solugdes. Analise. Medidas de Massa
e Volume. Higienizagdo das vidrarias. Concentracdo de solugdes e diluicdo. Instalagdo e manuseio de
equipamentos. Riscos e acidente. O destino dos materiais téxico, sélidos ou liquidos. Procedimentos e
recomendacgdes para o uso do laboratério.

OBIJETIVOS

e Adquirir nogGes de seguranca para preparar solugles, realizar analises e manusear alguns equipamentos
existentes no laboratério;

e Conhecer nogGes de Seguranca de Laboratodrio;

e |dentificar e manusear vidrarias;

e Preparar e padronizar solugdes;

e Descartar rejeito de laboratoério.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - NogGes de seguranga no laboratério
Unidade Il - Identificagdo de vidrarias

Unidade Il - Identificagdo de equipamentos
Unidade IV - Medidas de massa

Unidade V - Medidas de volume

Unidade VI - Higienizagao de vidrarias

Unidade VII - Preparo de solugées

Unidade VIII - Titulagao

Unidade IX - Padronizagdo de solugoes

Unidade X - Determinagao de pH de substancias
Unidade XI - Termoquimica aplicada a alimentos (calorias).

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Conhecer de forma ampla os aspectos de seguranga em laboratério de analises;

e Desenvolver competéncias de analises de problemas em diferentes areas de segurancga quimica;

e Conhecer as fungdes, formas de uso, das vidrarias e dos equipamentos utilizados em andlise de mel;
e Ter conhecimento profundo sobre cdlculos estequiométricos e anadlises de resultados;

e Estudar os padrdes de qualidade do mel de abelha;

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e  Utilizar de forma correta as vidrarias, os reagentes e os equipamentos necessarios para analise de mel de abelha

e Coletar amostras e emitir resultados;

e Aplicar de forma correta os conhecimentos sobre adulteragdo do mel de abelha com base dos resultados das
analises.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediag¢do do professor. O uso de métodos
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e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BACCAN, N.; ANDRADE, J. C. de; GODINHO, O.E; BARONE, J. S. Quimica analitica quantitativa elementar. Ed. Edgar
Blicher Itda, Sdo Paulo, 1985.

OHLWILER, Otto Alcides. Quimica analitica quantitativa. Ed. Mestre Jou, S3o Paulo, 1996

ZUBRICK, J. W. Manual de Sobrevivéncia no Laboratério de Quimica Organica — Guia de Técnicas para o aluno.
Ed. LTC, Rio de Janeiro, 2005.

CURSO DISCIPLINA CARGA- HORARIA
80h
Curso MEDIOTEC de Manejo Sustentavel em Apicultura para o ..
: o - 50h Tedricas
Apicultura Semidrido: Estagao Seca L.
30h Praticas

EMENTA
Equipamentos apicolas. Manipulagdo e controle de col6nias de abelhas Apis mellifera. Pastagem apicola. Técnicas
avancgadas na criagao e desenvolvimento de coldnias durante a estagdo seca. Controle de pragas e doengas das col6nias.

OBIJETIVOS

e Conhecer os principais equipamentos apicolas;

e Desenvolver habilidades para manipular e controlar adequadamente uma colonia de abelhas Apis melifera na
estacao seca;

e Identificar as principais plantas apicolas e seu periodo de florescimento na estagdo seca;

e Apropriar-se de técnicas para criagao e desenvolvimento de col6nias durante a estagdo seca;

e Conhecer e controlar as pragas e doengas das colnias.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - Tipos de colmeias, indumentaria de protegdo e equipamentos

Unidade Il - Manipulagdo e controle de col6nias

Unidade Ill - Pasto apicola

3.1. Conceito de flora apicola;

3.2. Importancia da flora apicola da estacdo seca para o sucesso da Apicultura;

3.3. Caracteristicas da flora apicola da caatinga na estagdo seca.

Unidade IV - Ciclo anual de desenvolvimento e florescimento das plantas da caatinga
4.1. Recursos oferecidos pela flora local na estacdo seca;

4.2. Consequéncias do desmatamento na flora apicola, principalmente na estacgdo seca;
Unidade V - Manipulagao da vegetagao nativa

5.1. Manejo do apiario durante a estacgdo seca;

5.2. Manejo da dgua e sombreamento;

5.3. Manejo de melgueiras na estacdo seca.

Unidade VI - Uniformizagdo de populacdo e compartilhamento de alimentos entre colonias
6.1. Unido de coldnias fracas na estagdo seca.

Unidade VI - Suplementacao alimentar por fornecimento de pélen e mel na estagdo seca
Unidade VII - Indugdo de floradas na estagao seca

Unidade VIII - Adequacao da carga animal a capacidade de suporte

Unidade IX - Doengas e inimigos naturais das abelhas

9.1. Doencgas em abelhas;

9.2. Animais que atacam as abelhas na estagdo seca;
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9.3. Controle bioldgico dos inimigos naturais.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

Conhecer os tipos de colmeias, indumentaria de protegdo e equipamentos utilizados no manejo de abelhas Apis
Entender o dominio e a manipulagdo de uma colonia de abelhas Apis;

Conhecer as espécies botanicas importantes como fornecedoras de néctar, polen e resinas, para as abelhas, na
estacdo seca;

Aprender a manipulagdo das espécies botanicas de interesse da apicultura para otimizagdo do fornecimento de
néctar, pdlen e resinas, na estag¢do seca;

Entender o compartilhamento de alimento entre col6nias na estacdo seca;

Compreender as doencgas e os inimigos naturais das abelhas Apis.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

Diferenciar os tipos de colmeias, indumentdrias de protecao e equipamentos utilizados no manejo de abelhas Apis
Dominar col6nias de abelhas Apis;

Identificar e manipular espécies botanicas de importancia para a apicultura, visando ao fornecimento de néctar,
polen e resinas, na estagao seca;

Realizar o compartilhamento de alimentos entre colmeias na estac¢do seca;

Identificar as doencgas das abelhas e seus inimigos naturais e como combaté-los na estacdo seca.

METODOLOGIA
A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de

equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos

poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.

No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma

metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagao do professor. O uso de métodos

e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das

tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,

reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem

exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA
COSTA, P. S. C. Planejamento e implantagdo de apiario. CPT, 2005.

SOUZA, D. C. Apicultura: manual do agente de desenvolvimento rural. Sebrae, 2004.

WIESE, H. Apicultura novos tempos. Ed. Agrolivros, 2005.
COMPLEMENTAR
LIMA, A. O. N. Pdlen coletado por abelhas africanizadas em apiario comercial na caatinga cearense. Dissertagdo

(Mestrado) - Universidade Federal do Ceara, Fortaleza. 1995.



42

DISCIPLINAS DO 22 SEMESTRE

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

60h

Curso MEDIOTEC de , -
Pastagem Apicola 40h tedricas

Apicultura L.
20h praticas

EMENTA
Pastagem apicola da Caatinga. Fora apicola. Fontes de néctar, pdlen, resinas e exsudatos. Métodos e metodologias para
estudo da flora apicola.

OBJETIVOS

e Conhecer as principais espécies botanicas da Caatinga fornecedoras de pdlen, néctar, exsudatos e resinas;
e Identificar as principais plantas apicolas e seus periodos de florescimento;

e Conhecer os equipamentos utilizados para a identificagdo das plantas apicolas.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - Importancia da flora apicola para o sucesso da apicultura

Unidade Il - Conceito de flora apicola

Unidade Il - Caracteristicas da flora apicola da caatinga

Unidade IV - Métodos de levantamento de cobertura vegetal de uma area

Unidade V - Metodologia e equipamentos para coleta de pdélen para a identificacao das plantas apicolas
Unidade VI - Metodologia para identificagdo de plantas apicolas através do pélen
Unidade VII - Ciclo anual de desenvolvimento e florescimento das plantas da caatinga
Unidade VIII - Recursos oferecidos pela flora local

Unidade IX - Consequéncias do desmatamento na flora apicola

Unidade X - Manipulagdo da vegetagao nativa

Unidade XI - Indugao de floradas

COMPETENCIA A SER DESENVOLVIDA
e Atuar naidentificacdo, preservacdo e propagacdo da flora apicola.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Reconhecer as espécies botanicas de interesse para apicultura;

e Identificar as espécies botanicas com potencial para producdo de pélen, néctar e resinas;
e  Propagar as espécies botanicas de interesse para Apicultura.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagdo do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.



43

BIBLIOGRAFIA BASICA

LIMA, A. O. N. Pdélen coletado por abelhas africanizadas em apiario comercial da Caatinga cearense. Dissertagdo
(Mestrado em Zootecnia) — Curso de Pds-Graduagdo em Zootecnia, Universidade Federal do Ceard, Fortaleza, 1995. 118
f.

MIRANDA, M. M. B. e ANDRADE, T. A. P. Fundamentos de palinologia. Principais tipos de pdlen do litoral cearense.
Universidade Federal do Ceara. 99p., 1990.

WIESE, H. Apicultura novos tempos. Ed. Agrolivros, 2005.

COMPLEMENTAR

FREITAS, B. M. Caracterizagao e fluxo de néctar e pdélen na Caatinga do Nordeste. In: CONGRESSO BRASILEIRO DE
APICULTURA, 11., 1996, Teresina. Anais. Teresina: Confederagdo Brasileira de Apicultura, p. 181-185, 1996.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
60h
Controle de Qualidade dos Produtos das Abelhas 30h tedricas
30h praticas

Curso MEDIOTEC de
Apicultura

EMENTA

Principios gerais de qualidade e controle de qualidade. Boas praticas de fabricagdo. Analise de perigos e pontos criticos
de controle. Legislagdo sobre o controle de qualidade dos produtos apicolas. Caracteristicas e analises fisico-quimicas
dos produtos apicolas.

OBIJETIVOS

e Entender os principios do controle de qualidade;

e Identificar os pontos criticos de controle;

e Implantar e monitorar as Boas Praticas de Fabricagdo;

e  Simular um plano de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle;

e Aprender a legislagdo sobrea identidade e qualidade de produtos apicolas;
e Conhecer as caracteristicas fisico-quimicas dos produtos apicolas.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade I - Conceitos gerais da Qualidade e Controle de Qualidade (CQ)

Unidade Il - Composicao e caracteristicas quimicas e sensoriais do mel

Unidade Ill - Ferramentas gerenciais da qualidade

Unidade IV - Boas Praticas de Fabricagdo (BPFs)

4.1. BPFs de campo

4.1. BPFs em salas de mel, UEPAs e Entrepostos de produtos das abelhas e derivados
Unidade V - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)

Unidade VI - Padrdes de identidade e qualidade dos produtos das abelhas

Unidade VII - Principais analises para os produtos das abelhas

COMPETENCIA A SER DESENVOLVIDA
e Conhecer os padrdes de qualidade e os sistemas de controle de qualidade dos Produtos das Abelhas.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Implantar as BPFs em uma unidade de processamento dos produtos apicolas;

e Implementar a aplicacdo dos POP em uma unidade de processamento dos produtos apicolas;
e  Conhecer a legislagdo para o sistema APPCC em produtos de apicolas;

e Conhecer as principais analises dos produtos das abelhas.
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METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussao, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagdo do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALMEIDA-MURADIAN, L. B.; PENTEADO, M. V. C. Vigilancia sanitaria. Topicos sobre legislagcdao e analise de alimentos.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2007. 203 p.do mel. 1. ed. Sdo Paulo: APACAME, 1999.

ARRUDA, V. A. S.; BARRETO, L. M. R. C. Manual de Controle de Qualidade do Pélen Apicola. S3o Paulo: APACAME,
2012.

ALMEIDA-MURADIAN, L. B.; BERA, A. Manual de Controle de Qualidade do mel. Sdo Paulo: APACAME, 2008.

SEBRAE. Manual de seguranga e qualidade para apicultura (série qualidade e seguranca dos alimentos). Programa
Alimento Seguro — PAS. Sebrae, 2009.

VILHENA, F.; ALMEIDA-MURADIAN, L. B. Analises fisico-quimicas de méis de S3ao Paulo. Mensagem Doce, v. 53, p. 17-
19, 1999.

COMPLEMENTAR

BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Instrugao Normativa n2 3, de 19 de janeiro de 2001.

BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento. Instrugdo Normativa n2 11 de outubro de 2000.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

60h
Maquinas, Equipamentos e Instalagées Apicolas 40h teoricas
20h praticas

Curso MEDIOTEC de
Apicultura

EMENTA

Operagdes para manipulagdo e manejo apicola, equipamentos, ferramentas e utensilios empregados no manejo
e operagoes de campo e em Unidades de Extracdo dos Produtos das Abelhas e Entrepostos, caracteristicas das
Unidades de Extrag¢dao dos Produtos das Abelhas e Entrepostos.

OBJETIVOS

e Compreender os principios que servirdao de base para o aluno a fim de habilitd-lo as varias operagdes para
manipulacdo de col6nias de abelhas Apis nas operagdes de campo;

e Conhecer os equipamentos, ferramentas e utensilios utilizados no manejo das opera¢Ges com abelhas Apis

e Estudar as carateristicas e a adequagdao dos usos das maquinas, equipamentos e utensilios utilizados nas
Unidades de Extracao dos Produtos das Abelhas e Entrepostos;

e Conhecer as maquinas, equipamentos, ferramentas e utensilios utilizados em Unidades de Extracdo dos
Produtos das Abelhas e Entrepostos;

e Compreender as carateristicas e a adequacdo das Unidades de Extracdo dos Produtos das Abelhas e
Entrepostos.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - Introdug¢do a manipulagdo e ao manejo de abelhas Apis no campo
1.1. Operagdes de manipulagao e controle de colonia de abelhas Apis;

1.2. Operacdes de manejo de col6nias de abelhas Apis;
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Unidade Il - Equipamentos, ferramentas e utensilios utilizados no manejo das operacdées com abelhas Apis

2.1. Caracteristicas dos equipamentos, ferramentas e utensilios;

2.2. Adequagdo e uso dos equipamentos, ferramentas e utensilio;

2.3. Quando e como utilizar os equipamentos, ferramentas e utensilios;

Unidade lll - Maquinas, Equipamentos e Utensilios utilizados nas Unidades de Extragao dos Produtos das Abelhas

e Entrepostos

3.1. Caracteristicas das maquinas, equipamentos e utensilios de uso em Unidades de Extragdo dos Produtos das

Abelhas e Entrepostos;

3.2. Adequagdo e uso das maquinas, equipamentos e utensilios de uso em Unidades de Extracdo dos Produtos
das Abelhas e Entrepostos;

3.3. Quando e como utilizar as maquinas, equipamentos e utensilios de uso em Unidades de Extracdo dos
Produtos das Abelhas e Entrepostos.

Unidade IV - Unidades de Extragao dos Produtos das Abelhas e Entrepostos

4.1. Caracteristicas das Unidades de Extragdo dos Produtos das Abelhas e Entrepostos;

4.2. Ambientes obrigatérios das Unidades de Extragdo dos Produtos das Abelhas e Entrepostos e suas
particularidades;

4.3. Projetos e adequagOes de Unidades de Extracdo dos Produtos das Abelhas e Entrepostos.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e  Atuar no repasse de técnicas de manipulagdo e manejo de colonias de abelhas Apis;

e Atuar na andlise e adequacdo de equipamentos, ferramentas e utensilios utilizados na Apicultura;

e Inferir sobre os usos das maquinas, equipamentos e utensilios utilizados nas Unidades de Extracdo dos
Produtos das Abelhas e Entrepostos;

e  Orientar a concepgdo de Unidades de Extragdao dos Produtos das Abelhas e Entrepostos.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Dominar e manejar coldnias de abelhas Apis;

e Adequar maquinas e equipamentos para o manejo de col6nias Apis;

e Utilizar maquinas, equipamentos e utensilios nas Unidades de Extragcdo dos Produtos das Abelhas e Entrepostos;
e Conceber e adequar as Unidades de Extragdo dos Produtos das Abelhas e Entrepostos.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediacdo do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informacdo e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CAMARGO, R. C. R. Produgdo de mel. Embrapa Meio-Norte, 2002, 133 p

SEBRAE. Boas Praticas de beneficiamento da Apicultura. 19p. 2007. Legislagdo vigente — SISLEGIS, MAPA.

BRASIL. MAPA/DAS/DIPOA/DNT, 2001. 27 p. Série regulamento técnico de identidade qualidade de produtos de origem
animal.

ABNT NBR 15585 — Apicultura — Mel — Sistema de produgdo no campo. Publicada em 19/05/2008.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos alimentos e processos. Vol. 1. Editora Artmed. 2005.



COMPLEMENTAR

ABNT NBR 15654 — Apicultura — Mel — Sistema de rastreabilidade. Publicada em 08/01/2009.

ABNT NBR 15654 — Apicultura — Mel — Sistema de rastreabilidade. Publicada em 08/01/2009.

CAMARGO, R. C. R. CT 140: boas praticas de manipulagcdo na colheita de mel. Embrapa Meio-Norte, 2002, 3 p.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

80h
50h Teoricas
30h Praticas

Curso MEDIOTEC de Manejo Sustentavel em Apicultura para o Semiarido:
Apicultura Esta¢do Chuvosa

EMENTA
Técnicas avancadas na criagdo e desenvolvimento de coldnias durante a esta¢do chuvosa.

OBIJETIVO
e Apropriar-se de técnicas para criagao e desenvolvimento de col6nias durante a estagdo chuvosa.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - Manejo do apiario na estagao chuvosa
Unidade Il - Abrindo espago para postura da rainha
Unidade Il - Uso eficiente da cera alveolada

Unidade IV - Manejo para o desenvolvimento de col6nias
Unidade V - Controle de enxameagdo

Unidade VI - Multiplicagao de col6nias

Unidade VII - Manejo de melgueiras

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Compreender as técnicas para abertura de espago para as rainhas de colbnias Apis;
e Entender os principios para o uso eficiente da cera alveolada;

e Aprender a manejar colonias de abelhas Apis;

e Entender o processo de enxameacdo das abelhas Apis;

e Compreender os métodos de multiplicagdo de enxames;

e  Aprender como manejar melgueiras.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e  Realizar procedimentos para otimizagdo do espago de postura das rainhas de col6nias Apis;
e  Utilizar, com eficiéncia maxima, a cera alveolada;

e Manejar col6nias de abelhas Apis;

e Identificar os sintomas e controlar a enxameacdo em col6nias de abelhas Apis;

e  Multiplicar enxames de coldnias de abelhas Apis;

e  Manejar melgueiras.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de

equipes, exercicios programados, seminarios, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos

poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.

No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma

metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediag¢édo do professor. O uso de métodos

e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das

tecnologias digitais da informacdo e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,

reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem

exploradas.



47

BIBLIOGRAFIA BASICA

COSTA, P. S. C. Planejamento e implantagdo de apiario. CPT, 2005.

SOUZA, D. C. Apicultura: manual do agente de desenvolvimento rural. Sebrae, 2004.

WIESE, H. Apicultura novos tempos. Ed. Agrolivros, 2005.

COMPLEMENTAR

LIMA, A. O. N. Pdlen coletado por abelhas africanizadas em apiario comercial na caatinga cearense. Dissertagdo
(Mestrado) - Universidade Federal do Cear3, Fortaleza. 1995.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

80h
50h tedricas
30h praticas

Curso MEDIOTEC de Produgdo, Beneficiamento e Comercializagdo de Mel
Apicultura e Prépolis

EMENTA
Colheita do mel e prépolis, etapas da sua produgdo, extragdo e beneficiamento. Comercializagdo: a granel e fracionado.

OBJETIVOS

e Entender o processo de elabora¢do do mel e da prépolis pelas abelhas Apis mellifera.

e  Conhecer os equipamentos e materiais para colheita de mel e prépolis no apidrio.

e Compreender as instalagdes (salas de mel, Unidades de Extragdo dos Produtos das Abelhas - UEPAs e entrepostos
de produtos das abelhas e derivados) para processamento de mel e prépolis;

e Dominar as etapas da coleta e processamento do mel e prépolis;

e  Estudar as caracteristicas de mercado: volume e constancia de oferta para mel e prépolis;

e Conhecer formas diversas de apresentacdo de mel e prépolis para comercializagdo.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - Mel

1.1. Fontes de matéria-prima utilizadas pelas abelhas para elaboragdo de mel;

1.2. Transformagao fisica e quimica das matérias-primas em mel;

1.3. Equipamentos e materiais utilizados na colheita de mel;

1.4. Caracteristicas das instalagdes para processamento de mel: salas de mel, UEPAs e entrepostos;

1.5. Etapas de processamento do mel: recepcdo e selecdo de favos, desoperculacdo, centrifugacdo, filtragem,
decantagdo e envasamento;

1.6. Caracteristicas de mercado: volume, constancia de oferta e apresentacdo do mel para comercializagao.

Unidade Il - Prépolis

2.1. Fontes de matéria-prima utilizadas pelas abelhas para elaboragdo de prépolis;

2.2. Transformacgao fisica e quimica das matérias-primas em propolis;

2.3. Equipamentos e materiais utilizados na colheita de prépolis;

2.4. Caracteristicas das instalagGes para processamento de prépolis: salas de mel, UEPAs e entrepostos;

2.5. Etapas de processamento da propolis: Recepc¢do da propolis em coletores, limpeza e tratamento a frio, retirada e
acondicionamento sob refrigeragao;

2.6. Caracteristicas de mercado: volume, constdncia de oferta e apresentacdo da prépolis para comercializagao.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Reconhecer os equipamentos e materiais para colheita de mel e prépolis no apidrio;

e Compreender as instalagdes para processamento de mel e prépolis ;

e Dominar as etapas da coleta e processamento do mel e prépolis;

e  Entender as caracteristicas de mercado: volume e constancia de oferta para mel e prépolis;
e Conhecer formas diversas de apresentagao de mel e prépolis para comercializagao.



48

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e  Utilizar os equipamentos e materiais para colheita de mel e prdpolis no apiario;

e Inferir sobre as adequacgdes das instalagdes para processamento de mel e prépolis;

e Realizar todas as etapas da coleta ao processamento de mel e prépolis;

e Decidir sobre os mercados, bem como sobre as apresentacdes mais adequadas para comercializagdo de mel e
propolis.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposi¢des dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediag¢do do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informagdo e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

LIMA, M.G. A produgao de propolis no Brasil. Impressos Sdo Sebastido Ed. e Grafica Ltda, 2006.

NOGUEIRA-COUTO, R. H.; COUTO, L.A. Apicultura: manejo e produtos. 32 Ed. FUNEP, 2006.

SEBRAE. Manual de seguranga e qualidade para apicultura (série qualidade e seguranca dos alimentos). Programa
Alimento Seguro — PAS. Sebrae, 2009.

SOUZA, D. C. Apicultura: manual do agente de desenvolvimento rural. Sebrae, 2004.

WIESE, H. Apicultura novos tempos. Ed. Agrolivros, 2005.

COMPLEMENTAR

LIMA, A. O. N. Produgdo de prépolis por abelha melifera africanizada (Apis melifera L.) na caatinga do Baixo Jaguaribe
cearense. Tese (Doutorado) - Universidade Federal do Ceara, Fortaleza. 2012.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

80h
Higiene e Segurancga Alimentar 50h tedricas
30h praticas

Curso MEDIOTEC de
Apicultura

EMENTA
Perigos fisicos e quimicos. Legislacdo aplicada as BPFs e APPCC. Qualidade dos produtos alimenticios com énfase
para os produtos apicolas.

OBJETIVOS

e Compreender os perigos fisicos, quimicos e biolégicos que colocam em risco a seguranga alimentar;

e Estudar as legislagdes vigentes aplicadas as BPFs e APPCC, aos métodos e as técnicas aplicadas ao controle
higiénico sanitario na industria de alimentos;

e Conhecer os principios gerais referentes aos processos da garantia da qualidade dos produtos alimenticios.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade I - Introducdo aos alimentos seguros, producdo higiénica e alimentos funcionais
1.1 Contaminagao e alteragGes nos alimentos;

1.2 Perigos fisicos, quimicos e microbioldgicos;

1.3 Doengas de origem alimentar e microrganismos causadores de doengas;

Unidade Il - Gestao e controle da qualidade na industria de alimentos

2.1. Ferramentas de gerenciamento de segurancga alimentar;
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2.2. Legislacdo (Regulamentos e autoridades sanitarias);

2.3. Programa de pré-requisitos (PPRs) - Boas Praticas de Fabricagao (BPF);

2.4. Etapas de implantagdo das BPFs;

2.5. Higiene e saude dos manipuladores de alimentos;

2.6. Treinamento;

2.7. Abastecimento e potabilidade da agua;

2.8. Higienizagdo das instalagGes, mdveis, equipamentos e utensilios (produtos quimicos de limpeza e
sanitizantes).

Unidade Ill - Controle integrado de pragas

3.1. Manejo de residuos;

3.2. Manutengdo preventiva de equipamentos e calibragdo de instrumentos;

3.3. Selegdo de matérias-primas, ingredientes e embalagens;

3.4. Controle de qualidade;

3.5. Transporte;

3.6. Recolhimento de alimentos.

Unidade IV - Manual de boas praticas (documentagao e registros)

Unidade V - Modelos de planilhas de controles, check-lists, POPs e PPHOs

Unidade VI - Programa de monitoramento e auditoria interna do programa BPF na industria de alimentos

Unidade VII - Nogoes de APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle)

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Conhecer os objetivos e a importancia da seguranca alimentar;

e Estudar as nogdes de microbiologia de alimentos e sua importancia, bem como a classificacdo e as caracteristicas
dos microrganismos;

e Compreender os principais problemas que afetam a seguranga dos produtos apicolas;

e Conhecer nogdes de higiene alimentar e sua importancia na cadeia produtiva dos produtos apicolas.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Identificar a importancia da seguranca alimentar na cadeia produtiva dos produtos apicolas;

e Conhecer os diferentes tipos de contaminacgdo nos alimentos;

e  Conhecer as caracteristicas dos principais microrganismos causadores de doengas transmitidas por alimentos;
e Identificar possiveis focos de contaminagdo em produtos alimenticios;

e Aplicar os conceitos de higiene nas superficies e equipamentos;

e Identificar as principais ferramentas de controle de qualidade dos alimentos;

e  Executar praticas de identificacdo de microrganismos em alimentos;

e Conhecer os agentes quimicos para a eficiéncia de uma higienizagdo.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediacdo do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informacdo e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA
FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos — Principios e Pratica. 22ed. Artmed: Sdo Paulo, 2006.
GAVA, Altanir Jaime. Tecnologia de Alimentos - Principios e Aplica¢des. Editora: NOBEL.
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BERTOLINO, Marco Tulio. Gerenciamento da Qualidade na Industria Alimenticia. Enfase na seguranca dos
alimentos. Editora Artmed. 2010.

SILVA JR, Eneo Alves da. Manual de controle higiénico- sanitario em alimentos. S3o Paulo: Livraria Varela, 2008.
29 edigdo.

COMPLEMENTAR

SENAI/MS/ANVISA. Material de Apoio do PAS — Programa de Alimentos Seguros, 2002.

STEPHEN, J. Forsythe. Microbiologia da Seguranga Alimentar. Editora Artmed. 2002.

BERNADETTE, Dora G. M. Franco. Microbiologia dos Alimentos, Editora Atheneu.

PILAR, Rodriguez de Massaguer. Microbiologia dos Processamentos Alimentares. Livraria Varela, 2006.
GOLDEMBERG, José Silvia M.; FRANCO, Franciscato Cozzolino Bernadette D. G. M. Seguranga e Alimento - Série
Sustentabilidade. Volume 2. Editora Blucher, 2010.

DISCIPLINAS DO 32 SEMESTRE

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Curso MEDIOTEC de Apicultura Gestao Organizacional e Empreendedorismo 30h tedricas
10h praticas

EMENTA

A evolugdo da administragdo e seus conceitos. As organizagdes e suas caracteristicas. Fungdes administrativas.
Areas de gest3o organizacional. A era da Globalizagdo. Caracteristicas do empreendedor. Gestdo de Recursos
Empresariais. Plano de Negdcios. Assessoria para o Negdcio.

OBJETIVOS

e Contribuir para o desenvolvimento da capacidade empreendedora através de atividades tedricas e praticas

e Fazer uso das tecnologias da informagdo, adequando-as aos novos modelos organizacionais e dos processos e
sistemas de inovagdo tecnoldgica

BASES TECNOLOGICAS

Unidade I - Introducdo a administragdo

Unidade Il - Organizagdes e empresas

Unidade Ill - Fung6es administrativas

3.1 Planejamento;

3.2 Organizag¢do e desenho organizacional;

3.3 Dire¢do e tomada de decisao;

3.4 Controle.

Unidade IV - Areas de Gestdo Organizacional

4.1 Gestdo de Pessoas;

4.2 Marketing;

4.3 Finangas;

4.4 Operagles e logistica;

4.5 Producao.

Unidade V - Empreendedorismo

5.1 Conhecendo o empreendedorismo (introducdo, estudos, definicdes de diversos autores);
5.2 Caracteristicas dos empreendedores;

5.3 Competéncias e habilidades do empreendedor;
5.4 Identificagdo de oportunidades de negdcio.
Unidade VI - Gerenciando os recursos empresariais
6.1 Gerenciando a equipe;

6.2 Gerenciando a producao;
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6.3 Gerenciando o marketing

6.4 Gerenciando as finangas.

Unidade VII - Plano de negdcios

7.1 A importancia do plano de negécios;

7.2 Estrutura do plano de negdcios;

7.3 Elementos de um plano de negdcios eficiente.
Unidade VIII - Assessoria para o negdcio

8.1 Buscando assessoria: incubadoras de empresas, SEBRAE, Franchising, Universidades e institutos de pesquisa,
assessoria juridica e contabil;

8.2 Criando a empresa;

8.3 Questdes legais de constituicdo da empresa.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e  Conhecer as fungdes basicas do computador.

e Entender a légica de funcionamento de computadores, seus periféricos e “software”;

e Inserir, organizar e analisar dados adequadamente no computador;

e Conhecer as ferramentas de aplicativos computacionais utilizados no ambiente “Windows” e “Internet” ;
e Auxiliar o desenvolvimento, a avaliagdo e a escolha de “softwares”.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e  Operar um computador em suas fung¢des basicas;

e Redigir documentos, manipular planilhas de cdlculo; fazer graficos e produzir apresentagées utilizando “softwares”
e Organizar e elaborar arquivos eletronicos e obter informacdes na internet ;

e Aumentar a produtividade do trabalho;

e  Facilitar a analise de dados e o processo de tomada de decisdo;

e Ter responsabilidade, postura profissional, proatividade, comprometimento, respeito e solidariedade.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediag¢do do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informa¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BERNARDI, L.A. Manual de empreendedorismo e gestao: Fundamentos, estratégias e dinamicas. Sdo Paulo: Atlas,
2003.

MORAES, A.M.P. Iniciagdo ao Estudo da Administracdo. 3a ed. Sdo Paulo: Makron Books, 2004.

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transformando ideias em negdcios. 3 ed. Rio de Janeiro: Campus, 2008.
COMPLEMENTAR

CHIAVENATO, I. Administracao nos Novos Tempos. 2. ed. S3o Paulo: Elsevier, 2009.

DOLABELA, F. O Segredo de Luisa. Sdo Paulo: Sextante, 2008.

DOLABELA, F. Oficina do Empreendedor. Sao Paulo: Sextante, 2008.

DRUCKER, P.F. Inovagao e espirito empreendedor (entrepreneurship) — Pratica e Principios. S3o Paulo: Cengage
Learning,2001.

FILION, L. J. O empreendedorismo como tema de estudos superiores. In: INSTITUTO EUVALDO LODI - IEL.
Empreendedorismo: ciéncia, técnica e arte. 2. ed. Brasilia: CNI/IEL, 1999.
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FILION, L. J. Visao e relagdes: elementos para um metamodelo da atividade empreendedora. International Small
Business Journal, 1991- Tradugdo de Costa, S.R.

FILION, L. J., DOLABELA, F. Boa idéia! E agora? Plano de Negdcio, o caminho mais seguro para criar e gerenciar sua
empresa. Sdo Paulo: Cultura, 2000.

GERBER, M. E. O mito do empreendedor. S3o Paulo: Saraiva, 1992.

HINGSTON, P. Como abrir e administrar seu préprio negdcio. Sao Paulo: Publifolha, 2001.

LEITE, E. O fendbmeno do empreendedorismo. Recife: Bagago, 2000.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
- - Tt 80h
Curso MEDIOTEC de Produgao, Beneficiamento e Comercializagao de 50h tedr
edricas
Apicultura Cera, Pdlen Apicola e Geleia Real L.
30h praticas
EMENTA

Manejo para produgdo de cera, pdlen apicola e geleia real. Colheita de pdlen e geleia real, etapas da sua produgdo,
extragdo e beneficiamento. Comercializagdo da cera bruta e alveolada, pdlen apicola e geleia real.

OBIJETIVOS

e Entender o processo de elaboragdo da cera, do pdlen apicola e da geleia real pelas abelhas Apis melifera;

e Conhecer os equipamentos e materiais para processamento da cera, do pdlen apicola e da geleia real;

e Conceber as instalagbes (Unidades de Extragdo dos Produtos das Abelhas e entrepostos) para processamento da
cera, do podlen apicola e da geleia real;

e Dominar as etapas da extragdo e processamento da cera, do pdlen apicola e da geleia real;

e Compreender as caracteristicas de mercado: volume e constancia de oferta para cera, pdlen apicola e geleia real;

e Analisar formas de apresentacdo da cera, do pdlen apicola e da geleia real para comercializagdo.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - Cera

1.1. Metabolismo da elaborac¢do da cera;

1.2. Manejo das col6nias para produgao de cera;

1.3. Equipamentos e materiais utilizados no processamento da cera bruta e alveolada;

1.4. Caracteristicas das instalagdes para processamento de cera;

1.5. Etapas de processamento da cera;

1.5.1. Bruta: recepgao, retirada dos favos dos caixilhos, fundigao, filtragem, limpeza final e estocagem;
1.5.2. Alveolada: recepcdo, fracionamento dos blocos, fundigdo, laminacdo, alveolamento, corte, pesagem, embalagem
e estocagem;

1.6. Caracteristicas de mercado: volume, constancia de oferta e apresentac¢do da cera para comercializagdo.
Unidade Il - Pélen Apicola

2.1. Fontes de pélen;

2.2. Dinamica de coleta pelas abelhas;

2.3. Transformacdo fisica e quimica do pdlen: pdlen x “pdo da abelha”;

2.4. Manejo das colbnias para produgdo de pdlen apicola;

2.5. Equipamentos e materiais utilizados na colheita de pdlen apicola;

2.6. Caracteristicas das instalagGes para processamento de pdlen apicola;

2.7. Etapas de processamento do pdlen apicola;

2.8. Caracteristicas de mercado: volume, constancia de oferta e apresentagao de pdlen apicola para comercializagao.
Unidade Ill - Geleia Real

3.1. Metabolismo da elaboragdo da geleia rea;l

3.2. Manejo de colbnias para produgdo de geleia real;

3.3. Equipamentos e materiais utilizados na producgao e colheita de geleia real;

3.4. Caracteristicas das instalagGes para processamento de geleia real;
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3.5. Etapas de processamento da geleia real;
3.6. Caracteristicas de mercado: volume, constancia de oferta e apresentagdo de geleia real para comercializagdo.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Entender o processo de elaboragdo da cera, do pdlen apicola e da geleia real pelas abelhas Apis melifera;

e Conhecer os equipamentos e materiais para processamento da cera, do pdlen apicola e da geleia real;

e Compreender a logica das instalagGes (Unidades de Extragdo dos Produtos das Abelhas e entrepostos) para
processamento da cera, do pélen apicola e da geleia real;

e Entender as etapas da extragdo e processamento da cera, do pdlen apicola e da geleia real;

e Compreender as caracteristicas de mercado para cera, pdlen apicola e geleia real;

e Conhecer as formas de apresentacdo da cera, do pdlen apicola e da geleia real para comercializagdo.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e  Utilizar os equipamentos e materiais para colheita de cera, do pélen apicola e da geleia real no apiario;

e Inferir sobre as adequacgdes das instalagdes para processamento de cera, do pdlen apicola e da geleia real;

e Realizar todas as etapas da coleta ao processamento de cera, do pdlen apicola e da geleia real;

e Decidir sobre os mercados e as apresenta¢des mais adequadas para comercializagao de cera, do pélen apicola e da
geleia real.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, semindarios, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetudos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediag¢do do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

NOGUEIRA-COUTO, R. H.; COUTO, L. A. Apicultura: manejo e produtos. 32 Ed. FUNEP, 2006.

MILFONT, M. O.; FREITAS, BM.; ALVES, J. E. Pélen apicola: manejo para produgdo de pdlen no Brasil. Aprenda Facil,
2011.

WIESE, H. Apicultura novos tempos. Ed. Agrolivros, 2005.

ZOVARO, R. Cera de abelha: beneficiamento, producdo e utilizagdo. Sdo Paulo: Edi¢cdo do Autor, 2007. 164 p.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
. . . . 60h
Curso MEDIOTEC de Financiamentos Rurais e Proje¢oes de Resultados L.
. .. .. . 40h tedricas
Apicultura Técnicos e Economicos na Apicultura L.
20h praticas
EMENTA

Desenvolvimento de competéncias e habilidades para elaboragao e avaliagdo de projetos apicolas.

OBJETIVOS

e Desenvolver competéncias e habilidades para dimensionamento de investimentos, calculo de custos anuais,
receitas;

e Fazer a andlise econGmica financeira de projetos apicolas;

e Auxiliar o apicultor a administrar melhor a sua atividade ;
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BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - Estudo de mercado

1.1. Oferta;

1.2. Demanda;

Unidade Il - Imobilizagdes técnicas
Unidade Il - Imobilizagdes financeiras
Unidade IV - Estrutura de custos

4.1. Custos fixos;

4.2 Custos varidveis;

4.3. Custo total.

Unidade V - Estrutura de receitas
Unidade VI - Renda liquida

Unidade VII - Capacidade de pagamento
Unidade VIII - Rentabilidade de capital
Unidade IX - Ponto de nivelamento

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Entender como funciona a elaboragdo de projetos preliminares de apicultura;
e Compreender a elaboragdo e analise de projetos apicolas;

e Entender as medidas econ6mico-financeiras dos projetos apicolas;

e Compreender como administrar melhor a atividade apicola.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Dimensionar projetos apicolas;

e Elaborar projetos apicolas;

e Dominar as medidas econémico-financeiras utilizadas na avaliagdo de projetos apicolas;

e  Propor como administrar melhor o negécio apicola.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, semindarios, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediag¢do do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

PAULA NETO, F.L. & ALMEIDA NETO, R. M. Apicultura nordestina principais mercados riscos e oportunidades.
Fortaleza: Banco do Nordeste do Brasil, 2006.

SOUZA, D. C. Apicultura: Manual do agente de desenvolvimento rural. Brasilia: Sebrae, 2004.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Curso MEDIOTEC de Apicultura Estatistica Basica 30h tedricas
10h praticas

EMENTA
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Conceitos e importancia da estatistica Basica. Dados e finalidades da estatistica. Estatistica descritiva. Introducado
a amostragem. Aplicacdo da ciéncia em situagdes praticas. Séries Estatisticas. Graficos Estatisticos. Distribuicdo de
Frequéncias. Medidas de tendéncia central e dispersdo. Probabilidade.

OBJETIVOS

e Estudar a importancia da estatistica;

e Organizar dados;

e Utilizar as medidas corretas nas situagdes praticas;
e Aplicar a probabilidade e a distribuigdo normal.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - O que é Estatistica?

1.1. Populagdo ;

1.2. Amostra;

1.3. Amostragem;

1.4. Censo;

1.5. Varidveis estatisticas .

Unidade 2 - Fases do Método Estatistico

2.2 Introdugdo 31;

2.3 Divisdo das fases 31.

Unidade 3 - Tabelas

3.1 Objetivos de aprendizagem;

3.2 Introdugdo;

3.3 Elementos de uma tabela .

Unidade 4 — Séries Estatisticas

4.1 Introducao7;

4.2 Tipos de séries estatisticas .

Unidade 5 — Graficos Estatisticos

5.1. Introdugdo;

5.2. Formas de apresentacdo dos graficos;

5.3. Principais tipos de graficos.

Unidade 6 - Distribui¢do de Frequéncias

6.1. Representagdo dos dados (amostrais ou populacionais);
6.2. DistribuicGes de frequéncias;

6.3. Elementos de uma distribuicdo de frequéncia;
6.4. Tipos de frequéncias;

6.. Determinagdo do numero de classes e intervalos de classe;
6.6. Graficos representativos de uma distribuicdo de frequéncias em classes.
Unidade 7 — Medidas Descritivas

7.1 Medidas de posicao;

7.2 Separatrizes ;

7.3 Medidas de dispersao;

7.4 Momentos, assimetria e curtose.

Unidade 8 — Probabilidade

8.1. Experimento aleatério;

8.2. Espago amostral;

8.3. Evento;

8.4. Calculo da probabilidade de um evento ocorrer;
8.5. Probabilidade de um evento complementar P (A);
8.6. Probabilidade da unido de eventos;

8.7. Probabilidade condicional;
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8.8. Eventos independentes.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Interpretar informacgGes de natureza cientifica e social obtidas de dados brutos ou da leitura de gréficos e tabelas,
realizando previsdo de tendéncia, extrapolagdo, interpolagdo e interpretagdo;

e Compreender o carater aleatdrio e ndo deterministico dos fen6menos naturais e sociais;

e  Utilizar instrumentos adequados para medidas, determinagdo de amostras e calculos de probabilidade para
interpretar informacgGes de variaveis apresentadas em uma distribuicdo estatistica.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Organizar dados em tabelas e graficos;

e  Utilizar informacgsGes expressas em graficos ou tabelas para fazer inferéncias;

e Resolver problema com dados apresentados em tabelas e graficos;

e Calcular medidas de tendéncia central e de dispersdao de um conjunto de dados, tanto para dados simples quanto
para agrupados em uma tabela de frequéncia ou em graficos;

e Resolver situagao-problema que envolva conhecimentos de estatistica e probabilidade;

e  Utilizar conhecimentos de estatistica e probabilidade como recurso para a construgao de argumentacao;

e Avaliar propostas de intervencdo na realidade utilizando conhecimentos de estatistica e probabilidade;

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagdo do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA
COSTA, Paulo Roberto da. Estatistica. Santa Maria: Universidade Federal de Santa Maria, Colégio Técnico Industrial de
Santa Maria, Curso Técnico em Automacgao Industrial, 2009.

MANN, PREM S., tradugdo: CURTOLO, E. B.; SOUZA, T.C.P. Introducao a Estatistica. 52 Ed. Editora LTC, Rio de
Janeiro, 2006.
MORETTIN, P. A. Estatistica Basica. 62 Ed. Editora Saraiva.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Curso MEDIOTEC de Apicultura Analise Sensorial 30h tedricas
10h praticas

EMENTA
Andlise sensorial. Correlac¢des fisicas e quimicas. Controle de qualidade dos produtos apicolas.

OBIJETIVOS

e  Fazer a Analise Sensorial no processamento do alimento e na aceitagdo do mercado consumidor;

e Estabelecer correlagdes da Analise Sensorial com medidas quimicas e fisicas;

e Realizar a montagem, organiza¢ao e operag¢do de um programa de avaliacdo sensorial;

e Reconhecer a importancia da Analise Sensorial como ferramenta necessaria na garantia e no controle de
Qualidade de Alimentos e também no desenvolvimento de novos produtos na industria alimenticia;



BASES TECNOLOGICAS

Unidade I - Principios Basicos da Analise Sensorial
1.1Histérico, importancia e aplicacgdo.

1.2 Fatores que influem na avaliagdo sensorial (fisioldgicos, psicolégicos e ambientais).
Unidade Il - Analisadores Sensoriais

2.10s sentidos como fonte de informacao;

2.2 Propriedades sensoriais.

Unidade Ill - Ambiente dos Testes

3.1 Laboratério;

3.2 Condi¢des ambientes controladas;

3.3 Material necessario;

3.4 Amostra, preparo e apresentagao;

3.5 Selegdo de provadores.

Unidade IV - Métodos Sensoriais

1.1 Classificagao;

1.2 Métodos discriminativos (diferenga e sensibilidade);
1.3 Métodos descritivos;

1.4 Métodos Afetivos (Aceitagdo e Preferéncia).

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Compreender a importancia da avaliagdo sensorial de alimentos;

e Identificar a importancia dos drgaos dos sentidos na avaliagdo sensorial de alimentos;

e Selecionar os principais atributos sensoriais para o controle de qualidade de produtos apicolas;
e Reconhecer as condi¢Bes necessdrias para a aplicacdo dos testes sensoriais.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e  Aplicar a avaliagdo sensorial em produtos apicolas;

e  Realizar testes sensoriais em produtos de apicolas;

e Interpretar os resultados obtidos nos testes sensoriais;
e Elaborar relatério das andlises sensoriais.

METODOLOGIA
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A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de

equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussdo, nos quais os conteudos

poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.

No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma

metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagdo do professor. O uso de métodos

e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das

tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,

reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem

exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Dutcosky, S. D. Analise Sensorial de Alimentos. 32 Ed. Champagnat, 2011
COMPLEMENTAR

MINIM, V. P. R. Analise sensorial: estudos com consumidores. Vigosa: UFV, 2006.
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CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
60h
Gestdo da Atividade Apicola 40h tedricas
20h praticas

Curso MEDIOTEC de
Apicultura

EMENTA
Administra¢do e desenvolvimento de competéncias e habilidades para produgao, acompanhamento de colmeias
e auxilio ao produtor.

OBJETIVOS

e Conhecer as areas da administracdo e como elas estdo organizadas;

e Desenvolver competéncias e habilidades para anadlise de custos de producéo;

e Acompanhar o desenvolvimento das colmeias para que atinjam seu potencial maximo de producgdo;
e Auxiliar o apicultor a administrar melhor a sua atividade.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade | - A Gestdo Rural

1.1. Areas da administracdo;

1.2. O administrador rural;

1.3. Organizagdo da empresa rural.

Unidade Il - Gestdao da Qualidade

2.1. Introdugdo a gestdo da qualidade;

2.2. Qualidade total Qualidade na agropecuaria;
Unidade Ill - Diagnostico e Planejamento

3.1. Introducgdo ao diagndstico e planejamento rural;
3.2. Diagndstico rural;

3.3. Planejamento rural.

Unidade IV - Escrituragdes e Custos anuais

4.1. Introdugdo a escrituragdo e custos;

4.2. Inventario rural;

4.3. Custo de oportunidade;

4.4. Custo fixo;

4.5. Custos variaveis;

4.6. Custo total de producao.

Unidade V - Calculo do Custo Aplicado a Apicultura
5.1. Investimentos iniciais e custo de implantagao;
5.2. Custos fixos;

5.3. Custo variavel;

5.4. Custo total de produgao;

5.5. Custo por caixa dos apidrios.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Aplicar os conceitos e métodos de administragdo rural;

e Compreender a importancia da gestdo da Qualidade e do planejamento;
e  Conhecer metodologias de estudo de mercado;

e Compreender os métodos de avaliagdo do patrimonio de empresas;

e Compor a estrutura de investimentos, custos e receitas de projetos;

e  Conhecer as principais medidas de resultados econdmicos.
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HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Planejar investimentos e oportunidades na atividade apicola;

e  Realizar estudos de mercado;

e Elaborar e calcular investimentos, custos e receitas de pequenos projetos;
e Avaliar econdmica e financeiramente um pequeno projeto;

e Elaborar um projeto aplicado a atividade apicola.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, exposicdes dialogadas e grupos de discussao, nos quais os conteudos
poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de aulas de campo.
No que tange a pratica como componente curricular, os contetdos disciplinares serdo abordados na perspectiva de uma
metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagdo do professor. O uso de métodos
e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar diferenciado, inclusive com o uso das
tecnologias digitais da informagdo e comunicagdo. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo,
reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem
exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA
SOUZA, D. C. Apicultura: Manual do agente de desenvolvimento rural. Brasilia: SEBRAE, 2004.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

80h
Projeto de Negdcio/Vida — TCC 50h tedricas
30h praticas

Curso MEDIOTEC de
Apicultura

EMENTA
Modelo de projeto de negdcios recomendado pela instituicdo. Procedimentos metodoldgicos. O projeto da pratica
como componente curricular. Estruturagdo do relatério. Apresentagdo do relatério final. Orientagdes com orientador

(a).

OBJETIVOS

e Avaliar as atividades desenvolvidas pelo aluno que foram absorvidas no decorrer do curso, a fim de garantir eficacia
no aprendizado, tornando o aluno capaz de exercer as atividades pertinentes ao curso escolhido no mercado de
trabalho;

e  Promover a oportunidade do aluno se aprofundar em tematicas numa determinada area do curso;

e Desenvolver a capacidade de interpretagao e aplicagdo de conhecimentos proprios da sua area de formagao;

e Avaliar o desenvolvimento da capacidade de execu¢do e conclusdo do discente na elaboragdo de projetos
integradores.

BASES TECNOLOGICAS

Unidade I - Desenvolvimento de um plano de negécio préoprio da sua drea de estudo
1.1 Aprofundamento do tema;

1.2 Viabilidade econémica;

1.3 Estudo de mercado.

Unidade Il - Estrutura de um projeto técnico

2.1 Contextualizagdo do tema/ justificativa;

2.2 Embasamento teorico;

2.3 Metodologia utilizada para atingir os objetivos do projeto;

2.4 Resultados esperados ou observados;
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2.5 Perspectivas futuras ou conclusao.

Unidade Il - Normas técnicas relacionadas com a construgdo de trabalho técnico-cientifico
3.1 ABNT-Normas técnicas de referenciar e Normas técnicas para Documentagao.

Unidade IV - Instrumentos para apresentacgdo do Projeto de Vida/TCC

4.1 Postura, formalidade e desenvoltura;

4.2 Uso de recursos de audiovisual;

4.3 Sequéncia logica no desenvolvimento do raciocinio técnico;

4.4 Analise de dados adequada ao trabalho.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e |dentificar as oportunidades de negdcios na drea da apicultura;

e Utilizar o conhecimento adquirido nas diferentes disciplinas para implementar novas tecnologias e processos de
gestdo da producdo, beneficiamento e comercializagdo dos produtos apicola;

e Ter conhecimento pratico e tedrico para elaboragao do TCC;

e Planejar, executar e identificar oportunidades empreendedoras no contexto da Apicultura.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Elaborar um plano de trabalho a ser executado junto a empresa / institui¢do;

e Programar atividades de extensdo e/ou outros projetos de interesse social na area da apicultura;

e Realizar uma proposta de a¢do na empresa/instituicdo a partir desse diagnodstico;

e Fazer a elaboragdo de um Plano de Negdcios empreendedor para comercializagdo e/ou produgio da apicola;

e Especificar os contextos associados a interdisciplinaridade abordada ao longo do curso;

e Utilizar as praticas de vivéncia adquiridas nas praticas como componentes curriculares para construgao do TCC;

e Desenvolver atitudes relacionadas a responsabilidade, postura profissional, proatividade, trabalho em equipe e
comprometimento;

e Ter respeito e solidariedade pelos individuos e comunidades.

METODOLOGIA

A disciplina utilizara, entre outras metodologias, trabalhos de acompanhamento e supervisdo programados, exposi¢ées
dialogadas com professores orientadores e profissionais supervisores de competéncia comprovada. Os conteudos vistos
ao longo de todas as disciplinas poderdo ser utilizados como referéncia ao conhecimento adquirido e a
interdisciplinaridade do curso. A avaliagdo do ensino aprendizagem é um processo continuo, reflexivo e participativo
gue busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem exploradas. Os instrumentos de
avaliagdo poderdo ser considerados através da elaboragao de relatdrios técnicos, artigos técnico-cientificos de revisdo,
construcdo de um Plano de Negdcios ou a elaboragdo de um Trabalho de Conclusdo de Curso-TCC e/ou um portfélio
descritivo do processo de construgdo da atividade profissional do aluno, durante o curso. No tocante aos habitos e
atitudes, o aluno é avaliado através da assiduidade, pontualidade, iniciativa, participacdo nas atividades operacionais
inerentes as areas da apicultura, capacidade de trabalho em equipe, disciplina, respeito, organizagdo e proatividade.
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