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Sobre nos

A Agéncia de Inovagéo da Universidade Estadual do Ceara (AGIN/-
-UECE) foi oficialmente lancada em 5 de maio de 2023, com o ob-
jefivo de absorver as atribuicdes anteriores do Nucleo de Inovagéo
Tecnologica (NIT), de acordo com a Resolugéo n® 1170/2023 - CD,
de 31 de margo de 2023. Essa mudanca representa um passo impor-
tante para fortalecer o papel da universidade no estimulo a inovacgéo.
A AGIN tem o propdsito de agregar novas atuacdes com o objefivo
de impulsionar ainda mais a cultura e as praticas inovadoras dentro
da universidade. A Agéncia desempenha um papel fundamental na
arficulagao de iniciativas da UECE, relacionadas a inovacao e ao em-
preendedorismo, colaborando com diferentes setores e atores envol-
vidos no desenvolvimento desses processos.

Com a criacdo da AGIN, a UECE demonstra seu compromisso em
impulsionar a inovagdo e o empreendedorismo como pilares funda-
mentais para o desenvolvimento académico, cientifico, fecnologico e
econdmico, além de promover e apoiar a cultura de inovagao dentfro
da universidade, visando o progresso contfinuo e a criagdo de impac-
to positivo na sociedade.




Nossos numeros

A Agéncia de Inovacdo da UECE ¢é a responsavel pela institucionalizacéo da
gestéo da propriedade intelectual da Universidade, promovendo o apoio a
pesquisa e a extensdo, assegurando o registro de propriedade intelectual,
o licenciamento e a comercializacdo de resultados de pesquisas e projetos,
quando do interesse da Universidade.
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PROCESSO DE PRODUCAO, USO E COMPOSICAO
FARMACEUTICA COMPREENDENDO COMPOSTOS
OBTIDOS A PARTIR DE CERA DE CARNAUBA

DATA DE DEPOSITO: 29/09/2010 N° DE DEPOSITO: Pl 1012429-2

DESCRICAO DA PATENTE

A presente invencgéo refere-se a certos novos derivados isolados da cera de carnauba, a processos para preparar
tais compostos e a utilidade da fragéo isolada da cera da carnauba (PCOC) em produtos farmacéuticos,
especialmente para o tratamento de diabetes e dislipidemias e a composicéo farmacéuticas contendo compostos
obtidos a partir da cera de carnauba.

DIFERENCIAL TECNOLOGICO

Em especial, a atividade da fragéo isolada da cera da carnauba se deve a presenca de substancias classificadas
quimicamente como ésteres do acido cinamico.

INVENTORES

lcaro Gusmé&o Pinto Vieira / Carlucio Roberto Alves / Lia Magalhées de Almeida / Maria Izabel Florindo Guedes /
Francisca Noeglia Pereira Mendes / Luis Sérgio Fonteles Duarte / Maria Goretti Rodrigues de Queiroz / Anténio Carlos
Vasconcelos Arruda Filho

TITULARES

Fundacao Universidade Estadual do Ceard, Banco do Nordeste do Brasil S.A e Universidade Federal do Ceard
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PREPARACAO DE AZEITE DE OLIVA E OUTROS
ALIMENTOS ADICIONADOS DE FORMULACOES
COMPOSTAS DE SUBSTANCIAS EXTRAIDAS DA
CARNAUBA

DATA DE DEPOSITO: 06/11/2020 N° DE DEPOSITO: BR 10 2020 022628 2

DESCRICAO DA PATENTE

Este estudo teve como objetivo analisar o potencial hipoglicemiante, hipolipidémico, tecnologico e sensorial de
azeite de oliva agregado ao diéster doacido 4-metoxicinamico (PCO-C), obtido a partir do po cerifero da carnauba
(Copernicia prunifera) (familia Arecaceae).

DIFERENCIAL TECNOLOGICO

O diferencial tecnoldgico aqui reside na combinacéo especifica de componentes derivados de fontes naturais,
visando beneficios para a saude, e na abordagem holistica que considera aspectos nuftricionais, tecnologicos e
sensoriais.

INVENTORES

lramaia Bruno Silva / Maria Izabel Florindo Guedes / José Ytalo Gomes da Silva / Claisa Andrea Freitas Rabelo / Icaro
Gusmao Pinto Vieira / Francisca Noelia Pereira Mendes

TITULARES

Fundagao Universidade Estadual do Ceara




PROCESSO DE PRODUCAO E USO DE
COMPOSTOS EXTRAIDOS DO PO CERIFERO
DA CARNAUBA PARA A PREPARACAO DE UM
PROTETOR SOLAR

DATA DE DEPOSITO: 11/05/2017 N° DE DEPOSITO: BR 10 2017 009933 4

DESCRICAO DA PATENTE

A presente inven¢do usa um extrato padronizado contendo uma mistura de diésteres do acido cinamico na
elaboragéo de um filtro solar que possui efeito sinérgico quando utilizado junto com filtros solares sintéticos,
promovendo a manipulagéo de produtos mais seguros, pois se tornaria necessaria uma concentragdo menor de
ativos sintéticos e consequentemente uma diminuigdo ou auséncia dos efeitos indesejaveis causados pelos
mesmos, como: irritabilidade, alergias, dermatite de contfato, mutagdes, cancer e/ou atividade estrogénica.

DIFERENCIAL TECNOLOGICO

A invencéo destaca a diminuigdo ou auséncia de efeitos indesejaveis causados pelos filtros solares sintéticos
como irritabilidade, alergias, dermatite de contato, mutagdes, cancer e/ou afividade estrogénica. Isso sugere uma
abordagem mais segura para a protegao solar.

INVENTORES

Alessandra Ricardo Nunes / Maria |zabel Florindo Guedes / Selene Maia de Morais / Francisca
Noelia Pereira Mendes / lcaro Gusmé&o Pinto Vieira

TITULARES

Fundacao Universidade Estadual do Ceara




PROCESSO PARA OBTENCAO DE ALIMENTOS
ADICIONADOS DE COMPOSTOS ORGANICOS
EXTRAIDOS DA CERA DE CARNAUBA

DATA DE DEPOSITO: 28/09/2015 N° DE DEPOSITO: BR 10 2015 024857 1

DESCRIGAO DA PATENTE

A presente invencgao refere-se, de forma geral, a processo de obtencdo de alimentos adicionados de compostos
organicos extraidos da cera de carnauba (PCO-C) e a utilidade do PCO-C para o desenvolvimento de alimentos,
especialmente com alegacéo de propriedades funcionais e/ou de saude relacionada com as doengas metabdlicas
como diabetes e dislipidemias.

DIFERENCIAL TECNOLOGICO

A inovagéo esta na utilizacdo de compostos organicos extraidos da cera de carnatuba como aditivos alimentares.

INVENTORES

Maria Izabel Florindo Guedes / icaro Gusmao Pinto Vieira / Claisa Andréa Silva de Freitas

TITULARES

Fundacao Universidade Estadual do Ceara




PROCESSO DE EXTRACAO DE
COMPOSTOS ORGANICOS

DATA DE DEPOSITO: 02/05/2014 N° DE DEPOSITO: BR 10 2014 010613 8

DESCRIGAO DA PATENTE

A presente invengéo descreve um processo de extragdo de compostos organicos derivados de plantas.
Especificamente, a presente invencéo compreende as etapas de extracdo a frio do pd de carnauba com uma
mistura de solventes organicos, separagdo da mistura e concentragdo do solvente para a obtengéo do material
resinoso.

DIFERENCIAL TECNOLOGICO

Apos a extragdo, a invengao inclui efapas de separagéo da mistura resulfante e concentfragéo do solvente para
obter o material resinoso. Essas etapas sdo essenciais para isolar e purificar os compostos organicos exfraidos,
garantindo a obtencdo de um produto final de alta qualidade.

INVENTORES

Maria Izabel Florindo Guedes / Claisa Andréa Silva de Freitas / icaro Gusmao Pinto Vieira / Isaac Neto Goes da Silva /
Francisca Noelia Pereira Mendes / Paula Alves Salmito Rodrigues

TITULARES

Fundag&o Universidade Estadual do Ceara e Greenbean Biotecnologia
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