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APRERSENTACAO

A Fundagdo Universidade Estadual do Ceard (FUNECE), por meio da Unidade de Educagao Profissional (UNEP),
cadastrada no Educasenso sob o nimero 23259035, Credenciada pelo Conselho Estadual de Educagdo do Ceara pelo
Parecer n2345/2014, com validade até 31.12.2018, executarda o MEDIOTEC, ofertando dez cursos profissionais
técnicos de nivel médio, na modalidade concomitante, para atender a 1.310 (hum mil, trezentos e dez) alunos
matriculados no 22 ano do Ensino Médio propedéutico, em 34 (trinta e quatro) municipios do Ceara, distribuidos por 7
(sete) campus da FUNECE.

A UNEP centralizard a coordenacdo do Programa MEDIOTEC/FUNECE, responsabilizando-se, inclusive, pela
certificacdo dos concludentes. A FUNECE coube indicar os coordenadores dos cursos, professores da UECE, com a
devida formagdo nas varias dreas e lhe caberd também a selecdo dos professores, assim como a escolha dos locais
adequados e das condi¢Ges de oferta, aonde os cursos serdo ministrados.

Em cada municipio havera uma coordenagdo local com um gestor e um secretdrio escolar que se
responsabilizardo pelo desenvolvimento dos cursos, no que se refere ao controle do cumprimento da carga horaria e
docéncia dos conteudos, conforme esta expresso em cada na matriz curricular e pela escrituragdo escolar: frequéncia
dos alunos as aulas e desempenho académico. A UNEP emitird os certificados de conclusdo, a partir dos dados
escriturados em cada localidade/instituicdo de ensino.

A iniciativa tem como propdsito gerar oportunidades de trabalho para alunos matriculados na rede publica
estadual de ensino, pela via da habilitagdo profissional, o que promoverd a melhoria de vida para esses 1.310 jovens
de forma direta, com possibilidade de inclusdo no mercado de trabalho, via empregos formais ou por meio de
iniciativas empreendedoras.

Os cursos foram selecionados, conforme demanda dos municipios e o nimero de vagas abertas, corresponde
a necessidade e interesse locais e serdo ofertados nos campus/municipios conforme quadro a seguir.

Quadro 1 - Cursos Mediotec por cidade e vagas disponiveis

Inst. Curso Cidade Ne Ur'\i'dade
Vagas Certificadora
FUNECE Técnico em Agronegdcio Quixeramobim 25 UNEP
FUNECE Técnico em Apicultura Barbalha 25 UNEP
FUNECE Técnico em Apicultura Brejo Santo 25 UNEP
FUNECE Técnico em Apicultura Limoeiro do Norte 25 UNEP
FUNECE Técnico em Apicultura Mauriti 25 UNEP
FUNECE Técnico em Apicultura Santa Quitéria 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Boa Viagem 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Brejo Santo 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Campos Sales 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Canindé 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Cascavel 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Granja 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Ipaumirim 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Juazeiro do Norte 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Maracanau 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Missdo Velha 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Pentecoste 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Piguet Carneiro 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Quixada 25 UNEP
FUNECE Técnico em Comércio Sdo Benedito 25 UNEP
FUNECE Técnico em Contabilidade Amontada 25 UNEP
FUNECE Técnico em Contabilidade Aracoiaba 25 UNEP
FUNECE Técnico em Contabilidade Fortaleza 25 UNEP




FUNECE Técnico em Contabilidade lguatu 25 UNEP
FUNECE Técnico em Contabilidade Maracanau 25 UNEP
FUNECE Técnico em Enfermagem Beberibe 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Acarau 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Aracati 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Barbalha 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Baturité 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Brejo Santo 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Crateus 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Crato 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Fortaleza 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Juazeiro do Norte 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Quixada 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Redengdo 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude Sobral 25 UNEP
FUNECE Técnico em Geréncia de Saude lguatu 25 UNEP
FUNECE Técnico em Instrumento Musical Canindé 25 UNEP
FUNECE Técnico em Instrumento Musical CrateUs 25 UNEP
FUNECE Técnico em Instrumento Musical Crato 25 UNEP
FUNECE Técnico em Instrumento Musical Taud 25 UNEP
FUNECE Técnico em Instrumento Musical Vicosa do Ceara 35 UNEP
FUNECE Técnico em Pesca Acarau 25 UNEP
FUNECE Técnico em Pesca Beberibe 25 UNEP
FUNECE Técnico em Regéncia Crato 25 UNEP
FUNECE Técnico em Regéncia Quixada 25 UNEP
FUNECE Técnico em Seguranga do Trabalho Cascavel 25 UNEP
FUNECE Técnico em Seguranga do Trabalho Fortaleza 25 UNEP
FUNECE Técnico em Seguranga do Trabalho Sado Gongalo Amarante 25 UNEP
FUNECE Técnico em Seguranga do Trabalho Taua 25 UNEP

Este documento esta organizado em duas partes, na primeira esta estruturado o Plano de Curso conforme
modelo definido pelo Conselho Estadual de Educagdao do Ceara: justificativa e objetivos, funcionamento do curso e
oferta, requisitos de acesso, perfil profissional de conclusdo, organizagdo curricular, matriz curricular, praticas
pedagdgicas, indicadores metodoldgicos, praticas como componente curricular, critérios de aprovagao de estudo e

certificagdo por competéncias e critérios de avaliacdo de aprendizagem.

Da segunda parte consta a caracterizagdo de cada municipio e as condigdes de oferta do curso: estrutura
fisica —instalagGes, equipamentos e biblioteca, pessoal docente e técnico administrativo e certificados.
Em anexo, os programas das disciplinas do curso, constando de: ementa, objetivos, conteldos,

competéncias, habilidades, base tecnolégica, metodologia e bibliografia.




PRIMEIRA PARTE
PLANO DE CURSO DE PESCA OFERTADO NOS MUNICIPIOS DE ACARAU E BEBERIBE



JUSTIFICATIVA

A Lei de Diretrizes e Base da Educagdo Nacional (Lei n? 9.394/1996) que define normas para a educagio
brasileira, instituiu e definiu que a educagdo profissional e tecnoldgica (EPT) seja integrada em diferentes niveis e
modalidades de educacgdo e as dimensdes do trabalho, da ciéncia e da tecnologia. A lei n° 11.741/2008 alterou
dispositivos da Lei n29.394/1996, para redimensionar, institucionalizar e integrar as a¢des da educac¢do profissional
técnica de nivel médio, da educagdo de jovens e adultos e da educagdo profissional e tecnoldgica. As alteragbes
promovidas por esta lei, incorporou os dispositivos essenciais do Decreto n2 5.154/2004, que regulamentou o § 22 do
art. 36 e os arts. 39 a 41 da Lei n2 9.394/1996.

Assim, além da seg¢do IV do Capitulo I, que trata “do Ensino Médio”, foi acrescentada a se¢do IV-A, “da
Educacgdo Profissional Técnica de Nivel Médio”, com a insergao de quatro novos artigos:

36-A - Sem prejuizo do disposto na Sec¢do IV do Capitulo Il, o ensino médio, atendida a formagao

geral do educando, podera prepara-lo para o exercicio de profissGes técnicas.

Paragrafo unico. A preparacdo geral para o trabalho e, facultativamente, a habilitacdo

profissional, poderd ser desenvolvida nos préprios estabelecimentos de ensino médio ou em

cooperagao com instituicdes especializadas em educagao profissional.

Art. 36-B - A educagdo profissional técnica de nivel médio serd desenvolvida nas seguintes

formas:

| - articulada com o ensino médio;

Il - subsequente, em cursos destinados a quem ja tenha concluido o ensino médio.

Paragrafo tnico. A educagdo profissional técnica de nivel médio deverd observar:

I - os objetivos e definigdes contidos nas diretrizes curriculares nacionais estabelecidas pelo

Conselho Nacional de Educagao;

I - as normas complementares dos respectivos sistemas de ensino;

11l - as exigéncias de cada instituicdo de ensino, nos termos de seu projeto pedagogico.

Art. 36-C. A educagdo profissional técnica de nivel médio articulada, prevista no inciso | do caput

do art. 36-B desta Lei, sera desenvolvida de forma:

| - integrada, oferecida somente a quem ja tenha concluido o ensino fundamental, sendo o curso

planejado de modo a conduzir o aluno a habilitagdo profissional técnica de nivel médio, na

mesma instituicdo de ensino, efetuando-se matricula Unica para cada aluno;

I - concomitante, oferecida a quem ingresse no ensino médio ou ja o esteja cursando, efetuando-

se matriculas distintas para cada curso, e podendo ocorrer:

a) na mesma instituicdo de ensino, aproveitando-se as oportunidades educacionais disponiveis;

b) em instituicdes de ensino distintas, aproveitando-se as oportunidades educacionais
disponiveis;

c) em instituicBes de ensino distintas, mediante convénios de intercomplementaridade, visando
ao planejamento e ao desenvolvimento de projeto pedagdgico unificado.

Art. 36-D. Os diplomas de cursos de educagdo profissional técnica de nivel médio, quando

registrados, terdo validade nacional e habilitardo ao prosseguimento de estudos na educagdo

superior.

Paragrafo unico. Os cursos de educagado profissional técnica de nivel médio, nas formas articulada

concomitante e subsequente, quando estruturados e organizados em etapas com terminalidade,

possibilitardo a obtengdo de certificados de qualificagdo para o trabalho apds a conclusdo, com

aproveitamento, de cada etapa que caracterize uma qualificagdo para o trabalho.

Na secdo V, “da Educacdo de Jovens e Adultos”, mantem-se o dever do Estado quanto ao atendimento
aqueles que ndo tiveram acesso ou continuidade de estudos no ensino fundamental e médio na idade prdpria,
acrescentando o § 32 no art. 37, “A educagdo de jovens e adultos deverd articular-se, preferencialmente, com a
educacao profissional, na forma do regulamento.”

Finalmente, foi alterada a denominagdo do Capitulo Ill do Titulo V, para tratar “da Educacdo Profissional e
Tecnoldgica, bem como a redagdo dos dispositivos legais constantes dos Artigos 39 a 42 da LDBEN” (parecer CNE/CEB
n2 11/2012).

Como legislagdo complementar tem-se Pareceres e ResolugGes baixados pela Camara de Educagdo Basica do
Conselho Nacional de Educac¢do que normatizaram as Diretrizes Curriculares Nacionais: organizacdo, tematicas e carga


http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001081/art-36a-1-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001079/art-36b-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001077/art-36b-inc-i-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001075/art-36b-inc-ii-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001073/art-36b-1-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001071/art-36b-1-inc-i-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001069/art-36b-1-inc-ii-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001067/art-36b-1-inc-iii-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001065/art-36c-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001063/art-36c-inc-i-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001062/art-36c-inc-ii-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001048/art-36d-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
http://www.jusbrasil.com.br/topicos/28001044/art-36d-1-da-lei-de-diretrizes-e-bases-lei-9394-96
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horéria para a Educacdo Basica (Parecer n° 7/2010 e pela Resolucdo n° 4/2010); organiza¢do, tematicas e carga
horéria para o Ensino Médio (Parecer n° 5/2011 e na Resolugdo n° 2/2012) e organiza¢do, tematicas e carga horaria
para a Educacdo Profissional (Parecer 11/2012).

O Plano Nacional de Educagdo (PNE), aprovado em 25 de junho de 2014, pela Lei n? 13.005/2014, traz as
diretrizes, metas e estratégias para a educagdo brasileira que devem ser cumpridas pelos sistemas de ensino no
periodo de 2014 a 2024, estabelecendo na Meta 11A o desafio de triplicar o nUmero de matriculas na modalidade de
educacdo profissional técnica de nivel médio, computadas no Censo da Educagdo Bdsica de 2014, passando de
1.602.942 para 4.808.838 matriculas. J& o Plano Estadual de Educagdo do Ceard para o decénio 2016 a 2026
compromete-se, na meta 11, em assegurar 30% das matriculas de Ensino Médio articuladas a Educagdo Profissional e
Técnica, até 2024. Essa meta respalda a acdo da FUNECE/UNEP que, em regime de colaboragdo com a Secretaria de
Educacdo do Cearad - SEDUC, passa a ofertar o MEDIOTEC.

Nesse contexto, o MEC sendo responsavel pela indugdo de politicas educacionais, entre elas as da Educagao
Profissional, reforca a implementagdo da agdo denominada MEDIOTEC, com o propdsito de ofertar educagdo
profissional técnico de nivel médio articulada (LDB/1996, art. 36-B, Inciso 1), de forma concomitante ao Ensino Médio
(LDB/1996, art. 36-C, Inciso Il) destinada aos alunos que estejam cursando esta etapa da Educacdo Basica.

O MEDIOTEC é uma acdo do Pronatec! que antecede a reforma do ensino médio e que tem como objetivo
expandir, interiorizar e democratizar a oferta de cursos técnicos e profissionais de nivel médio, reafirmando-se como
mais uma alternativa de vida para o jovem do século XXI, tdo sujeito a riscos sociais. Essa a¢do é destinada aos alunos
regularmente matriculados no ensino médio das redes publicas de educagdo, socialmente vulnerdveis, de maneira a
promover-lhes uma formacdo técnica concomitante a formacdo regular, ampliando suas chances de insercdo
profissional e social, quando da conclusdo da etapa regular de educagao basica.

O Programa MEDIOTEC estimula parcerias entre as instituicGes ofertantes de ensino médio regular e de
educacao profissional, com o setor produtivo da Regido, para que os estudantes sejam absorvidos, a priori, na
condicdo de aprendizes ou estagidrios durante a realizacdo do curso e, posteriormente, possam assumir postos de
trabalho, possibilitando ao estudante do ensino médio a inser¢do no mundo do trabalho e renda, apds a sua
conclusao.

O Curso de Pesca que serd desenvolvido pelo Programa MEDIOTEC no Ceard, sob a responsabilidade da
UNEP/FUNECE, em parceria com a SEDUC, contemplara os municipios de Acarau e Beberibe os quais possuem grandes
potencialidades no setor pesqueiro.

Segundo o Ministério da Pesca, o Brasil possui enorme potencial para producdo de recursos pesqueiros e
pode se tornar o maior produtor mundial de pescado, visto que o0 mesmo apresenta uma variada gama de ambientes
interiores e costeiros, entre estudrios, represas, acudes, rios, baias e enseadas, contribui para o potencial de expansdo
da aquicultura no Brasil. Além disso, o pais dispde de clima favordvel para o crescimento dos organismos cultivados e
inimeras espécies nativas com potencial para o cultivo, de peixes, moluscos, crustaceos, algas, répteis e anfibios. Ha
grande potencial para de crescimento da pesca oceadnica na Zona Econdmica Exclusiva e em aguas internacionais,
como a pesca de atum, anchoita e outros.

Em 2009, segundo dados da FAO (Organizagdo das Nag¢Oes Unidas para Alimentagdo e Agricultura), a
producdo brasileira de peixes, crustaceos e moluscos por captura foi de 825.412 toneladas e por aquicultura de
415.636 t., que juntas representaram apenas 0,86% da produg¢dao mundial, que foi de 144.598.778 t. Com essa
produc¢do, o Brasil ocupou o 152 lugar no ranking de produc¢do. O Brasil importou, neste ano, 721.647 t. de carne de
peixe, o que indica que a producdo brasileira foi insuficiente para atender a demanda nacional. Isso se deve ao
desenvolvimento econdmico ocorrido nos ultimos anos e a mudanca de habitos alimentares pela populagdo brasileira.

A FAO projeta um aumento no consumo mundial de peixes para 2030 dos atuais 16 kg/habitante/ano para
22,5 kg/habitante/ano, o que representard um aumento de consumo de mais de 100 milhdes de tonelada/ano.

No Brasil, o consumo médio é de apenas 7 kg/habitante/ano, também apresentando tendéncia de aumento,
ja que peixe tem sido considerado uma excelente fonte de proteina animal e outros nutrientes. Para que a expectativa
de consumo de peixe, proposta pela FAO fosse atingida em 2012, considerando os 195 milhdes de brasileiros, seriam
necessarios cerca de 3,120 milhdes/ton/ano de peixe, quantidade muito aquém da produc3o brasileira de pescado.

! Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico e Emprego
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Apesar do panorama favoravel exposto, cientistas que atuam na drea da pesca afirmam, no entanto, que a
produgdo pesqueira marinha ndo tem mais capacidade para aumento. Como consequéncia, a possibilidade para
maior oferta do produto seria o estabelecimento de sistemas de criagdo de peixes.

No Ceara, o trabalho ja realizado ha algumas décadas pelo Departamento Nacional de Obras Contra as Secas
(DNOCS) ganhou impulso com a Secretaria de Pesca e Aquicultura do Ceard (SPA), que esta depositando, por semana,
cerca de 200 mil alevinos de tildapia nos principais acudes, federais, estaduais e de pequenos assentamentos, sdo
depositados aproximadamente 16 milhdes de alevinos das mais variadas espécies de peixe por ano, tornando o Ceara
0 maior criador em cativeiro de todo o Pais.

O projeto da SPA tem investimento de aproximadamente RS 500 mil e d4 impulso a geragdo de emprego e
renda no setor pesqueiro no sertdo. O Agude Palhano e outros reservatdrios do Municipio homoénimo receberam 51
mil alevinos da espécie Tilapia do Nilo. Assim, os aquarios improvisados em sacos pldsticos com agua e peixe foram
distribuidos aos agricultores e pescadores das comunidades no entorno dos lagos da Pedra, da Barbada, do Curral, da
Luzilandia, do Cajueiro, do Estévdo, da Pedra Branca, da Jurema e do Feijdao. O objetivo final € mesmo a pesca e a
comida na mesa do sertanejo.

O peixe que vai para a mesa também vai para o balcdo de vendas, de onde se pode ter dinheiro para comprar
outros alimentos. O que se espera é que quando o defeso (periodo da reproducgdo) passar, o mar de agua dos agudes
esteja para muito peixe. A distribui¢do de alevinos é realizada pela Secretaria da Pesca e Aquicultura do Ceara (SPA),
com apoio das prefeituras municipais.

A principal espécie reproduzida é a Tilapia do Nilo, por ser uma das mais comerciais e a mais requisitada. E
nem so isso. Em Municipios como Jaguaribara, a produgdo de tilapia vai para além da cozinha. Do couro desse peixe
sao feitas bolsas, cintos, chapéus, sapatos e varios outros objetos. As proprias mulheres filhas de pescadores fazem o
trabalho, com assisténcia técnica de 6rgdos como o Sebrae.

O peixamento ou "repovoamento piscicola" dos agudes estaduais e de pequenos assentamentos teve inicio
no inicio dos anos 1980. Todo ano, é realizado pela SPA em parceria com os Municipios. O projeto permite a
ampliagdo da oferta de alimentos de reconhecido valor proteico, além de possibilitar o aproveitamento do potencial
produtivo das aguas represadas e a consequente melhoria do nivel de renda, notadamente das popula¢des
ribeirinhas, bem como dos pescadores artesanais.

Em 2011, o projeto teve investimento de RS 427,4 mil e distribuiu 6,5 milhdes de alevinos em todas as bacias
hidrograficas do Ceara, efetivamente em 1.039 agudes em 99 Municipios, com beneficio direto a 25.875 familias. (Site:
http://diariodonordeste.globo.com/materia.asp?codigo=1113420).

Mesmo com o cenario nacional de recessdo, o setor pesqueiro cearense conseguiu uma significativa
expansdo em sua producgdo e operagdo comercial. De acordo com dados do Ministério da Industria, Comércio Exterior
e Servigos (Mdic), a produgdo de pescados exportados pelo Ceara obteve um incremento de 123% nos ultimos dois
anos.

O levantamento considera peixes, crustaceos, moluscos e outros invertebrados aquaticos que chegaram a
4.500 toneladas (t) enviadas ao exterior no ultimo periodo. Em 2014, o volume registrado foi de 2.016 toneladas,
aumentando para 2.594 t. Em 2015. Com um novo crescimento através da diversificagdo dos produtos oferecidos, o
total exportado chegou a 4.500 toneladas em 2016, o melhor resultado obtido nos ultimos 9 (nove) anos.

Segundo o Sindicato das Industrias de Frio e Pesca do Ceard (Sindfrio), o crescimento foi obtido com um
trabalho de promogdo comercial no exterior e um permanente esforco para aprimorar a qualidade da producdo,
fazendo com que os produtos cearenses sejam cobigados em diversos locais do globo.

Apesar da dificuldade atravessada pelo Pais, acreditamos no potencial do setor e continuamos nos
esforgando para participar das principais feiras e féruns no Brasil e exterior. Buscamos o que ha de
melhor em tecnologia e solugdes para o segmento para aplicar em nossa linha de produgdo (Ozind
Costa, diretor do Sindfrio).

Movimentando um total de USS 51,2 milhdes em 2016, o setor pesqueiro € o oitavo maior na pauta de
exportacdes do Estado, nimero que mostra a for¢a da atividade e a importancia do segmento para o desenvolvimento
da economia local.


http://diariodonordeste.globo.com/materia.asp?codigo=1113420
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Em 2014, ainda de acordo com o Mdic, o Ceara exportou cinco tipos de produtos pesqueiros, saltando para
oito em 2015 e chegando a 16 produtos no ano passado. O incremento foi, sobretudo, de peixes como beijupira,
bagre, atum e guailba.

O principal produto da pauta de exporta¢des do setor, entretanto, continua sendo a tradicional lagosta, com
uma movimentacio verificada de US$ 37 milhdes em 2016.

No entanto, o maior mercado é o americano, mas a Asia j& representa uma parcela expressiva das nossas
exportacdes. O mercado asiatico € o mais exigente do mundo, e é nesse publico que estamos nos baseando para
continuar elevando o nivel de exceléncia dos nossos produtos, afirma Paulo Gongalves, empresario exportador.

No ultimo ano, os pescados cearenses chegaram a 31 paises (Estados Unidos, Vietnd, Australia, Taiwan,
Franca, Japdo, Espanha, Holanda, Cingapura, Italia, Emirados Arabes, China, Tailandia, Martinica, Portugal, Hong Kong,
Grécia, Coldmbia, Bélgica, Republica Dominicana, Coreia do Sul, Reino Unido, Suécia, india, Alemanha, Turquia,
Indonésia, Sri Lanka, Israel, Hungria e Canada).

J& nos municipios contemplados com o curso de MEDIOTEC em Pesca (Acaral e Beberibe), a base da
economia de Acarau é apesca, tanto que este possui um porto, com um canal de acesso de 2,4 metros de
profundidade que, em maré alta, permite a entrada de pequenas embarcag¢des. Este municipio ja respondeu por 31%
da producgdo oriunda da pesca artesanal, com producdo média de 7,9 mil toneladas. Em Beberibe possui uma
economia primaria dinamica e moderna, integrada aos mercados consumidores nacionais e internacionais.
Modernizar o setor pesqueiro (peixe, lagosta e camardo), aumentando sua competitividade para tornar-se lider entre
os municipios do Ceard. Vale ressaltar a presenga de um porto pesqueiro em Parajuru, distrito de Beberibe, na foz do
Rio Pirangi. Esse porto é uma base importante para a pesca da lagosta na regido.

Visando responder as demandas por profissionais que atendam a necessidade do mundo o trabalho
emergente no Estado e contribuindo, substancialmente, para a qualidade dos servigos oferecidos em nossa regido, a
FUNECE/UNEP, propde-se a oferecer o Curso de MEDIOTEC em Pesca, na forma concomitante com o ensino regular,
por entender que estara contribuindo para a eleva¢do das condi¢Ges do exercicio da cidadania e da qualidade dos
servigcos prestados a populagdo nesta drea da atividade econdmica e administrativa.

OBJETIVOS DO MEDIOTEC

Sdo objetivos do Programa MEDIOTEC:

a) Fortalecer as politicas de educagao profissional mediante a convergéncia das agGes de fomento e execugdo, de
producdo pedagdgica e de assisténcia técnica, para a oferta da educacdo profissional técnica de nivel médio
articulada de forma concomitante com as redes de educagdo e com o setor produtivo.

b) Formar técnicos de nivel médio, comprometidos com o desenvolvimento socioeconémico da sua regido para
atuarem com competéncia, responsabilidade social e ética, em atividades que exijam formagdo técnica de nivel
médio, sem perder de vista a formagdo humana;

c) Assegurar que o estudante oriundo de cursos técnicos esteja apto a se inserir no mundo do trabalho e renda;

d) Contribuir para a formacgdo dos estudantes, regularmente matriculados na rede estadual de ensino, oferecendo-
Ihes oportunidades para o ingresso na vida profissional em cursos técnicos concomitantes ao ensino médio;

e) Introduzir os estudantes matriculados nos cursos profissionais técnicos de nivel médio em inovagGes tecnoldgicas,
ferramenta fundamental para o exercicio profissional;

f)  Promover a formagdo da cidadania aqueles matriculados em cursos técnicos de nivel médio com capacidades
para enfrentar os desafios relativos as transformagdes sociais vivenciadas no século XXI, que se comprometam
com a aplicagdo de tecnologias politicamente corretas, preservando o meio ambiente, valorizando a vida e
promovendo o bem-estar da comunidade;

g) Ser capaz de adaptar-se as mudancas sociais, buscando agregar conhecimentos, renovando-se para melhorar sua
formacgdo e, consequentemente, sua atuagao;

h) Promover a autonomia intelectual do estudante;

i)  Ser capaz de relacionar teoria e pratica no exercicio profissional;

j)  Compreender o conceito de sustentabilidade, reconhecendo sua importéancia para o equilibrio econémico, social
e ambiental;
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k) Estimular parcerias entre as instituicdes ofertantes de ensino profissional concomitante ao médio propedéutico,
com o setor produtivo da regido para que os estudantes sejam absorvidos, a priori, na condigdo de aprendizes ou
estagiarios.

OBIJETIVOS DO CURSO

O Curso de Pesca do MEDIOTEC tem como objetivo formar profissionais para atuarem como auténomos ou
em empresas, na iniciativa privada ou publica ligada a pesca, com compromisso ético e responsabilidade cidada e
comprometidos com o desenvolvimento socioeconémico e ambientais.
Os objetivos especificos da formagdo de Técnicos em Pesca sdo:
e  Formar um maior contingente de técnicos para um mercado que apresenta caréncia de profissionais qualificados;
e  Possibilitar a formagdo técnica aos alunos do 22 ano do ensino médio, concomitante o ensino regular;
e  Formar profissionais para atuarem em instituicdes publicas ou privadas ligadas a pesca, a aquicultura, na industria
de beneficiamento e processamento de pescado ou de forma autébnoma como empreendedor individual, com
foco no desenvolvimento sustentavel, através da reflexdo sobre as praticas do trabalho.

FUNCIONAMENTO DO CURSO E OFERTA

O Curso estara vinculado a UNEP/FUNECE, funcionara no periodo noturno e atendera a 25 alunos por turma.

REQUISITOS DE ACESSO

O acesso ao Curso de Pesca é destinado aos alunos regularmente matriculados no ensino médio
propedéutico da rede publica estadual, que devem atender os seguintes requisitos:

a) Ser aluno regularmente matriculado no 22 ano de escolas estaduais de nivel médio;

b) Ter disponibilidade para cumprir, concomitantemente, o curso médio propedéutico e a formacgdo profissional de
nivel técnico, passando do regime parcial de escola regular para amplia¢do da jornada escolar;

c) Teridade minima de 16 anos completos, até a data referéncia do Censo Escolar;

d) Apresentar, no ato da matricula, todos os documentos exigidos: RG, CPF, Histérico Escolar do Ensino Médio,
Declaracgdo da escola de nivel médio, atestando que o aluno estd regularmente matriculado e frequentando.

Nesse sentido, o MEDIOTEC contribui com o processo de inclusdo social e produtiva do estudante e gera
oportunidades aos jovens com maior grau de vulnerabilidade, onde a prioridade deve ser dada aqueles de familias
beneficiarias do Programa Bolsa Familia e/ou submetidos a outras vulnerabilidades e riscos sociais que vdo além da
pobreza.

O processo de sele¢do atendera aos seguintes critérios:

a) 10% a 20% das vagas preenchidas a partir da Assisténcia Social, mediante efetivacdo da matricula voltada para
jovens com deficiéncias e para aqueles em situacdo de vulnerabilidade e risco social, tais como: violéncia,
medidas socioeducativas, em acolhimento institucional, dentre outras;

b) 65% a 75% das vagas preenchidas a partir de uma lista por escola de alunos de familias beneficidrias do Programa
Bolsa Familia matriculadas no Ensino Médio;

c) 5% a 25% das vagas preenchidas, a partir de critérios estabelecidos pela SEDUC.

Este processo de selegdo assegura a focalizagdo no publico mais vulneravel a riscos sociais, ao mesmo tempo
em que permite a utilizacdo de outros critérios, como distor¢do idade-série, mérito e interesse do jovem na
qualificagdo, de acordo com a realidade local. A selegdo assim realizada visa permitir o acesso de jovens com diversas
situagdes de vulnerabilidades, muitas vezes ndo identificadas na escola, como:

e Adolescentes e jovens em cumprimento de medidas socioeducativas;

e Familias com presenca de situagdo de trabalho infantil;

e Familias com pessoas em situagdo de privacgdo de liberdade;

e Familias com criangas em situa¢do de acolhimento provisorio;

e Populagdo em situagdo de rua;

e Adolescentes e jovens no servico de acolhimento e egressos;
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e Individuos e familias residentes em territdrios de risco, em decorréncia do trafico de drogas;
e Individuos egressos do Sistema Penal;
e Pessoas retiradas do trabalho escravo;
e Mulheres vitimas de violéncia;
e Adolescentes vitimas de exploragdo sexual.
A sele¢do pode ainda ser definida por outros critérios préprios da instituicdo, desde que permita levar em
consideragdo as especificidades locais que apenas esta e as escolas tém condi¢Ges de conhecer e oferecer a melhor
resposta.

PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

O profissional concludente do curso técnico em Pesca, estard apto para realizar atividades na area da
producdo de pescados, pela pesca industrial, artesanal e aquicultura; na navegagdo e manutencao de maquinas e
motores maritimos; e na industria de beneficiamento do pescado de forma critica, criativa, cooperativa e com
consciéncia de seu papel social, assim como, avaliar os custos de produgdo e os aspectos econOmicos para a
comercializacdo do pescado e servicos. Deve ainda, idealizar agbes de marketing aplicada no agronegdcio e auxiliar na
organizacgdo e execucdo de atividades de gestdo do negdcio pesqueiro, tais como:

e Ecologia e educagdo ambiental;

e Navegagao costeira;

e Gestdo de embarcagdes, seus equipamentos e maquinas;

e  Pesca artesanal e industrial;

e Tecnologia pesqueira;

e  Aquicultura continental e marinha

e larvicultura, reproducdo e engorda de organismos aquaticos;
e Processamento e beneficiamento do pescado;

e Gestdao de empreendimentos.

Além das competéncias e habilidades exigidas para o exercicio profissional, esses profissionais deverdo
evidenciar caracteristicas psicossociais tais como: habilidade de relacionamento interpessoal, senso critico e
autocritico, senso ético, autoconfianga e autoestima compativeis, iniciativa, empreendedorismo, flexibilidade,
responsabilidade profissionalmente estratégica e espirito inovador.

Portanto, o discente Técnico de Pesca, apds cumprir a programacgao curricular do Curso MEDIOTEC, podera
ser reconhecido como um profissional Técnico em Pesca de nivel médio e deverd apresentar as competéncias e
habilidades fundamentais do curso, conforme detalhamento a seguir:

e Auxiliar no planejamento e na execugao de atividades relacionadas a pesca extrativa;

e  Atuar em operagdes de embarque e desembarque;

e Auxiliar na conducdo da embarcacgdo a drea de pesca, utilizando procedimentos de armacao;

e  Construir e realizar a manutencdo de apetrechos de pesca como redes de pesca, iscas, armadilhas, anzdis, entre
outros;

e Realizar procedimentos de beneficiamento do pescado nas embarcacdes;

e  Operar equipamentos eletrénicos como radares, bussolas, GPS, bar6metros.

e Realizar a gestdao de embarcag¢0es pesqueiras;

e  Atuar na reproducdo, larvicultura e engorda de organismos aquaticos;

e Realizar procedimentos de beneficiamento do pescado;

e Avaliar as caracteristicas e propriedades do pescado, aplicando os principios de controle de qualidade.
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ORGANIZAGAO CURRICULAR

A organizagdo curricular do Curso Técnico de Nivel Médio/MEDIOTEC em Pesca observa as determinagdes
legais presentes nas Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Médio, no tocante a Educagdo Profissional,
Cientifica e Tecnoldgica, com foco na Educagdo Profissional Técnica de Nivel Médio (Lei n? 11.741/2008), nos
Referenciais Curriculares Nacionais da Educagdo Profissional, nos Decretos n° 5.154/2004 e, nas Resolu¢Ges CNE/CEB
n° 01/2004 e n° 01/2005, bem como nas diretrizes definidas neste Projeto Pedagdgico.

A organizagdo do curso esta estruturada na matriz curricular constituida por uma base de conhecimentos
cientificos e tecnoldgicos de:

a) Formagdo Profissional estd organizada na indissociabilidade entre teoria e pratica e integra disciplinas especifica
da area de Pesca, voltadas para identificar as potencialidades econ6mica e produtiva da regido, com foco no
empreendedorismo, cidadania e a ética profissional; e

b) Parte diversificada, que integra disciplinas voltadas para uma maior compreensdo das relagdes existentes no
mundo do trabalho e para uma articulagdo entre esse e os conhecimentos académicos.

MATRIZ CURRICULAR

O Curso Técnico de Pesca, desenvolvido por meio do Programa MEDIOTEC, estd organizado em regime
modulado, com trés semestres e carga-horaria de 1000h distribuidas entre disciplinas tedricas e praticas; sendo que
as disciplinas de conteudos especificos terdo 25% de sua carga horaria destinada a Pratica como Componente
Curricular (PCC).

Neste plano, a Pratica como Componente Curricular (PCC) deve ser entendida uma atividade flexivel quanto
outros pontos de apoio do processo formativo, a fim de dar conta dos miltiplos modos de ser da atividade
académico-cientifica. Assim, deve acontecer desde o inicio da duragdo do processo formativo e se estender ao longo
de todo o seu processo. As PCC sdo distribuidas nos conteddos programaticos das disciplinas e claramente
especificadas nos programas e planejamentos de cada disciplina.

A definicdo de carga horaria para a realizagdo dessas atividades busca relacionar os conteudos especificos
previstos para cada disciplina, aqueles que serdao trabalhados pelos alunos quando estiverem atuando
profissionalmente. Visa também, treinar o olhar do profissional para a identificacdo de problemas relacionados ao
conteudo do curso; desenvolver o senso critico quanto a relagdo entre a teoria e a pratica; refletir sobre a atuagao
profissional no contexto da insercdo laboral. As PCC serdo desenvolvidas indissociavelmente das disciplinas tedricas, e
serdo vivenciadas em salas de aula, laboratérios, empresas ou outros espagos de aprendizagem.

Para orientar os estudantes nesse componente curricular os professores poderdo realizar atividades praticas
e experimentais, desenvolvimento de projetos em grupo, fomentando o trabalho colaborativo, produgdo de situagdes
simuladas, que levem os alunos a tomada de decisGes, simpdsios, semindrios, discussdo de temas ligados a area
profissional, dentre outros.

O Trabalho de Conclusdo do Curso (TCC), entendido no seu sentido /ato sensu, pode se consubstanciar numa
produgdo intelectual que se da ao longo do processo de realizagdo do curso e que reflita as vivéncias do aluno na
formacgédo profissional. O percurso realizado em torno dos contetdos curriculares constitui os fundamentos em termos
de competéncias essenciais, habilidades gerais e especificas e vivéncias, tornando-o apto ao exercicio da profissdo. No
caso do curso de Pesca, o TCC serd um estudo de caso relacionado aos assuntos/tematicas do curso no qual o aluno
tenha maior afinidade para a drea ao qual foi direcionado.

A elaboragdo do TCC sera desenvolvida sob a orientacdo dos professores e pode ocorrer desde o inicio do
curso, sendo apoiada pelos professores das disciplinas e a consolidagao escrita ocorrendo no terceiro semestre.
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MATRIZ CURRICULAR PARA FORMAGAO PROFISSIONAL TECNICA DE NiVEL MEDIO EM PESCA

Disciplinas

(*) Semestres/Carga Horaria — Teérica e Pratica (PCC)

SEM | SEM 11

Sem lll

T T

T

Teor | PCC Teor | PCC

Teor

PCC

C/H Total
no Semestre

Introdugdo ao Curso e Etica
Profissional

1 20 0

Informatica Basica

2 20 20

Embarcagdes Pesqueiras e
Navegacdes

2 30 10

Ciéncia do Pescado

40 0

Instrumentagdo Pesqueira

30 10

Oceanografia Pesqueira

40 0

Limnologia

30 10

Aquicultura

NN N |ININ

30 10

Avaliagdo de impactos ambiental na
Pesca e Aquicultura.

2 30 10

340

Fundamentos de Economia,
Comercializagdo e Empreendedorismo

Maquinas e Motores maritimos

30 10

Dinamica dos Recursos Pesqueiros

30 10

Tecnologia Pesqueira

40 20

Maquinas para Processamento do
Pescado

Higiene e Controle de Qualidade do
Pescado

Piscicultura Continental

30 10

Carcinicultura

30 10

340

Avaliagdo dos Recursos Pesqueiros

40

Construgdes para Aquicultura

30

10

Malacocultura e Algicultura.

30

10

Produgdo de Alimentos Vivos para
Aquicultura e Maricultura.

30

10

Enfermidades em Organismos
Aquaticos

30

10

Legislacdo Pesqueira e Aquicola

40

Projeto de Negodcio/Vida — TCC

40

40

320

TOTAL

17 | 270 | 70 17 | 250 90

16

240

80

1000

(*) S— NUumero de Semanas;
Teor — horas tedricas;

T - Carga horaria total no semestre;

PCC — horas praticas como componente curricular.
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PRATICAS PEDAGOGICAS

As praticas educativas a serem desenvolvidas estardo orientadas por principios filoséficos, epistemoldgicos,
pedagdgicos e legais que subsidiam a organizagdo curricular dos cursos Técnicos de Nivel Médio concomitantes
definidos pelo MEC.

Assim, a pratica pedagdgica durante o curso, enfatizara e fomentara:

Protagonismo juvenil: promovendo a participagdo ativa e construtiva do jovem na vida da escola, apoiando na
concepcdo e realizagdo de seu projeto de vida. Neste sentido, a equipe do Curso do MEDIOTEC e escola/curso - Pesca
(coordenador, supervisor e professores) deve criar condi¢Ges para que o jovem possa vivenciar e desenvolver suas
competéncias: cognitiva (aprender a aprender); produtiva (aprender a fazer); relacional (aprender a conviver); e
pessoal (aprender a ser), numa relagdo indissocidvel entre teoria e pratica.

Formagao continuada: a articulagdo com a educacgao regular, educagdo profissional e o protagonismo juvenil tornam a
formagdo continuada, especialmente do professor, uma exigéncia ainda maior no Curso do MEDIOTEC. Isto implica
numa disposi¢cdo dos educadores para um processo continuo de aperfeicoamento profissional e de compromisso com
o seu autodesenvolvimento.

Atitude empresarial: significa, essencialmente, o foco no alcance dos objetivos e resultados pactuados. O curso
Técnico de Nivel Médio — MEDIOTEC na dimensdo profissional sera eficiente nos processos, métodos e técnicas de
ensino e aprendizagem, e eficaz nos resultados.

Corresponsabilidade: educadores, pais, alunos, UNEP/FUNECE e parceiros comprometidos com a qualidade do ensino
e da aprendizagem, garantindo a eficiéncia nos processos e a eficacia nos resultados. A relagdo teoria pratica na
estrutura curricular do curso conduz a um fazer pedagdgico no qual, atividades como: seminarios, visitas técnicas,
praticas laboratoriais e desenvolvimento de projetos, entre outros, estdo presentes nos trés semestres letivos.
Replicabilidade: diz respeito a possibilidade de aplicagdo de uma dada solugdo de problemas a outras situagdes
concretas, e a possibilidade de se adaptar a alternativa técnica a outras situagdes.

PRATICAS COMO COMPONENTE CURRICULAR

As praticas como componente curricular integram este Plano de Curso e, por decisdo do Conselho Estadual
de Educacdo do Ceard substituem o Estagio. Estdo orientadas por principios pedagdgicos e se realizardo sob a
orientagdo dos professores das varias disciplinas que compdem a matriz curricular, de forma indissociavel dos estudos
tedricos. Assim, as praticas como componentes curriculares do Curso de Pesca ocorrerdo de forma concomitante ao
desenvolvimento das disciplinas tedricas ao longo dos trés semestres letivos.

As atividades relacionadas a pratica profissional serdo supervisionadas pelo professor de cada disciplina e
ocorrerdo desde o inicio do curso técnico, sendo devidamente registradas no didrio de classe como parte integrante
da disciplina.

A UNEP/FUNECE garantira a orienta¢do e apoio ao estudante, por meio da equipe local formada por
coordenador local e professores, sob o monitoramento do Coordenador Geral. Para o desenvolvimento das praticas
como componente curricular sera celebrado um Termo de Compromisso entre a UNEP/FUNECE, instituices parceiras
e o educando. A instituicdo dard ao estudante as condi¢cOes para o deslocamento, quando se fizer necessario.

A articulagdo com as empresas para a realizagdo das praticas caberd a UNEP/FUNECE com apoio das
coordenagdes locais.

INDICADORES METODOLOGICOS

Neste Plano de Curso, a metodologia é entendida como um conjunto de procedimentos didatico-pedagdgicos
empregados para atingir os objetivos propostos.

Para a sua concretude, é recomendado considerar as caracteristicas especificas do estudante da escola
publica, seus interesses, condi¢cdes de vida, e de trabalho, vulnerabilidades, além de observar os conhecimentos
prévios, orientando-os na (re)constru¢do dos conhecimentos escolares, imprescindiveis na formagdo profissional
concomitante. Faz-se necessdrio também, reconhecer e respeitar identidades e diferencas e considerar os ritmos de
aprendizagem e a subjetividade de cada aluno.
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Nesse sentido é recomendada a adoc¢do de procedimentos diddtico-pedagégicos que possam auxiliar os
estudantes nas suas construgdes intelectuais, tais como:

e  Problematizar o conhecimento, buscando confirmagdao em diferentes fontes;

e  Propiciar condicBes para que o aluno possa ser um agente ativo nos processos de ensino e de aprendizagem;

e Entender a totalidade como uma sintese das multiplas relagées que o homem estabelece na sociedade;

e Adotar a pesquisa como um principio educativo;

e Adotar atitude inter e transdisciplinar nas praticas educativas;

e Contextualizar os conhecimentos sistematizados, valorizando as experiencias dos alunos, sem perder de vista a
(re) construgdo do saber escolar;

e Organizar um ambiente educativo que articule multiplas atividades voltadas as diversas dimensdes de formagdo
dos jovens e adultos, favorecendo a transformacdo das informagdes em conhecimentos diante das situagdes reais
de vida;

e Diagnosticar as necessidades de aprendizagem dos (as) estudantes, a partir do levantamento dos seus
conhecimentos prévios;

e Elaborar materiais impressos a serem trabalhados em aulas expositivas dialogadas e atividades em grupo;

e Elaborar e executar o planejamento, registro, avaliacdo e andlise das aulas realizadas;

e Elaborar projetos com objetivo de articular e inter-relacionar os saberes, tendo como principios a
contextualizagdo, a trans e a interdisciplinaridade;

e  Utilizar recursos tecnoldgicos para subsidiar as atividades pedagodgicas;

e Sistematizar coletivos pedagdgicos que possibilitem aos estudantes e professores refletir, repensar e tomar
decisGes referentes ao processo ensino-aprendizagem de forma significativa;

e  Ministrar aulas interativas, por meio do desenvolvimento de projetos, seminarios, debates, atividades individuais
e outras atividades em grupo.

A adocgédo dos procedimentos elencados para a realizagdo do Curso favorecera a intermediagdo do docente no
processo de aprendizagem, privilegiando situagdes ativo participativas, visando a socializagdo do saber, a construgao e
reconstrucdo coletiva de conhecimentos, ao desenvolvimento de niveis de competéncias mais complexas como a
capacidade de andlise, de sintese, de avaliagdo e resolugdo de problemas, bem como ao desenvolvimento de
habilidades, valores e atitudes.

Na resolugdo de problemas, dar-se-a énfase a situagdes diversificadas e similares as encontradas no contexto
real de trabalho, o que possibilitard ainda o exercicio da transversalidade pela abordagem integradora,
contextualizada e interdisciplinar das questdes a serem trabalhadas. Além desta estratégia, outras também serdo
contempladas como evidéncia das praticas, pelos alunos, que resultard no desenvolvimento de competéncias e
habilidades previstas. Como metodologia de trabalho serdo realizadas, além das aulas, palestras, semindrios, féruns
de debates, pesquisas de campo, estudo de caso, dramatizacGes, atividades laboratoriais, dinamicas de grupo,
oficinas, estudos por projeto.

A Pedagogia de Projetos sera uma metodologia a ser vivenciada, levando os alunos, organizados em grupo, a
explorar um conjunto de conteudos em torno de um tema, previamente escolhido, para o dominio de
competéncias/habilidades/atitudes.

Os temas para os projetos serdo negociados com os alunos e, na ocasido, levantadas as reais necessidades da
pratica, as competéncias/habilidades/atitudes a serem trabalhadas e como se farda a articulagio com os
conhecimentos obtidos. Para realizagdo desta metodologia, trés fases ndo-estanques serdo configuradas:
problematizacdo (problemas contextualizados aos temas em estudo), desenvolvimento (criacdo de situagdes de
trabalho dentro e fora do espacgo da sala de aula) e sintese (superagao de convicgGes iniciais e construgdo de outras
mais complexas, base de conhecimento para novas situagdes de aprendizagem).

A operacionaliza¢do do curso se dara em ambientes de aprendizagem convencionais de sala de aula, em
laboratdrios, em empresas e em outras organizacGes sociais que se fizerem necessdrias a sua realizacdo.
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ACOMPANHAMENTO PSICOSSOCIAL E PEDAGOGICO

O curso Técnico de Nivel Médio em Pesca serd mediado por acompanhamento psicossocial ao educando, com
vistas a estimular sua permanéncia e éxito na formagdo técnica. Por se tratar de um publico jovem (de 16 a 19 anos), é
nesta fase que o individuo mais necessita de apoio para tomar importantes decisdes sobre seu futuro. Os alunos
frequentardo dois turnos de formagdo escolar — um na escola de ensino médio propedéutico, de responsabilidade da
SEDUC/escola; e outro em espago para formulagdo de técnica de nivel médio, de responsabilidade da UNEP/FUNECE.
O acréscimo de atividades e de carga horaria, os conflitos da idade e as condi¢Ges econémicas e sociais podem ser
fatores contribuintes para a evasdo desse aluno.

O acompanhamento psicossocial se da mediante mapeamento da necessidade do atendimento especializado,
preferencialmente aos educandos que se encontram em situagdes de vulnerabilidades, medidas socioeducativas,
acolhimento institucional, entre outros. Dependendo dos casos, esse acompanhamento poderd ser estendido a
familia do educando.

Ja o acompanhamento pedagdgico consistira no mapeamento das dificuldades apresentadas por cada aluno
para que o professor da disciplina e o coordenador local elaborem estratégias para o atendimento individualizado, tais
como: momentos de estudo e reforgo escolar.

Outro aspecto a ser considerado diz respeito ao monitoramento da frequéncia dos alunos as aulas, o que deve
ser registrado a cada dois meses em relatdrio, prevenindo assim o abandono. O referido relatério constard também
do desempenho académico do aluno e o percentual de frequéncia, caracterizando-se como um registro quantitativo e
qualitativo.

A dimensdo pedagdgica do acompanhamento aos alunos incluira também a escola de ensino médio que o
estudante do curso técnico frequenta. Como a certificagdo do curso técnico esta condicionada a conclusdo, com éxito,
do ensino médio, uma agao articulada entre as equipes responsaveis pela oferta do curso técnico e a gestdao das
escolas de onde os alunos sdo provenientes, é imprescindivel e condicdo necessaria para o sucesso escolar.

Para que as agdes ocorram de forma satisfatoria faz-se necessario manter uma agao de apoio pedagdgico aos
docentes com formagdo continuada e planejamento didatico.

O fato dos docentes serem selecionados por chamada publica e ndo pertencerem aos quadros efetivos das
instituicGes publicas representa um fator critico do sucesso da iniciativa. Por isso, agdes de sensibilizagdo,
esclarecimentos, nivelamento de propdsitos e outros aspectos relacionados aos cursos sdo imprescindiveis.

INTEGRAGAO CURRICULAR — TEORIA E PRATICA/ACOMPANHAMENTO

As atividades praticas estardo integradas aos conhecimentos tedricos, sendo o cumprimento da carga horaria e
desempenho satisfatério — presenca e conhecimento — requisitos para aprovagao e obtencdo do Certificado.

O estudante aperfeicoara, no exercicio das atividades praticas, os dominios de aprendizagem essenciais ao
exercicio da profissdo técnica de nivel médio.

O estudante cumprira o componente curricular PCC, ao longo do desenvolvimento de cada disciplina, uma
vez que teoria e pratica acontecerdao de forma indissocidvel. Nesse Curso, as praticas cumprirdo, no minimo 25% da
carga hordria total de cada disciplina, podendo acontecer em varios espacos de aprendizagem, além da sala de aula,
em empresas ou outras instituicdes pactuadas e serdo acompanhadas e avaliadas pelo professor e coordenador local.

As PCC poderdo ser vivenciadas no fazer cotidiano da sala de aula com aulas praticas e também em visita a
feiras e eventos; visita a empresas comerciais de producdo de pescado pela pesca ou aquicultura; estabelecimentos
comerciais de beneficiamento de pescado, empresas de assisténcia técnica, de comercializacdo de maquinas e
equipamentos pesqueiros. Tais visitas devem ser precedidas de uma agenda onde estard clara a atuagdo que se
espera dos estudantes:

e Aplicar técnicas de pesca industrial e artesanal;

e Aplicar técnicas de cultivo de organismos aquaticos;

e Acompanhar o processamento, a classificagdo, a conservagdo, o armazenamento e controle de qualidade do
pescado na industria pesqueira;

e  Articular os conhecimentos adquiridos isoladamente e coletivamente de forma a contextualiza-los;

e Conhecer e manusear os diferentes equipamentos, instrumentos e apetrechos de pesca da embarcagao;
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e Compreender o funcionamento da cadeia produtiva em todos os seus segmentos, respeitando os preceitos da
Anadlise de Producdo dos Pontos Criticos de Controle (APPCC) a rastreabilidade do produto desde que chega na
industria de transformacgdo até chegar a mesa do consumidor final, indcuo e seguro;

e Despertar e estimular o seu senso critico visando a geragdo e o aprimoramento de técnicas de produgdo e
estratégias de coleta e manejo no setor pesqueiro, além de estimular novas tecnologias pesqueiras ou de cultivo
pautados na sustentabilidade dos ecossistemas aquaticos;

e  Contribuir para uma sociedade empreendedora e autbnoma no tocante ao fortalecimento da geragdo de
emprego e renda, inserindo-se no contexto da prépria comunidade local;

Essas atividades visam consolidar as competéncias profissionais previstas neste Plano de Curso,
proporcionando aos alunos condigGes de:

e Aplicar, em situagdo real, os conhecimentos adquiridos;

e  Superar lacunas de aprendizagem, percebendo suas préprias deficiéncias para o aprimoramento profissional;

e Desenvolver uma atitude de trabalho sistematizado;

e  Familiarizar-se com os procedimentos usuais, préprios do setor;

e Estimular a capacidade de observagdo, de anadlise e de sintese no contato direto com as tarefas préprias ao
desempenho de sua futura ocupacao;

e Incorporar uma postura focada em resultados através do desenvolvimento de solugbes para situagdes problemas
concretos observados nas instituicdes que serdo campo de pratica.

MATERIAIS DIDATICO-PEDAGOGICOS

O Curso oferecerd aos alunos matérias didatico-pedagdgicos necessarios a sua formacao, inclusive apostilas
especificas elaboradas para cada disciplina.

O uso das tecnologias digitais de informagdo e comunicagdo (TDIC) também serd incorporado como recurso
didatico nas disciplinas do curso. Repositdrios de recursos didaticos disponibilizados pelos 6rgdos publicos podem ser
considerados fontes de pesquisa e de apoio didatico para professores e alunos, a exemplo do Portal PROEDU da
SETEC/MEC, do Portal do Professor do MEC e do Portal Educapes, da CAPES.

CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE ESTUDO E CERTIFICACAO POR COMPETENCIAS

No Curso Técnico de Nivel Médio em Pesca, o aproveitamento de estudos e a certificacdo de competéncias
adquiridos através de experiéncias vivenciadas previamente ao inicio do curso ocorrerdo conforme descrito a seguir:
Aproveitamento de Competéncias: as competéncias anteriores adquiridas pelos alunos poderdo ser avaliadas para
aproveitamento de estudos, no todo ou em parte, nos termos da legislagao vigente. Os conhecimentos e experiéncias
que poderdo ser aproveitados no curso sao aqueles adquiridos em:

e  Cursos de qualificagdo profissional e etapas ou mdédulos de nivel técnico concluido em outros cursos de educagdo
profissional técnica de nivel médio, mediante avaliagdo do aluno, se esses conhecimentos tiverem sido adquiridos
em até 5 (cinco) anos;

e  Cursos de formagdo inicial e continuada de trabalhadores, mediante avaliacdo do aluno;

e No trabalho ou por outros meios informais, mediante avaliagdo;

e Osreconhecidos em processos de certificagdo profissional

Os conhecimentos e experiencias desenvolvidos no Ensino Médio que poderdo ser aproveitados sdo aqueles
gue constituem competéncias gerais para o conjunto da drea, bem como os relacionados as competéncias requeridas
em modulos intermediarios de qualificacdo profissional, integrantes do itinerdrio da habilitacdo profissional.

As competéncias adquiridas em qualificagdo profissional e etapas ou mddulos de nivel técnico concluidos em
cursos de escolas devidamente autorizados, ou processos formais de certificagdo de competéncias a serem
desenvolvidas, poderdo ser aproveitadas, mediante comprovagdo e analise da adequagdo ao perfil profissional de
conclusdo pretendido.

O aproveitamento, em qualquer condi¢cdo, devera ser requerido antes do inicio do desenvolvimento do
Curso, em tempo habil para deferimento pela UNEP e a devida analise por parte de quem cabera a avaliagdo de
competéncias a serem desenvolvidas e a indicacdo de eventuais complementagées.
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Os que procedem a avaliagdo para aproveitamento de competéncias apresentardo relatério que sera
arquivado na pasta individual do aluno, juntamente com os documentos que instituirdo esse processo e constardo da
Escrituragdo Escolar.

CRITERIOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

Neste plano do Curso Técnico de Nivel Médio em Pesca, na modalidade concomitante, considera-se a
avaliagdo como um processo continuo e cumulativo. Nesse processo, sdo assumidas as fun¢des diagndstica, formativa
e somativa de forma integrada ao processo ensino-aprendizagem da dimensdo profissional, as quais devem ser
utilizadas como principios orientadores para a tomada de consciéncia das dificuldades, conquistas e possibilidades dos
estudantes. Igualmente, deve funcionar como instrumento colaborador na verificagdo da aprendizagem, levando em
consideragdo o predominio dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

A proposta pedagdgica do curso prevé atividades avaliativas que funcionem como instrumentos
colaboradores na verificagdo da aprendizagem, contemplando os seguintes aspectos:

e Adogdo de procedimentos de avaliagdo continua e cumulativa;

e Prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos;

e Inclusdo de atividades contextualizadas;

e Manutencdo de didlogo permanente com o aluno;

e Consenso dos critérios de avaliacdo a serem adotados e cumprimento do estabelecido;

e Disponibilizacdo de apoio pedagdgico para aqueles que tém dificuldades;

e Adocgdo de estratégias e metas cognitivas como aspectos a serem considerados nas avaliagdes;

e Adocdo de procedimentos didatico-pedagdgicos visando a melhoria continua da aprendizagem;

e Discussdo, em sala de aula, dos resultados obtidos pelos estudantes nas atividades desenvolvidas;

e Observagdo das caracteristicas dos alunos, seus conhecimentos prévios integrando os aos saberes sistematizado
do curso, consolidando o perfil do trabalhador cidadado, com vistas a (re) construgdo do saber escolar.

A avaliacdo do desempenho escolar é feita por disciplinas e bimestres, considerando aspectos de assiduidade
e aproveitamento. A assiduidade diz respeito a frequéncia as aulas tedricas e praticas, aos trabalhos escolares, aos
exercicios de aplicacdo e atividades praticas. O aproveitamento escolar é avaliado através de acompanhamento
continuo do estudante e dos resultados por ele obtidos nas atividades avaliativas. Os critérios de verificagdo do
desempenho académico dos estudantes sdo tratados pelo Regulamento dos Cursos Técnicos da UNEP.

Recebera Certificado de Profissional Técnico de Nivel Médio o estudante que concluir o Ensino Médio e
obtiver o minimo de 75% de frequéncia e desempenho SATISFATORIO no curso técnico.
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SEGUNDA PARTE
CARACTERIZAGAO DOS MUNICIPIOS DE ACARAU E BEBERIBE E AS CONDIGCOES
LOCAIS DE OFERTA DO CURSO EM PESCA - ESTRUTURA FiSICA (INSTALAGOES,
EQUIPAMENTOS) E BIBLIOTECA, PESSOAL DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO
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CARTOGRAFIA DA OFERTA DO CURSO TECNICO EM PESCA

O curso serd ofertado em dois municipios: Acaral e Beberibe. O primeiro, localizado no litoral norte e o
segundo, no litoral leste. As cidades possuem vasto recursos hidrograficos, tanto pelo litoral, quanto pelos rios e
lagoas das regides, justificando a implementagao do curso técnico em Pesca.

O municipio de Acarau? localiza-se no litoral norte do Estado com uma area de 842,88 km?, distanciando-se
cerca de 250 km de Fortaleza. A origem do toponimo "Acarau" é indigena, e a hipdtese mais aceita é que seria
resultado da fusdo de acard (garca) e hu (agua), significando rio das gargas. A ocupagdo do territério se deu pelos
indios Tremembé e a partir do século XVI, ha registros da chegada dos portugueses a regido que tinham como
objetivo, além do reconhecimento e ocupacdo do litoral norte, instalar uma base para os confrontos com os franceses
situados no Maranhao.

O primeiro povoamento foi instalado pelos Jesuitas em 1608 chamado de Aldeia do Cajueiro as margens do rio
Acarau. O marco inicial do que viria a ser a cidade de Acarau foi o povoado da Barra do Acarad, que ficou conhecido
como Presidio que, no século XVIII, foi elevado a categoria de distrito da vila de Sobral. Em 1849, foi elevada a

categoria de vila e a fundagdo do municipio de Acarau ocorreu em 1882.

Figura 1. Mapa do Municipio de Acarau
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De acordo com os dados do Censo de 2010, o municipio tinha 57.551 habitantes. Sendo o 242 em popula¢do
absoluta quando comparado aos 184 municipios cearenses. Sua densidade demogréfica é de 68,31 habitantes/km2, o

2 www.acarau.ce.gov.br
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gue o coloca na 492 posicdao quando analisada a populagao relativa. A taxa de mortalidade infantil por 1.000 nascidos
vivos era de 14,53 no ano de 2015, estando acima da média do estado que era 12,22 no mesmo periodo.

O municipio de Beberibe? foi distrito de Cascavel até 05 de julho de 1892, ao longo de sua histéria voltou a ser
distrito de Cascavel por duas oportunidades, a primeira de 1920 a 1926 e a segunda de 1931 a 1953. A cidade se
encontra a 79 km da capital Fortaleza, no litoral da costa leste do Ceard. Localizada nas terras das sesmarias
concedidas ao Capitdo Domingos Ferreira Chaves, Manuel Nogueira Cardoso, Sebastido Dias Freire e Jodo Carvalho
Nobrega pelo Capitdo-Mor Tomaz Cabral de Olival em fins do século XVII, ndo havendo muitos registros a cerca desse
periodo inicial de colonizagdo. No inicio do século XIX, Baltazar Ferreira do Vale e Pedro de Queiroz Lima, mudaram-se
para regido e a partir das duas familias, constitui-se o povoamento que mais tarde viria a se tornar a cidade de
Beberibe.

A palavra de origem indigena possui algumas controvérsias a respeito do seu significado, alguns autores
apontam que o topénimo significa “lugar que junta agua (por causa da/ conforme a maré) ”, ja outros, “no rio das
arraias” ou “lugar onde cresce a cana”. Contudo, ndo ha consenso quanto ao significado de “Beberibe”. Além das
analises de que o nome se relaciona as condi¢des geograficas do municipio, ha outros indicios de que pode tratar-se
de referéncia ao periodo em que a capitania do Ceara passou vinculada a Pernambuco, onde localiza-se um rio
chamado Beberibe.

Figura 2. Mapa do Municipio de Beberibe
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Dados do Censo Populacional de 2010 informam que o municipio tinha 49.311 habitantes, ocupando a 342
posicdo em relagdo ao estado do Ceard e a 6142 posicdo dentre os 5.570 municipios brasileiros. Sua densidade
demografica é de 30,37hab/km?, colocando-o na 1112 dentre as cidades cearenses, menos que a metade do indice do
municipio de Acarau. A Taxa de mortalidade infantil por 1.000 nascidos vivos era de 7,85 em 2015, quase a metade do
indice de Acarau e menor que a média estadual de 12,22.

Dados Educacionais dos Municipios Ofertantes

No que se refere aos dados educacionais, a taxa de escolarizagdo (para pessoas de 6 a 14 anos) foi de 96,8% em
Acarau e 94,2% em Beberibe de acordo com os dados de 2010. Para o ensino médio, em dados de 2015, esse indice
foi de 51,3% para o Acarau e 56,5% em relagdo a Beberibe.

Em 2015, os alunos dos anos inicias da rede publica do municipio de Acarad tiveram nota média de 5,3 no
indice de Desenvolvimento da Educacdo Basica (IDEB) e para os alunos dos anos finais, essa nota foi de 4,6; Em
Beberibe, para os anos iniciais o IDEB foi de 5,5 e 4,8 para os anos finais, tendo um resultado de 0,2 pontos maior nas
duas etapas.

Grafico 1. IDEB dos Municipios Ofertantes - 2015
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Fonte: www.cidades.ibge.gov.br

Em relagdo a oferta de ensino médio, os dois municipios possuem uma matricula de 5.391 alunos em 10*
escolas estaduais, dentre elas, 02 escolas de ensino médio integrado a educagdo profissional (EEEP) com um total de
1.027 alunos; 01 Centro de Educacdo de Jovens e Adultos (CEJA), no municipio de Acarald, com um total de 467
matriculas e 06 escolas que ofertam ensino médio regular, totalizando em 2016, 3.897 alunos matriculados, conforme
demonstra a tabela 1.

Tabela 1. Matriculas das Escolas Estaduais de Ensino Médio por série - 2016

Médio
Municipio Escola Cddigo INEP

Total | 12Sér. |22sér. |32sér.

CEJA PADRE ANTONIO TOMAS 23216328 467 = = =
EEEP MARTA MARIA GIFFONI DE SOUSA 23563990 511 184 173 154
) EEM LICEU DE ACARAU MA. ALICE RAMOS GOMES 23236477 335 117 93 125
Acarad EEM MARIA CONCEICAO DE ARAUJO 23001011 409 153 141 115
EEM TOMAZ POMPEU DE SOUSA BRASIL 23174986 701 287 254 160
EEM VICENTE DE PAULO DA COSTA 23545410 381 126 127 128

4 As duas escolas indigenas do municipio de Acaral ndo ofertam ensino médio.
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ESCOLA INDIGENA TREMEMBE DE QUEIMADAS 23271663 0 = =
ESCOLA INDIGENA TREMEMBE FCO. SALES NASCIMENTO 23247983 0 = =
EEM GERALDO BENONI GOMES SILVEIRA 23252600 200 62 56
EEEP PEDRO DE QUEIROZ LIMA 23545542 516 181 173
Beberibe EEM ANA FACO 23058463 1.002 346 330
EEM FRANCISCA MOREIRA DE SOUZA 23244828 869 320 283

82
162
326
266

Fonte: Secretaria da Educagdo Basica (SEDUC).

Ao analisamos os indicadores de rendimento do ensino médio em 2015 verificados na tabela 2, é possivel
observar uma taxa de aprovagdo de 88,3% em Acarau e de 95,4% em Beberibe, ambos acima da média estadual que é
de 85,6%. Nos indices de reprovagdo e abandono, Acarau tem resultados piores que o de Beberibe, contudo, ainda
melhores em relagao ao indice estadual.

Tabela 2. Indicadores educacionais no ensino fundamental e médio — 2015

Escolarizagdo Liquida 51,3 56,5 54,2
Aprovagdo 88,3 95,4 85,6
Reprovacgao 51 2,2 7,2
Abandono 6,6 2,4 7,3
Alunos por sala de aula 43,6 48,2 25,2

Fonte: Secretaria da Educagdo Basica (SEDUC).
Dados da Economia dos Municipios Ofertantes

Na economia, em 2014, Acaral possuia um Produto Interno Bruto (PIB) per capita de RS 8.531,09, enquanto
que o de Beberibe era de R$ 10.791,76. O saldrio médio mensal era de 1,8 e 1,6 salarios minimos, respectivamente. A
proporcdo de pessoas ocupadas em relagdo a populagdo total era 7,3% para Acaral e de 8,9% em Beberibe.
Considerando domicilios com rendimentos mensais de até meio salario minimo por pessoa, Acarau tinha 56,5% e
Beberibe 53,3% da populagdo nessas condi¢gdes, o que o colocava na 412 e 992 posicdo em relagdo ao estado,
respectivamente.
Quando se procura langar um olhar sobre a populagdo extremamente pobre, os dados apontam para 31,91%
(18.365) dos residentes em Acaral nesta situagdo. Em Beberibe esse indice é de 25,43%, cerca de 17 mil pessoas,
como mostra o Grafico 2. Ambos os municipios estdo com indices superiores a média estadual de 17,78%.

Grafico 2. Populagdo extremamente pobre (com rendimento domiciliar per capita mensal de até R$70,00) - 2010
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Como dito inicialmente, os dois municipios possuem caracteristicas geograficas que lhes permitem atividades
econdmicas relacionadas a pesca. Desta forma, o curso técnico em Pesca atenderd a demanda de formagdo dos jovens
destes municipios que desejem ingressar no mundo do trabalho

GESTAO ADMINISTRATIVA DO CURSO DE PESCA

1. Diretor da UNEP: José Nelson Arruda Filho
2. Secretdrio Escolar da UNEP: Adriana Rodrigues da Cunha —Reg. N2 11502
3. Profissional da Area Psicossocial: Ana Ignez Belém Lima Nunes

4. Coord. do Curso de Pesca na FUNECE: Fabio Perdigdo Vasconcelos

5. Pessoal docente: (anexo o edital de sele¢do publica)

Ne MUNICIPIOS LOCAL COORDENADOR (A) LOCAL N2 VAGAS

) EEM TOMAZ POMPEU DE SOUSA . , o
1 Acarau i José Fred do Nascimento Ribeiro 25
BRASIL - Acarau

2 Beberibe Polo UAB - Beberibe Fabiana Castro Pereira Cruz 25
TOTAL 50

INSTALACOES FiSICAS

Em Acarau, o Curso Técnico de Nivel Médio em Pesca sera realizado na EEM Tomaz Pompeu de Sousa Brasil,
situado na rua José Julio Louzada, n2 550 — Centro, Acarau — Cearda. CEP: 62.580-000. No local o curso dispora de salas
de aula, laboratério de Informatica com acesso a biblioteca virtual, possibilitando facil acesso ao acervo especifico ao
Curso, além de material didatico pedagogico impresso (apostilas) produzido por especialistas da area, especialmente
para o curso de Pesca.

Em Beberibe, o Curso Técnico de Nivel Médio em Pesca serd realizado no Polo da UAB/CVT, situado na rua
José Bezerra, n2 299 — Centro, Beberibe — Ceard, CEP: 62.840-000. No local o curso dispord de salas de aula,
laboratdrio de Informatica com acesso a biblioteca virtual, possibilitando facil acesso ao acervo especifico ao Curso,
além de material didatico pedagdgico impresso (apostilas) produzido por especialistas da drea, especialmente para o
curso de Pesca.

PESSOAL DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO

A UNEP/FUNECE fara chamada publica para compor o quadro de professores das disciplinas
profissionalizantes do MEDIOTEC na area profissionalizantes de Pesca, além de selecionar o Coordenador local e
Secretdrio Escolar que dara suporte ao trabalho pedagdgico, social, de gestdo, de escrituragdo escolar e de
manutencdo das instalagdes fisicas.

CERTIFICACAO

Apd6s a conclusdo do Ensino Médio e a integralizagdo dos componentes curriculares que compdem a
dimensao profissional do Curso Técnico de Nivel Médio em Pesca, sera conferido ao egresso aprovado por frequéncia
e desempenho, o Certificado de Técnico de Nivel Médio — MEDIOTEC em Pesca, emitido pela UNEP/FUNECE.
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CURSO DISCIPLINA

CARGA - HORARIA

Curso MEDIOTEC em
Pesca

Introducdo ao Curso e a Etica Profissional

20h
20h tedrica
Oh pratica

EMENTA

Estudos introdutdrios e conceituais basicos sobre o curso de Pesca — embarcagdes de pesca, apetrechos e

equipamentos, navegacgdes e regulamentagdes, maquinas, empresas de pescas e mercado de beneficiamentos, entre

outros. Aspectos cognitivos, emocionais e comportamentais para uma postura ativa, proativa e ética no mundo do

trabalho. A origem da cidadania e sua ligagdo com a politica; a ética profissional; a ética e a Globalizagdo, as novas

tecnologias, a democracia, economia e o capitalismo, valoriza¢do da alteridade x discriminagdo.

OBIJETIVOS

e Evidenciar a importancia da ética no mundo do trabalho;

e Realizar uma exposicdo geral sobre o sistema democrdtico de governo apresentando suas caracteristicas

principais;

e Apresentar a necessidade de a tecnologia ser acompanhada por continua reflexdo ética;

e Definir de maneira basica as relagGes entre a ética e a cidadania, a moral, a globalizac¢do, a liberdade e o social;
e Apresentar e discutir a estrutura do capitalismo na sociedade contemporanea;

e Apresentar uma avaliagdo critica sobre as relagdes entre preconceito, discriminagdo e intolerancia.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE | - Definigdes basicas sobre ética e cidadania
1.1 Exposicdo basica sobre a Etica;

1.2 Exposicdo basica sobre a Cidadania.

UNIDADE Il - Relagdo fundamental entre Etica e Moral
2.1. Escolhendo a porta;

2.2 A origem da Moral;

.3 Da diferenca da Etica e da Moral quanto a racionalidade.

UNIDADE lII - Etica e globalizagdo

3.1 O tempo presente e a globalizac¢ao;

3.2 Globalizagdo;

3.3 O desafio da ética no mundo globalizado.
UNIDADE IV - Etica profissional

4.1 O homem como trabalhador;

4.2 O profissional;

4.3 A unidade entre a pessoa ética e o profissional ético.
UNIDADE V - Etica e as novas tecnologias

5.1 Qual das pilulas vocé escolheria?

5.2 Biodegradabilidade;

5.3 Composto cancerigenos nos alimentos;

5.4 Virtualizagdo das relag0es.

UNIDADE VI - Democracia

6.1 O sistema politico de governo de nossa sociedade;
6.2 O que é democracia?

6.3 Principios democraticos fundamentais;

6.4 Uma democracia ou varias democracias?
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6.5 Corrupgdo: o grande “veneno” para a democracia;

6.6 A democracia e as minorias.

UNIDADE VII - Economia mundial e capitalismo

7.1 A importancia de compreender o sistema econdmico mundial;

7.2 Diferengas basicas entre politica e economia;

7.3 A origem do capitalismo;

7.4 Principais pontos positivos e negativos do capitalismo;

7.5 Retrospectiva.

UNIDADE VIII - Valorizagdo da alteridade x discriminacao

8.1 Diferenca e intolerancia;

8.2 Relagdes fundamentais entre alteridade, discriminagdo e preconceito;

8.3 A visdo limitada quanto ao preconceito e a discriminagao;

8.4 A defini¢do do “outro”.

UNIDADE IX - tica e cidadania para uma vida mais livre

9.1 A questdo geral da liberdade;
9.2 Afinal, o que é liberdade?
9.3 Como os comportamentos éticos e cidaddos fornecem as condig¢Ges basicas para a liberdade na vida social?

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

Descrever o processo histérico da profissdo do técnico em pesca;

Identificar o perfil profissional do técnico em pesca;

Discutir os principios éticos da pratica profissional do técnico em pesca;

Relacionar o papel das instituiches representativas da categoria (sindicato, Superintendéncia Regional do
Trabalho e Emprego — SRT, Sistema CREA-CONFEA);

Reconhecer a origem da cidadania e sua ligagdo com a politica;

Definir qual a relacdo existente entre a Etica e a Moral;

Avaliar de que forma as tecnologias recentes criaram novas solu¢Ges e novos problemas para as sociedades
humanas;

Identificar o papel do voto dentro da complexidade maior do sistema democratico;

Identificar o funcionamento basico do capitalismo quanto a geracdo de riquezas e consumo;

Distinguir as definigcdes e relagbes entre preconceito, discriminagdo e intolerancia;

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

Reconhecer o processo histdrico, perfil e campos de atuagdo do técnico em pesca;

Identificar como se ddo as relagGes éticas no mundo do trabalho;

Identificar a diferenca entre ética e moral;

Avaliar a necessidade do estudo da Etica no mundo globalizado;

Identificar problemas do mau uso de tecnologias recentes ligadas a industria alimenticia, assim como, o excesso
de visualizagdo das relagdes humanas, por meio da internet, pode ser prejudicial;

Avaliar como o problema da corrupc¢do causa a destruicdo das bases democraticas fundamentais de uma nacao;
Reconhecer até que ponto a politica é necessaria para a regulacdo das atividades capitalistas;

Reconhecer como funciona parte do processo social que produz a rejei¢do, a diferenga e a negagdo da alteridade;
Relacionar o conceito de liberdade aos conceitos de ética e cidadania.

METODOLOGIA
A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de

equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os

conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de

aulas de campo. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar

diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informacdo e comunicacdo. A avaliagdo do ensino
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aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COMPARATO, Fabio Konder. Etica. S3o Paulo: Companbhia das Letras, 2006.

SILVA, Edison Gonzague Brito da Etica profissional/Edison Gonzague Brito da Silva. — Alegrete: Instituto Federal
Farroupilha, 2012. 78 p.

Catdlogo Nacional dos Cursos Técnicos: MEC. 2012.

Decreto Federal n2 5.154/04.

COMPLEMENTAR

JANKELEVITCH, Vladimir. O Paradoxo da moral. Campinas, SP: Papirus, 2008.

LALANE, André. Dicionario Técnico e Critico de Filosofia. Sdo Paulo: Martins Fontes, 1999. 1336p.

SROUR, Robert Henry. Etica empresarial: a gestdo da reputagdo: posturas responsaveis. S3o Paulo: Campus, 2003.
http://www.guiadacarreira.com.br/artigos/profissao/curso-de-

agronegocios/portal.mec.gov.br/seed/arquivos/pdf/tvescola/leis/lein9394.pdf .

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

40h

Curso MEDIOTEC em vas . . a.q
Informatica Basica 20h teoricas

Pesca e
20h praticas

EMENTA

Descobertas e criagdes do homem na sua relagdo com a natureza e o trabalho. Industrializacdo no Brasil. O que é
tecnologia. Tecnologia da informacgdo. Internet e acesso a tecnologia da informagao no Brasil. Tecnologias e mercado
de trabalho. O que é informatica. A informatica na formagdo do trabalhador. Sistema operacional Windows 7. Editor
de texto Word 2007. Navegador Internet Explorer. Linux Ubuntu. Editor de texto Writer, do LibreOffice. Navegador
Mozilla Firefox e, por fim, um Diciondrio por Associa¢cdo, para melhor entendermos o uso de muitos termos
estrangeiros na informatica.

OBJETIVOS

e Apresentar ao aluno nog¢des elementares de tecnologia da informagdo e de ferramentas para o uso de
microcomputador, capacitando-o a manused-lo, além de editar textos e utilizar os recursos da internet;

e Possibilitar ao educando elementos basicos para saber utilizar o computador como ferramenta auxiliar no seu
trabalho.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Descobertas e criagao do homem e sua relagdo com a natureza e o trabalho
1.1 Aindustrializagdo no Brasil;

1.2 Tecnologia da informacao;

1.3 Internet e acesso a tecnologia da informagdo no Brasil.
UNIDADE 2 - Tecnologia e mercado de trabalho

2.1 A informatica na formacgao do trabalhador

UNIDADE 3 - Sistema Operacional Windows 7

3.1. Conhecendo o Windows 7

UNIDADE 4 - Editor de Textos Word 2007

4.1 Tela inicial;

4.2 Digitacao.

UNIDADE 5 - Internet Explorer

5.1 O que é Internet;

5.2 Historico;

5.3 Conexao.


http://www.guiadacarreira.com.br/artigos/profissao/curso-de-agronegocios/portal.mec.gov.br/seed/arquivos/pdf/tvescola/leis/lein9394.pdf
http://www.guiadacarreira.com.br/artigos/profissao/curso-de-agronegocios/portal.mec.gov.br/seed/arquivos/pdf/tvescola/leis/lein9394.pdf
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UNIDADE 6 - Sistema Operacional Linux — Ubunto

6.1 Historico Linux;

6.2 O que é Ubuntu?

UNIDADE 7 - Editor de Texto Writer

7.1 O LibreOffice;

7.2 O LibreOffice Writer.

UNIDADE 8 - Navegador Mozilla Firefox

8.1 Moizilla.

UNIDADE 9 - Diciondrio por Associagao de Inglés para Portugués
9.1 Dicionario por Associa¢do de Inglés para Portugués.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Identificar o modo de intervengdo do ser humano na natureza e desta nas relagdes humanas;

e Reconhecer a importancia da formagdo dos trabalhadores, o novo formato de emprego e as exigéncias de
conhecimento em informatica;

e Apontar as nog0es basicas de Windows 7;

e Identificar os recursos do navegador chamado Internet Explorer;

e Apresentar as semelhangas e distincdo entre Word e o Writer;

e Reconhecer o termo correspondente em portugués para as palavras em inglés utilizadas pela informatica.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Apontar os elementos que compdem a tecnologia da informacgao;

e  Expressar o impacto das novas tecnologias no mercado de trabalho;

e Empregar o editor de texto Word 2007;

e |dentificar as caracteristicas, funcionalidades e modo de uso do Linux;

e Distinguir as semelhancas entre o navegador Mozilla e a Internet Explorer.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os contetdos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagdao do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informacdo e comunicacdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRASIL, Ministério da Educagio, Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica, Informatica Bésica/Jodo Kerginaldo
Firmino do Nascimento, 5. Ed. Atualizada e revisada — Cuiaba: Universidade Federal de Mato Grosso/Rede e-Tec Brasil,
2013.

CAPRON, H. L.; JONHSON, J. A. Introducdo a informdtica. 8. ed. Sdo Paulo: Pearson Education, 2004.

MANZANO, J. A. N. G. BrOffice.org 2.0: guia pratico de aplicagdo. Sdo Paulo: ERICA, 2006.

NORTON, Peter. Introducdo a Informatica. Sdo Paulo: Ed. Makron Books, 2006

VELLOSO, F.C. Informatica — conceitos basicos. 8. ed. Sdo Paulo: ELSEVIER, 2011.

COMPLEMENTAR

MANZANO, J. A. N. G.; MANZANO, A. L. N. G. Estudo dirigido de Microsoft Office Excel 2007 avangado. 2. ed. Sdo
Paulo: ERICA, 2007.

MANZANO, A. L. N. G.; MANZANO, M. I. N. G. Estudo dirigido de Microsoft Office Word 2007. S3o Paulo: ERICA, 2007.
MANZANO, A. L. N. G. Estudo dirigido de Microsoft Office PowerPoint 2007. S3o Paulo: ERICA, 2007.
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CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Curso MEDIOTEC em Pesca Embarcagoes Pesqueiras e Navegacao 30h tedricas
10h praticas

EMENTA

Histéria da pesca na regido, no Nordeste e demais regiGes do Brasil e no mundo. Os aparelhos e embarcagGes de
pesca. Nogdes de marinharia. Nogdes de estabilidade de embarcagbes. Armagdo de embarcagdes pesqueiras. Nogdes
basicas de interpretagdo de cartas nauticas. Regras de navegagao da Marinha do Brasil.

OBJETIVOS

e Apresentar os diferentes modelos de embarcagdes pesqueiras empregadas na regido do Nordeste e demais
regiGes do Brasil, enfatizando as caracteristicas e diferencas existentes;

e Caracterizar cada tipo de embarcagdo com relacdao aos apetrechos de pesca que devem ser acomodados ou
transportados a bordo para viabilizar o uso nas atividades de pesca.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Principios basicos da navegacio

1.1 O que é navegar?

1.2 O que leva o homem a navegar?

1.3 Como surgiu a navegagao?

1.4 O que podemos dizer sobre os tipos de navegagdo?
UNIDADE 2 - Principios basicos da navegacao

2.1 Dire¢do no mar;

2.2 Tipos de bussolas mais utilizadas.

UNIDADE 3 - Regras de navegacao da Marinha do Brasil
3.1 Regulamento Internacional para evitar abalroamentos no Mar (RIPEAM - 1972).
UNIDADE 4 - Sinalizagdo nautica

4.1 Acessorios dos sinais nauticos;

4.2 EmissGes luminosas ou luzes;

4.3 Alcance dos sinais nduticos.

UNIDADE 5 - Equipamentos essenciais para seguranga no mar
5.1 Equipamentos de salvatagem.

UNIDADE 6 - O sistema de posicionamento global

6.1 Como funcionam os receptores de GPS?

6.2 Entendendo a Trilateragao.

UNIDADE 7 - A alternativa da pesca esportiva como geracao de renda ao pescador artesanal
7.1 A pesca amadora 69

UNIDADE 8 - A pesca amadora

8.1 A Pesca profissional versus Pesca amadora;

8.2 Conhecendo mais sobre a pesca amadora;

8.3 As agdes dos governantes.

UNIDADE 9 - Modalidades e categorias de pesca amadora
9.1 As modalidades de Pesca Amadora;

9.2 Categorias de pesca amadora;

9.3 A pesca amadora subaquatica.

UNIDADE 10 - As areas de pesca amadora

10.1 Pesca amadora em areas oceanicas;

10.2 Pesca amadora em areas costeiras;

10.3 Pesca amadora em aguas continentais.

UNIDADE 11 - Classificacdo das embarcagdes de pesca
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11.1 Embarcacgdes de arrasto;

11.2 Embarcagbes de cerco;

11.3 Embarcagdes com rede de emalhar;
11.4 Embarcagdes com covos;

11.5 Embarcagdes com linhas e anzdis.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Aplicar de forma correta os conhecimentos adquiridos sobre os tipos de embarcagbes e apetrechos de pesca no
nordeste brasileiro e demais regides;

e Distinguir necessarias para o gerenciamento das atividades logisticas dentro das organiza¢des pesqueiras;

e Aprender a estabelecer correlagdo dos conteldos estudados com a realidade do seu dia a dia profissional;

e Implantar ou melhorar a gestdo das embarcagdes pesqueiras e os apetrechos de pesca da sua organizagdo local
em conformidade com a sua realidade;

e Adaptar os conhecimentos e as técnicas para a sua realidade, ndo importando ser empresa de pesca de grande
ou pequeno porte, seja do setor pesqueiro industrial, comercial ou de servigos para as pequenas cidades ou
grandes centros;

e Aprender a consultar as tdbuas de marés e os avisos aos navegantes fornecidos pela Marinha do Brasil;

e Ter dominio e aptidao sobre técnicas da arte de navegar, interpretagdo das cartas nauticas, conversao e rumos
nas agulhas de navegacdo e normatizacao da RPEAM.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Introduzir inovagdes tecnoldgicas no ambito da pesca e aquicultura, como ferramenta fundamental para o
exercicio profissional;

e Ter capacidade de enfrentar os desafios relativos as transformacgGes sociais vivenciadas no século XXI, que se
comprometam com a aplicagao de tecnologias politicamente corretas, preservando o meio ambiente;

e  Valorizar a vida e promover o bem-estar da comunidade no que tange a pesca responsavel e a producdo aquicola
sustentavel.

e Apender as principais regras de navegacdo descritas no Regulamento Internacional Para Evitar Abalroamentos no
Mar (RIPEAM — 1972) e a regra 18 que descreve as responsabilidades entre os diversos tipos de embarcacdo;

e Conhecer e saber tracar nortes e derrotas, nas cartas nduticas, tendo um rumo certo e preciso evitando
abalroamento em outra embarcagdo ou até mesmo em algum obstaculo ndo visivel a olho ni mais pertencente
ao assoalho marinho e representado na carta nautica.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os contetdos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagao do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informacdo e comunicacdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

VEIGA, Fernando Alvim; MELLO, Carolina de Andrade. Embarcac¢Oes, Navegacdo e NogGes de Turismo Pesqueiro — e-
Tec Brasil, Instituto Federal do Parana. Curitiba, 2011.

CASTRO E SILVA, S6nia Maria Martins de; ROCHA, Carlos Artur Sobreira. Embarcagdes aparelhos e métodos de pesca
utilizados nas pescarias de lagostas no estado do Ceard. ARQUIVO DE CIENCIAS DO MAR, Fortaleza, v.32,1999, p.7-32.
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COMPLEMENTAR

Conceigdo, R. N. L. Classificagdo de Barcos de Pesca In: Manual de Pesca, Associagdo dos Engenheiros de Pesca do
Estado do Ceard. OGAWA E KOIKE Eds. 779p. Fortaleza, 1987. (Chamada n 639 026m Ciéncias e Tecnologia).

PAIVA FILHO, Djalma Lima; ALCANTARA FILHO, Pedro de. Pescarias Comerciais de Lagosta com Redes de Espera, no
Estado do Ceard (Brasil). ARQUIVOS DE CIENCIAS DO MAR/Fortaleza, (v.15 n.1, p41-44, jun1975). NUmero de
Chamada:589(BICM).

Estudos Oceanograficos: do manual pratico/organizador Danilo Calazans; colaboradores André Colling [et al]. —
Pelotas: Ed. Textos, 2011. 462 p; il; color; 17,2x25 cm. ISBN: 978-85-99333-06-8

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Curso MEDIOTEC .. L.
Ciéncia do Pescado 30h tedricas

em Pesca L.
10h praticas

EMENTA
Estrutura microscopica dos tecidos do pescado. Composi¢ao quimica dos tecidos do pescado. Fungao do musculo e
mudancas pds-morte. AlteragGes autolatricas, microbioldgicas e lipidicas do pescado.

OBJETIVOS
Proporcionar o aprendizado das caracteristicas do pescado como matéria-prima, composicdo quimica, trocas
ocorrentes no pds-morte, controle de qualidade (preservagdo, higiene, aditivos), alteragdes fisicas e quimicas por

processamento.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Caracteristicas gerais do pescado

1.1. Definicdo e classificagdo do pescado;

1.2. Estrutura do corpo e do tecido muscular do pescado (tipos de musculos, fibras musculares, proteinas dos
miofilamentos, contragdo e relaxamento muscular e tecido conjuntivo).
UNIDADE 2 - Composi¢ao quimica dos tecidos do pescado

UNIDADE 3 - Fungao do musculo e mudangas pés-morte do pescado
3.1 Glicdlise;

3.2 Rigor motis.

UNIDADE 4 - Alterag6es metabdlicas

4.1 Autoliticas do pescado;

4.2 Microbioldgicas do pescado;

4.3 Oxidativa do pescado.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e  Familiarizar com as caracteristicas organolépticas do pescado fresco (flavor);

e Conhecer mais de perto as alteragdes metabdlicas e agdo enzimatica na decomposi¢do do pescado e o que elas
acarretam;

e Aplicar as boas praticas de conservagao do pescado e com isso aumentar o tempo de prateleira;

e  Ficar atento que a qualidade do pescado esta intrinsicamente relacionada com a espécie capturada, o local de
captura, a arte de pesca empregada e o estresse que o animal foi submetido no ato da captura;

e Reconhecer e ter habilidade com o trinOmio: Tempo X Temperatura X Tolerancia.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Saber diferenciar pela prdpria textura da carne e cor, se o pescado é fresco e esta apto ao consumo humano;

e Saber que o abaixamento de temperatura reduz a microbiologia e as alteracGes metabdlicas e preservam o
produto por mais tempo de vida util;
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e Saber que os pescados abatidos por hipotermia em alto mar vao preservar as suas caracteristicas de frescor por
mais tempo, além de reduzir consideravelmente acdo microbiolégica, garantido a melhor qualidade.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, semindrios, aulas de campo, exposi¢des dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os conteudos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a media¢do do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

OGAWA, Masayoshi; MAIA, Everaldo Lima. Manual de Pesca. S3o Paulo, SP: Varela,1999.3v ISBN8585519444.
CONTRERAS-GUZMAN. E. S. Bioquimica de pescados e derivados. Funep/cavj.1994.

Gonsalves, A.A. Tecnologia do Pescado-Ciéncia, Tecnologia, Inovagao e Legislagdo. Sao Paulo. Atheneu 2011. ISBN 978-
85-388-0197-9.

Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovacio e legislagdo/ editor Alex Augusto Gongalves- Sdo Paulo: Editora
Atheneu, 2011. Varios autores, Bibliografia, ISBN-978-85-388-0197-9.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

40h
Instrumentagao Pesqueira ..
Curso MEDIOTEC em Pesca 30h tedricas

10h praticas

EMENTA

Tépicos de navegacgao, racionalizagado de trabalhos de bordo, adaptacdo de tecnologia pesqueira a captura de espécies
regionais. Manejo de instrumentos eletrénicos de bordo de embarcagdes pesqueiras. Conhecimento sobre maquinaria
de convés. Operagdo das principais artes de pesca a bordo das embarcagdes pesqueiras. Nogdo sobre a disposi¢do e
arranjo (layout) de instalagdes portuarias pesqueiras.

OBJETIVOS
Oferecer vivéncia de campo aos discentes em operagdes de pesca nas diversas modalidades praticadas no nordeste
do Brasil.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Nogdes sobre os principios de funcionamento de equipamentos eletromagnéticos e acusticos de uso
na pesca.

UNIDADE 2 - Os principais instrumentos eletronicos utilizados em embarcagdes pesqueiras.

UNIDADE 3 - Maquinaria de convés utilizado em embarcagoes pesqueiras.

UNIDADE 4 - Operag0es das principais pescarias.

UNIDADE 5 - Organizacdo de instalag6es Portuarias Pesqueiras.

UNIDADE 6 - As principais instalagdes portuarias pesqueiras.
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COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Ter dominio para operar qualquer instrumento de precisdo pesqueira tais como: sonar, ecobatimetro, sonda GTD,
GPS, Bussola e Radar de Prospecgdo Pesqueira e Power Bloc;

e Obter dados em tempo real e plotagem de resultados, para comparar com dados da carta nautica em situagdo;

e Ter acuidade e pericia na manipulagdo em equipamentos da maquinaria de convés.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS
e Compreender e interpretar dados, tabelas e graficos obtidos através do registro em tempo real dos equipamentos
de instrumentacao de precisdo, abordo de uma embarcagdo de prospecgdo pesqueira.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdao, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os conteldos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediacdo do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informacdo e comunicacdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MANUAL de Pesca. Fortaleza: Associagdo dos Engenheiros de Pesca do Estado do Ceard, 1987. 799p.

HERMANSSON, Birgir; CANPONT, Francisco Lopez. Manual de capacitacion pesquera a bordo. Zaragoza, Espanha:
Acriba, 1980. 91p (Manuales de la FAO sobre pesca) ISBN 8420004634 (broch).

CUSHING, D. H. The detection of fish. Oxford: Pergamon Press, 1973 xiii. 200p ISBN 0080171239 (enc) - MANUAL do
Tripulante. Rio de Janeiro: Ministério da Marinha Diretoria de Portos e Costas, 1972. 533p.

Estudos Oceanograficos: do manual pratico/organizador Danilo Calazans; colaboradores André Colling ... [et al]. —
Pelotas: Ed. Textos, 2011. 462 p; il; color; 17,2x25 cm. ISBN: 978-85-99333-06-8

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Curso MEDIOTEC . ) ..
Oceanografia Pesqueira 40h tedricas
em Pesca L.
Oh pratica

EMENTA
Estudo do ambiente marinho sobre o comportamento, distribuicdo e abundancia de animais aquaticos, tendo como
interesse principal conhecer a disponibilidade de pescado visando identificar as melhores condi¢des de pesca.

OBJETIVOS

e Apresentar aos alunos a aplicagdo de estudos oceanograficos na prospecgdo e captura de recursos pesqueiros.

e Identificar as condicdes mais adequadas para as atividades de pesca através do conhecimento dos aspectos
ecoldgicos das diferentes espécies de organismos aquaticos e dos pardmetros ambientais.

e Apresentar aos alunos os fundamentos sobre a formagao dos estuarios, rios e mares, incluindo a identificagdo da
distribuicdo de fauna e flora dos manguezais do Brasil.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - A superficie da Terra

UNIDADE 2 - A origem dos oceanos e continentes

2.1 Dinamicas dos oceanos;

2.2 Ainfluéncia no clima e no comportamento das espécies marinhas.



UNIDADE 3 - O Ecossistema Marinho

3.1 O comportamento animal.

3.2 Formacdo de cardumes.

UNIDADE 4 - Conceitos em ecologia

4.1 Diversidades bioldgicas.

UNIDADE 5 - Fatores ambientais que influenciam na distribuigdo dos organismos aquaticos
5.1 Os fendmenos de ressurgéncia;

5.2 A ressurgéncia em Cabo Frio (RJ);

5.3 A relevancia local, regional e nacional do setor pesqueiro aplicado a pesca e a oceanografia.
UNIDADE 6 - Caracteristicas bioldgicas do mar brasileiro

6.1 A costa norte;

6.2 A costa nordeste;

6.3 A costa sudeste;

6.4 A costa sul.

UNIDADE 7 - Caracteristicas gerais dos estuarios e sua importancia para os organismos marinhos
7.1 A origem dos estuadrios;

7.2 O manguezal.

UNIDADE 8 - A polui¢gdo no meio aquatico

UNIDADE 9 - Os efeitos do ENSO sobre os oceanos e a pesca

UNIDADE 10 - O ambiente abiédtico e suas influéncias sobre a vida nos oceanos

10.1 A radiagdo solar: na superficie do mar e na agua;

10.2 A temperatura da agua: variagdes e distribuicGes horizontal e vertical;

10.3 A salinidade: variag0es e distribuicdes horizontal e vertical;

10.4 A densidade;

10.5 A pressao;

10.6 As correntes.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS
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e  Estar apto a caracterizar e identificar todos os ambientes marinhos, rios, estuarinos, lacustres e de manguezais;

e Ser capaz de identificar a fauna e flora acompanhante e saber distinguir diferencas e particularidades entre elas,

na grande diversidade destes organismos aquaticos, respeitando seus parametros ambientais e a sua

sustentabilidade.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Empregar o raciocinio légico nas situagdes do dia a dia de preserva¢do do meio ambiente, como base cientifica

para facilitar o exame e efetuar comparagdes entre dados para a tomada de decisdo;

e Compreender e interpretar tabuas de mares, correntes marinhas, ressurgéncia e avango das marés e fazer a

comparagao destes dados, tabelas e quadros de acontecimentos ocorridos outrora e compara-los com dados

atuais, apresentados nos trabalhos cientificos ou na midia e publicages especializadas.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de

equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os

conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de

aulas de campo. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar

diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informa¢do e comunicacdo. A avaliacdo do ensino

aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de

conhecimentos habilidades a serem exploradas.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

DAJOZ, Roger. Ecologia Geral. 4 ed. Petropolis: Vozes, 1983. 472p. ISBN (broch) Numero de Chamada: 574.5 D136e
4.ed574.5 D136e 4.ed.

LAEVAS, Taivo. Fisheries oceonografy:new ocean environmental services. London. Fishing News (Books), c1970. 238p.
Numero de Chamada: 551.461.161f.

COMPLEMENTAR

LEVINTON, Jeffrey S. Marine biology: function, biodiversity, ecology. 3rdof New York, NY: Oxford University Press,
20009. xxv, 588, G-16, J-1, I-8p. ISBN 9780195326949 (enc). Nimero de Chamada: 574.92L645m 32 ed. (BICM).

Manual de, Associagdo dos Engenheiros de Pesca do Estado do Ceard. Ogawa e Koike Eds.799p. 1987. (Chamadas
n.639 026m. Ciéncias e Tecnologia).

PINTO-COELHO, Ricardo Motta. Fundamentos da ecologia. Porto Alegre: Artmed, 2000 252p. ISBN8573076291
(broch).

SCHMIEGELOW. Jodo M. Miragaia. O planeta azul: uma introdug¢do as ciéncias marinhas. Rio de Janeiro. RJ:
Interciéncia, 2004.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Curso MEDIOTEC em Pesca Limnologia 30h tedricas
10h praticas

EMENTA

Introdugdo ao estudo da limnologia. O papel da Limnologia na sociedade moderna. Aguas continentais: caracteristicas,
compartimentos e comunidades. Etapas do metabolismo de ecossistemas aquaticos continentais. Propriedades fisico-
quimicas da agua e sua importancia limnologia. Ciclo hidrolégico. Radiagdo e seus multiplos efeitos em aguas
continentais.

OBIJETIVO
Estudar os ecossistemas aquaticos continentais, com respeito as suas condi¢des bioldgicas, quimicas, fisicas e
ecoldgicas, para o manejo dos recursos aquaticos interiores especialmente para cultivo racional de peixes e camarées.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Introdugao ao estudo

1.1 Papel da Limnologia na sociedade moderna.
UNIDADE 2 - Aguas continentais

2.1 Etapas do metabolismo dos EACs.
UNIDADE 3 - Propriedades fisico-quimicas da agua
3.1. Oxigénio dissolvido;

3.2. Ciclo hidrolégico e pH da 4gua;

3.3. Radiagdo CO: livre;

3.4. Oxigénio dissolvido;

3.5. Alcalinidade.

UNIDADE 4 - Carbono organico e inorganico
4.1. Dureza;

4.2. Ambénia.

UNIDADE 5 - Nitrogénio

5.1 Nitrito.

UNIDADE 6 - Fésforo

6.1 Produtividade primaria.

UNIDADE 7 - Enxofre

7.1. Matéria organica;

7.2. Silica e fésforo reativo.
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UNIDADE 8 - Cations e anions

8.1. Capacidade de suporte;

8.2. Elementos tragos e salinidade.
UNIDADE 9 - Sedimentos limnicos
8.3. Condutividade elétrica;

8.4. Eutrofizagdo artificial e Ferro.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Ter a capacidade técnica de observar e coletar todos os parametros fisico-quimicos, bioldgicos e ecoldgicos das
aguas interiores ou continentais e seus efeitos benéficos ou téxicos em pequenas ou grandes concentragdes na
manutengdo da vida dos organismos aquaticos;

e Ser capaz de controlar as condigdes bioldgicas, ecoldgicas e fisico-quimicas, para o manejo racional dos recursos
aquaticos interiores, especialmente para o cultivo racional de peixes e camardes.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Compreender, operar e monitorar os fluxos de energia nos meios aquaticos e o monitoramento de todos os
parametros, para manter os niveis aceitdveis de oxigénio dissolvido, imprescindivel a manutengdo da vida nos
corpos d’agua;

e Identificar as inter-relagdes entre a concentragao de oxigénio dissolvido na dgua e as comunidades aquaticas no
cultivo ordenado respeitando os limites metabdlicos para evitar a eutrofizacdo da agua.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, semindrios, aulas de campo, exposi¢Ges dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os contetdos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagao do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informagdo e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BICUDO, C; BICUDO, D. (Org). Amostragem em Limnologia. Sdo Carlos: Rima, 371p.

ESTEVES, F. A. Fundamentos de Limnologia. 32 Edigdo. Editora Interciéncia.Rio de Janeiro-RJ, 2011. 790p.
PIVELI, R. P; KATO, M. T. Qualidade das aguas e poluigdo: aspectos fisico-quimicos. Sdo Paulo: ABES, 2005. 285p.
SA, M. V.C. Limnocultura: Limnologia para Aquicultura. 12Edi¢do. Edicdes UFC. Fortaleza, 2012, 218p.

TUNDISI, J. G; TUNDISI, T. M. Limnologia. Oficina de Textos: Sdo Paulo, 2008.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

40h
Aquicultura 30h tedricas
10h praticas

Curso MEDIOTEC
em Pesca

EMENTA

Aquicultura no sistema de cultivo extensivo, intensivo, semi-intensivo ou super-intensivo. Os pardmetros
limnoldgicos a capacidade suporte dos ambientes aquaticos em sintonia com a sustentabilidade destes
ecossistemas — piscicultura, tilapicultura, carcinicultura, maricultura, malacocultura, algiculturas, dentre
outros. Aquicultura no Brasil e no Mundo. Importancia da aquicultura como alternativa para aumentar a
producao de pescado.
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OBJETIVOS

e  Propiciar aos alunos uma introdugdo a aquicultura.

e Atribuir conhecimentos solidos acerca das tecnologias envolvidas e utilizadas, nos sistemas de cultivos em
projetos e o real dimensionamento das diversas instalagdes aquicolas, desde o planejamento e implantagdo até
sua operacionalizagdo;

e Apresentar e discutir os conceitos basicos da aquicultura, de sele¢do de espécies e dreas para cultivo; sistemas de
produgdo aquicola;

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Introdugdo

1.1 O que é aquicultura?

UNIDADE 2 - Histérico da Aquicultura no Mundo

2.1. Teoria das Lagoas Marginais (Oxbow Theory);

2.2. Teoria do Capturar e Prender (Catch-and-hold Theory);
2.3. Teoria da Concentragdo (Concentration Theory);

2.4. Teoria da Armadilha e Cultivo (Trap-and-cropTheory).
UNIDADE 3 - Histérico da Aquicultura no Brasil

UNIDADE 4 - Panorama da Produgio Aquicola

4.1. Aquicultura Continental;

4.2. Aquicultura Marinha.

UNIDADE 5 - Sistemas Produtivos em Aquicultura
UNIDADE 6 - Ecologia dos Ambientes de Cultivo

6.1. Aspecto estrutural do ambiente de cultivo;

6.2. Aspecto funcional do ambiente de cultivo.

UNIDADE 7 - Qualidade da Agua na Aquicultura;

7.1. A Agua;

7.2. As propriedades fisicas da agua;

7.3. Efeitos Térmicos da Radiagao;

7.4. As propriedades quimicas da agua;

7.5. EmissGes de CO2 ampliam acidificagdo dos oceanos.
UNIDADE 8 - Cultivo de Moluscos;

8.1. Organismos cultivados;

8.2. Sistemas de Cultivo em Malacocultura;

8.3. Obtencdo de Sementes.

UNIDADE 9 - Cultivo de Camardes Marinhos

9.1. Aspectos Socioecondmicos da Carcinicultura Marinha;
9.2. Aspectos Ambientais da Carcinicultura Marinha;

9.3. Ciclo Biolégico;

9.4. Engorda;

9.5. Despesca.

UNIDADE 10 - Cultivo de Camardes de Agua Doce

10.1. Caracteristicas das Espécies nativas de interesse, sistema de cultivo, principais espécies cultivadas, ciclo
bioldgico, manejo, engorda e despesca.

UNIDADE 11 - Piscicultura de espécies de agua doce

11.1. Aspectos econdmicos, sociais e ambientais;
11.2.Tilapias, carpas, trutas e catfish.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Conhecer os principios de organizac¢do e funcionamento de entidades associativas;
e Conhecer os conceitos de empreendedorismo e sua aplicagdo nos agronegdcios;

e Conhecer as normas e legislagdo sobre sanidade e qualidade da produgdo aquicola.
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e Analisar a viabilidade técnica e econémica de propostas e projetos aquicolas em pequena escala;

e Conhecer as regulamentacbes em vigor para o estabelecimento de sistemas de cultivo e de beneficiamento dos
produtos da origem aquicola;

e Dominar os métodos de analise da estatistica basica como ferramenta.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Executar agdes de promogdo e organizacao de entidades associativas e de formagdo de liderangas;

e Executar agOes de fiscalizagdo e cumprimento das normas de sanidade e de qualidade dos produtos em todas as
fases de producdo;

e Executa propostas e projetos aquicolas para empreendimentos de pequena e média escala;

e  Construir, implantar e monitorar sistemas de cultivo de organismos aquaticos;

e Treinar e dar suporte técnico para empreendimentos em diferentes escalas;

e  Utilizar com destreza equipamentos e métodos de analise da qualidade da dgua em sistemas de cultivo;

e  Promover agOes de sensibilizagdo da comunidade nos aspectos de conservagdo e manejo sustentavel dos recursos
naturais locais;

e Executar agBes de prevengdao ambiental ligados a aquicultura;

e Executar acGes de preservacgdo de acidentes de trabalho.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os contetudos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a media¢do do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ANDRIGUETTO FILHO, J.M. Subsidios ao ordenamento das Areas Estuarina e Costeira do Parana: Projeto Gestdo
Integrada da Zona Costeira do Parana com énfase na Area Marinha; Programa Nacional de Meio Ambiente - PNMA II;
CASTELLA, R.M.B. CASTELLA,

P.R. FIGUEIREDO, D.S. QUEIROZ, S. M. P. (org.) Curitiba: Secretaria de Estado do Meio Ambiente e Recursos Hidricos -
SEMA, 2006. 144p.

ARANA, L.A.V. Modos de Apropriagdo e Gestdo Patrimonial de Recursos Costeiros: Estudo de caso sobre o potencial e
os riscos do cultivo dos moluscos marinhos na Baia de Floriandpolis, Santa Catarina. Floriandpolis, 2000, Tese
(Doutorado Interdisciplinar em Ciéncias Humanas) — Centro de Filosofia e Ciéncias Humanas, Universidade Federal de
Santa Catarina.

COMPLEMENTAR

ARANA, L.A.V. Principios Quimicos de Qualidade de Agua em Aquicultura: Uma revisdo para peixes e camardes. 22 ed.
Floriandpolis: Ed. da UFSC, 2004. 166 p.

ARANA, L.A.V. Fundamentos de Aquicultura. 12 ed. Floriandpolis: Editora da UFSC, 2004. 348 p.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE CRIADORES DE CAMARAO - ABCC. 2003. Censo da Carcinicultura Brasileira - 2003.
Relatério Final.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE CRIADORES DE CAMARAO - ABCC. 2004. Cédigo de conduta para desenvolvimento
sustentavel e responsavel da carcinicultura brasileira. 21 p. Disponivel em:<http://
200.198.202.145/seap/conduta/pdf/ccCarcinicultura.pdf>.Acesso em: 03 abr. 2010.

BOERGER, W. A. BORGHETTI, J. R. OSTRENSKY, A.BORGHETTI, J.S. SOTO, D. (editores). Estudo Setorial para a
Consolidagdo de uma Aquicultura Sustentavel no Brasil. Curitiba: GIA, 2007. 118 — 138P.
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CURSO

DISCIPLINA

CARGA - HORARIA

Curso MEDIOTEC
em Pesca

Avaliagao de Impactos Ambiental na Pesca e Aquicultura

40h
40h tedricas
Oh pratica

EMENTA

Estudo de Impacto Ambiental. Avaliagdo de Impacto Ambiental: Processos, Métodos, Utilizacdo de Modelos.

Formulagdo de Cendrios, Especificidades na Andlise de Impacto Ambiental. Considerages Praticas na Andlise de

Impacto Ambiental. Formacgdo de Equipes Multidisciplinares, Técnicas de Apresentacdo e Divulgagdo.

OBIJETIVOS

e Apresentar principios e métodos da avaliagdo de impactos ambientais (AlA) de projetos, planos e programas,

fornecendo uma breve visdo histdrica da evolugdo da AlA e dos requisitos legais para sua aplicagdo no Brasil;

e  Fornecer elementos que capacitem o aluno a compreender o processo de AlA e, em particular, a realizagao do

estudo de impacto ambiental (EIA);

e Descrever as principais etapas de elaborac¢do do EIA, técnica e métodos mais utilizados.

BASES TECNOLOGICAS
UNIDADE 1 - Conceitos basicos

UNIDADE 2 - Histérico da avaliagdao de impacto ambiental no Brasil e no mundo
UNIDADE 3 - O processo de impacto ambiental e seus componentes

3.1. Etapas da elaboracdo de um estudo de impacto ambiental.

3.2 Técnicas de identificagdo de impactos da pesca e da aquicultura.

UNIDADE 4 - Critério se procedimentos para selecdo das questdes relevantes para o desenvolvimento sustentavel

do setor pesqueiro
UNIDADE 5 - Estudos de base e diagndstico ambiental
5.1. Técnicas de previsdao de impactos ambientais;

5.2. Tdpicos sobre andlise de risco em avaliagdo de impacto ambiental;
5.3. Critério se procedimentos para avaliagdo da importancia dos impactos.

UNIDADE 6 - Técnicas de consulta publica
UNIDADE 7 - Planos de gestao ambiental

UNIDADE 8 - Técnicas de comunicagdo e apresentag¢do dos resultados dos estudos

UNIDADE 9 - Monitoramento e gestdao ambiental
UNIDADE 10 - Apresentagao de Estudos de casos

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Ter capacidade de avaliar os impactos ambientais que representa uma importante ferramenta de planejamento

ambiental de projetos, planos e programas de aqu

icultura.

e Conhecer a legislagdo como requisito basico preliminar para o licenciamento ambiental de diferentes atividades

da producgdo pesqueira e aquicola.

e Conhecer os métodos e os procedimentos de AIA no sentido de complementar, estudos ambientais abordados

em diferentes disciplinas do curso, em um aprofundamento no estudo das etapas do processo de AlA.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Estar apto para identificar, caracterizar e tentar mitigar de forma parcial ou integral, os efeitos dos impactos

ambientais na pesca e aquicultura.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de

equipes, exercicios programados, seminadrios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os

conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
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aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os conteudos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a media¢do do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Almeida, Josimar R. et al; Gestao Ambiental — Planejamento, Avaliagdo e Implantagdo. ABES, SP, 2000.

Aisse, Miguel Mansur. Sistemas econdmicos de tratamento de esgotos sanitarios. ABES, SP, 2000.

Brotp, Celene; Educagdo e gestao ambiental. ABES, SP, 2000.

CONAMA — Conselho Nacional do Meio Ambiente; Resolug¢do n2 1/86 — Brasilia, 1986.

IBAMA — Instituto Brasileiro do Meio Ambiente e dos Recursos Naturais Renovaveis — Avaliagdo de Impacto Ambiental.
IBAMA, Brasilia, 1995.

COMPLEMENTAR

IPEA - Aspectos econdmicos da gestdo integrada residuos sélidos. ABES, SP, 2000.

LEMA - Legislagao Ambiental Federal. ABES, SP, 2000.

Menezes, RMT - apostila de Epidemiologia, curso de Especializacdo em Tecnologias Ambientais; FATEC/SP — 1999.
Machado, P.A.L. - Direito Ambiental Brasileiro. ABES, SP, 2000.

Mirra, Alvaro L.V - Impacto Ambiental — Aspectos da Legislacdo Brasileira. ABES, SP, 1998.

Mota, Suetdnio - Introdugdo a Engenharia Ambiental — 22 Edi¢do. ABES, SP, 2000.

Tomasi, L.R. - Estudo de impacto ambiental. Sdo Paulo, CETESB/Terragraph Artes e Informatica, 1993.

DISCIPLINAS DO 22 SEMESTRE

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
. . 40h
Curso MEDIOTEC Fundamentos da Economia, Comercializagdo e .
i 40h tedricas
em Pesca Empreendedorismo .
Oh praticas

EMENTA

Fundamentos basicos do estudo de mercado para pesca e aquicultura; Analise de riscos econémicos desta atividade e
saber fazer um bom Plano de Negdcio, que serd o diferencial neste tipo de empreendimento. Andlise tradicional das
demonstra¢gdes contdbeis; Conclusdo e elaboragdo do relatério de comercializagdo e Nogdo geral de
empreendedorismo no arranjo produtivo local; Agronegdcio e cadeia de producdo na pesca e aquicultura;
Empreendedorismo na pesca e aquicultura e habilidade e competéncias de um empreendedor;

OBIJETIVOS

e  Executar corretamente as técnicas de analise das demonstra¢des de economia, finangas e de comercializagdo,
relacionando os diversos indicadores dessa atividade crescente;

e Incrementar este segmento tdo caracteristico o empreendedorismo na pesca e aquicultura, fortalecendo o
arranjo produtivo local e inovando em habilidades e competéncias empreendedoras.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1- Natureza Juridica e Formalizagdao das Micro e Empresas de Pequeno Porte
UNIDADE 2 - Desenvolvendo o Plano de Negocio

UNIDADE 3 - Plano Mercado

UNIDADE 4 - Plano Operacional

UNIDADE 5 - Plano Financeiro

UNIDADE 6 - Plano de Marketing

UNIDADE 7 - APL (Arranjo Produtivo Local) na Pesca e Aquicultura
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UNIDADE 8 - Agronegdcio e Cadeia de Producao na Pesca e Aquicultura
UNIDADE 9 - Empreendedorismo na Pesca e Aquicultura
UNIDADE 10 - Habilidades e Competéncias de um Empreendedor

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Promover a analise econdmica e financeira dos demonstrativos contdbeis-financeiros no segmento da pesca e
aquicultura, possibilitando o diagndstico preciso da situagdo do arranjo produtivo local;

e Introduzir técnicas empreendedoras, neste nicho tdo caracteristico do agronegdcio da pesca e aquicultura.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Abordar conceitos e temas sobre o empreendedorismo na pesca e aquicultura brasileira, identificando os fatores
positivos e negativos que levam as pessoas a iniciarem uma empresa.

e Identificar na empresa os aspectos técnicos de extragdo, aquisicao de in- sumos, contratagdo e treinamento de
mao de obra, dentre outros fatores, especificos para o negdcio.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os contetdos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a media¢do do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALBAGLI, S. e BRITO, J. Arranjos Produtivos Locais.

SEBRAE — Glossario de Arranjos Produtivos Locais. RedeSist, 2002. ALBRECHT, K. Revolugdo nos Servicos. Sao Paulo:
Pioneira; 1992.

ALENCAR, Eunice M. L. Soriano de. A geréncia da criatividade. Sdo Paulo: Makron Books, 1996.

ALIANTE, 2011. Programa peixe grande. Disponivel em < http://www.aliante.com.br/ Prog_Peixe.asp>. Acesso em
18/julho/2011.

COMPLEMENTAR

AMABILE, T. M. A model of creativity and innovation in organizations. Research and Organizational Behavior 10:123—
167 (1988).

BHARADWAJ, Anandhi, Bharadwaj, Sundar, and Konsynski, Benn. Information technology effects on firm performance
as measured by Tobin’s g. Management Science 45(July):1008-1024 (1999).

BRASIL. Plano Estratégico SEAP/PR 2008/2011. Secretaria Especial de Aquicultura e Pesca. Presidéncia da Republica.
2007.

BRASIL. Projeto: Apoio a Cadeia Produtiva do Pescado Proveniente da Pesca Artesanal. Ministério da Pesca e
Aquicultura. Brasilia. 2008.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

40h
Maquinas e Motores Maritimos 30h tedricas
10h praticas

Curso MEDIOTEC
em Pesca

EMENTA
Navegar é uma arte. Primeiras civilizagGes que se utilizaram da navegag¢do em suas conquistas. A grande importancia
da revolugdo industrial e os efeitos que impulsionaram o transporte aquaviario mundial. Tipos de propulsdo desde a
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antiguidade até os dias atuais. Noc¢Oes geral de propulsdo maritima. Estruturas e superestruturas do convés,
cavernaria, passadico e casa de maquinaria com sua funcionalidade e operacionalidade nas embarcagdes pesqueiras.

OBJETIVOS

e Conhecer a arte de navegar e os diferentes tipos de propulsdo maritima;

e Conhecer a importancia da revolugdo industrial e os seus efeitos no transporte maritimo;
e Diferenciar a nogdo geral de maquinarias de convés e casa de maquinaria.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Nogdo Geral de Propulsao Maritima

UNIDADE 2 - Revolugdo Industrial (Fatos Histéricos Propulsdo Maritima)
UNIDADE 3 - Propulsao a Vapor

UNIDADE 4 - Propulsao Combustiveis Fosseis

UNIDADE 5 - Propulsao Nuclear

UNIDADE 6 - Propulsao de Energias Renovaveis

UNIDADE 7 - Maquinarias de Convés

UNIDADE 8 - Casa de Maquinarias

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Compreender e saber operar todos os tipos de embarcagbes e o tipo de propulsdo mais utilizadas nas pescarias
de alto mar;

e Conhecer os tipos de maquinas e motores e a propulsdo empregada nestas pescarias e suas particularidades caso
a caso;

e Desenvolver protétipos que se utilizem da propulsdo das energias renovaveis e que tenham como principal
preocupacdo sustentabilidade e a preservagdo do meio ambiente.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS
e Saber distinguir e operar os tipos de maquinas e motores maritimos e a sua adequagdo ao tipo de propulsdo
adequada;

e  Utilizar e operacionalizar com as diversas estruturas do convés e da casa de maquinaria.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢des dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os contetudos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a media¢do do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informacdo e comunicacdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ANDERSON, P. S, 1982. Principios de cartografia basica. v. 1. Disponivel em: <http
://lilt.ilstu.edu/psanders/Cartografia/00%20Completo.pdf>.

ANDERSON, P. S., 2002. Principios de cartografia topografica. v. 2. Disponivel em:<http ://lilt.ilstu.edu/psanders/
Cartografia/00%2011%20Comple- to.pdf>.

BARROS, G. L. M., 2006. Navegar é facil. Catedral das Letras. 122. Edigdo. 655p.

COMPLEMENTAR

PRIZIBISCZKI, C. 2009. Pescaria perigosa. O ECO, 15 de setembro de 2009. Disponivel em www.oeco.com.br/. Acessado
em 11 de julho de 2010.
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Estudos Oceanograficos: do manual pratico/organizador Danilo Calazans; colaboradores André Colling ... [et al]. —
Pelotas: Ed. Textos, 2011. 462 p; il; color; 17,2x25 cm. ISBN: 978-85-99333-06-8
SCHMIDT, J. G., 1985. Aprenda a navegar. Edigdes Maritimas LTDA. Rio de Janeiro. 254p.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

40h

Curso MEDIOTEC . . L.
Dinamica dos Recursos Pesqueiros 40h tedricas

em Pesca ..
Oh praticas

EMENTA

Introdugdo ao estudo da biologia pesqueira. Técnicas de amostragem bioldgica. Idade e crescimento. Métodos da
criagdo, marcacdo, andlise de anéis etdrios e progressao modal. Estudos de reprodugdo: maturagdo e fecundidade.
Dieta e habitos alimentares.

OBJETIVOS
Esclarecer problemas de amostragens bioldgicas e fornecer conhecimentos bioldgicos necessarios ao estudo da
dindmica de populagGes.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Introdugao a Biologia Pesqueira

1.1 histérico, definicGes, campos e objetivos.

UNIDADE 2 - Técnicas de Amostragem Bioldgica

2.1 Calculo de estimativas das caracteristicas populacionais.

UNIDADE 3 - Bases biolégicas para o estudo da Idade e Crescimento

3.1 Métodos de analises

3.1.1 Método da Criagao;

3.1.2 Método de Marcagdo;

3.1.3 Métodos de Andlise de Anéis Etarios;

3.1.4 Método de Progressdao Modal.

UNIDADE 4 - Aspectos sobre a reproduc¢ao de importancia em biologia pesqueira
4.1 Conceituar e caracterizar os processos reprodutivos;

4.2 Avaliar a potencialidade dos estoques quanto a autorrenovagao.
UNIDADE 5 - Aspectos da alimentagdo de importancia em biologia pesqueira
5.1 Caracterizar os habitos alimentares;

5.2 Métodos de estudos da dieta alimentar das espécies;

5.3 Ainfluéncia da dieta no processo de crescimento e ganhos de massa viva.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e 0 aluno ao final desta disciplina deve ter contelddo essencial, para o conhecimento das técnicas de amostragem
bioldgica;

e Bem como sobre o ciclo vital das espécies aquaticas, visando a capacitacdo do aluno na analise de dados e
aspectos biolégicos de importancia para os estudos de dinamica de populagdes aquaticas;

e Conhecer os habitos alimentares das principais espécies e a sua influéncia na biologia pesqueira no processo de
crescimento e biomassa;

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e  Reconhecer o significado de Amostragem Bioldgica para o cdlculo da estimativa das caracteristicas populacionais,
sua abrangéncia e o processo para conceituar, caracterizar os estagios reprodutivos e avaliar a potencialidade dos
estoques quanto a autorrenovagao;

. Identificar e caracterizar bases bioldgicas para o estudo da Idade e Crescimento das popula¢des aquaticas;
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e  Saber distinguir quando uma populacdo esta super ou sub explorada e os efeitos disso no meio ambiente e as
proporg¢des disto na biologia marinha, e o efeito sobre as outras populagdes dentro mesmo ecossistema, no que
tange a competigdo por alimento.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informagdo e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BEVERTON, R. J. H.; HOLT, S. J. On the dynamics of exploited fish populations. London: He Majesty's Stationery Office,
1957. 533 p. (Fishery investigations. Series II; 19) ISBN (enc.).

BRASIL Ministério do Meio Ambiente. Avaliagcdo do potencial sustentavel de recursos vivos na zona econdmica
exclusiva [do Brasil]: relatério executivo . Brasilia: Ministério do Meio Ambiente 2006. 279 p. + 1 CD-ROM ISBN
8577380270 (broch.).

CASTAGNOLLI, Newton. Nutricao e alimentagdo de peixes. Vigosa, MG: CPT, 2008. 242 p. ISBN 9788576012702.
COMPLEMENTAR

FONTELES FILHO, Antonio Adauto. Biologia pesqueira e dinamica populacional. Fortaleza: Edi¢gdes UFC, 1981. 148fl
FONTELES FILHO, Ant6nio Adauto. Oceanografia, biologia e dindmica populacional de recursos pesqueiros. Fortaleza,
CE: Expressdo Grafica, 2011. 464 p. ISBN 9788575637890 (broch.).

FONTELES FILHO, Antonio Adauto.; CARVALHO, Maria Odete Ximenes; PAIVA, Melquiades Pinto; PETRERE JUNIOR,
Miguel. Age and growth of brazilian sardinella, Sardinella brasiliensis (Steindachner) (Osteichthyes: Clupeidae), in
southeastern Brazil. Arquivos de Ciéncias do Mar. Fortaleza, v. 38, p. 39-47, mar. 2005

LESSA, Rosangela Paula; NOBREGA, Marcelo Francisco de; BEZERRA JUNIOR, José Lucio. Dinamica de populagdes e
avaliagdo dos estoques dos recursos pesqueiros da regido Nordeste. Fortaleza: Editora Martins e Cordeiro, 2009. 303
p. (Programa Revizee - Score Nordeste ; v.5) ISBN 9788599121146.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
60h
Tecnologia Pesqueira 40h tedricas
20h praticas

Curso MEDIOTEC
em Pesca

EMENTA

Investigacdo e prospecgdo pesqueiras. Diferenciacdo da pesca artesanal e industrial. Principais recursos pesqueiros no
Brasil e no Mundo. Tipos e métodos de pesca. Classificagdo Internacional Estatistica Padronizada de Aparelhos de
Pesca (ISSCFG). Classificagdo Internacional Estatistica Padronizada de Barcos de Pesca (ISSCFV). Tecnologias aplicadas
as capturas.

OBIJETIVOS

e  Atuar e interver na industrializagdo de crustaceos, moluscos, embutidos de pescado e pasta de pescado (surimi);

e  Realizar uma investigacdo ampla e detalhada para producdo pesqueira e sua importancia;

e Conhecer e diferenciar as principais artes de pesca, empregadas na captura e na pesquisa e quais as
comunidades bioldgicas que serdo estudadas;

e |dentificar as principais caracteristicas referentes a pesca artesanal e industrial.

BASES TECNOLOGICAS
UNIDADE 1 - Investigagao e prospeccao pesqueira
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1.1 Histéria da investigacdo pesqueira;

1.2 0 que é prospecgao pesqueira?

1.3 Métodos e equipamentos utilizados nos estudos das comunidades bioldgicas.
UNIDADE 2 - Diferenciagdo da pesca artesanal e industrial
2.1 Introdugdo

2.2 O que é pesca artesanal?

2.3 O que é pesca industrial?

UNIDADE 3 - Recursos Pesqueiros

3.1 O que sdo recursos pesqueiros?

3.2 Principais recursos pesqueiros no mundo;
3.3 Principais recursos pesqueiros no Brasil.
UNIDADE 4 - Métodos de pesca: artes passivas
4.1 0 que sdo artes passivas?

4.2 As técnicas das artes passivas;

UNIDADE 5 - Métodos de pesca: artes ativas
5.1 O que sdo artes ativas?

5.2 As principais artes ativas;

UNIDADE 6 - Classificag6es ISSCFG e ISSCFV
6.1 Classificagdes ISSCFG e ISSCFV;

UNIDADE 7 - Tecnologias aplicadas as capturas
7.1 Tecnologias aplicadas as capturas;

7.2 Instrumentos utilizados na pesca e na navegacao.
UNIDADE 8 - Industrializagao de Crustaceos e Moluscos
8.1 Camardes marinho e de agua doce;

8.2 Conservagdo a bordo;

8.2 Recepc¢do na industria;

8.3 Uso de metabissulfito de sédio;

8.4 Selecdo;

8.5 Especificagdo do produto;

8.6 Anadlise da matéria-prima;

8.7 Prova de cocgao e teste do gas sulfidrico;
8.8 Processamento;

8.9 Pesagem e embalagem;

8.10 Glaze e defeitos;

8.11 Congelamento;

8.12 Embarque;

8.13 Registros;

8.14 comercio de crustaceos.

UNIDADE 9 - Embutido de Pescado

9.1 Conceito;

9.1 Principios da elaboragdo de embutidos;

9.2 Vantagens;

9.3 Fungdes do sal;

9.4 Processamento.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

. Atuar na investigacdo e prospec¢do pesqueira apoiando-se em métodos e equipamentos utilizados nos estudos
das comunidades bioldgicas;

. Saber com clareza a diferenciagdo entre a pesca artesanal e industrial;

. O que sdo recursos pesqueiros e os principais no mundo e no Brasil;

. A diferenciagdo com clareza sobre o que sdo artes passivas e ativas e principais caracteristicas;

. Saber distinguir sobre as classificaces ISSCFG (artes de pesca) e ISSCFV (barcos de pesca);
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. Conhecer as tecnologias aplicadas as capturas e toda os instrumentos utilizados na pesca e na navegacao;

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

. Conhecer e aprende as técnicas de pesca que evoluiram muito ao longo dos tempos, sobretudo com o advento
de novas tecnologias;

. Conhecer os principios basicos de direcionamento voltados para as técnicas mais apropriadas na captura de um
determinado recurso pesqueiro;

. Utilizar de inovagGes e o que tém de mais moderno em prospecc¢do pesqueira disponivel nos grandes centros
pesqueiros mundiais.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, semindrios, aulas de campo, exposi¢des dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os conteddos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediacdo do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informacdo e comunicacdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

AMBIENTEBRASIL. Novo modelo de pesca permitird retomada dos estoques da lagosta. 2007. Disponivel em:
<http://www.faunabrasil.com. br>. Acesso em: 20 set. 10.

ALVERSON, D.L. Fishing gear and methods. In: STANSBY, E. Industrial fishery technology. New York: Krieger Publishing,
1963. p. 45-64.

ALVES, R. R. N.; NISHIDA, A. K. A ecdise do caranguejo-uga Ucides cordatus L. (Decapoda, Brachyura) na visdo dos
caranguejeiros. Interciéncia, v. 27, n. 3, p. 110-117, 2002

ARAGAD, J. A. N. et al. A explotagdo camaroneira na Costa Norte do Brasil. Bol. Téc. Cient. CEPNOR, Belém, v.1, n. 1, p.
7-40, 2001.

BARROS, G. L. M. Navegar é fdcil. 11. ed. Rio de Janeiro: Ed. Catau, 2001. 506p.

BARTHEM, R. B.; GOULDING, M. Os bagres balizadores: ecologia, migra¢do e conservac¢ado de peixes amazonicos. Tefé,
AM: Sociedade Civil Mamiraua, 1997. 130p.

COMPLEMENTAR

BRANDINI, F. P. Plancton. In: LANA, P. C. et] al. Avaliagdo ambiental de estuarios brasileiros: diretrizes metodoldgicas.
Rio de Janeiro: Museu Nacional, 2006. p.132-144.

BRASIL. Ministério da Educagdo. Geografia: ensino fundamental e ensino médio: o mar no espago geografico
brasileiro. 304p. Brasilia, 2005. (Colecdo explorando o ensino, 8).

Lei n2 11.959 de 29 de julho de 2009. Disponivel em: <http:// www.mpa.gov.br>. Acesso em: 13 out. 2010.

Ministérios da Pesca e Aquicultura. Disponivel em: <http://www.mpa.gov.br>. Acesso em: 13 out. 2010.

CASTRO E SILVA, S. M. M.; CAVALCANTE, P. P. L. Perfil do setor lagosteiro nacional. Brasilia: IBAMA, 1994. 80 p.
Colecdo meio ambiente (Série Estudos Pesca, 12.)

CERVIGON, F. et al. Guia de campo de |4s espécies comerciales marinas y de aguas salobres de la costa septentrional
de Sur América. Roma: FAO. 1992. 512 p.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Maquinas para Processamento do Pescado 30h Teoricas
10h Praticas

Curso MEDIOTEC
em Pesca
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EMENTA

Estudo aprimorado dos equipamentos e da estrutura fisica das plantas industriais beneficiadoras e processadoras de
pescado. Estrutura e equipamento na linha de produgdo dos barcos-fabrica no processamento do pescado ainda a
bordo.

OBJETIVOS

e Proporcionar o aprendizado do funcionamento e operagdo das maquinas envolvidas no beneficiamento e
processamento do pescado;

e Estudar a estrutura fisica das plantas industriais beneficiadoras e processadoras de pescado. Estrutura e
equipamento de barcos-fabrica para pescado e toda a sua linha de producdo ainda a bordo.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Maquinas envolvidas nas linhas industriais de beneficiamento e processamento de produtos
pesqueiros

UNIDADE 2 - Beneficiamento pelo frio de camarao, lagosta, peixe, processamento de embutidos de peixes

UNIDADE 3 - Processamento de produtos defumados

UNIDADE 4 - Maquinas envolvidas na secagem do pescado salgado

UNIDADE 5 - Maquinas envolvidas no processamento da farinha do pescado

UNIDADE 6 - Maquinas envolvidas em produtos empanado

UNIDADE 7 - Maquinas para enlatamento

UNIDADE 8 - Lay-out das maquinas empregadas nos diversos tipos de industrias que atuam no setor pesqueiro

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Conhecer as nogBes sobre o funcionamento e a operagdo das mdaquinas envolvidas no processamento
beneficiamento do pescado;

e  Estudar a estrutura fisica das plantas industriais beneficiadoras e processadoras de pescado;

e Reconhecer e utilizar a estrutura e equipamento de barcos-fabrica para beneficiamento e processamento do
pescado.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Conhecer e saber operar e manipular todas as maquinas e equipamentos da planta de processamento nas linhas
de producdo de pesca e aquicola;

e Conhecer e utilizar a abordo de barcos fabrica com abaixamento de temperatura significativo onde sdo
empregados muita tecnologia de ponta, com e o caso das esteiras de criogénico;

e Desenvolver atitudes relacionadas a responsabilidade, postura profissional, proatividade, trabalho em equipe e
comprometimento;

e Ter respeito e solidariedade pelos individuos e comunidades.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os contetdos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a media¢do do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

TECNOLOGIA de los alimentos congelados. Madrid: A. Madrid Vicente, Ediciones, [1994]. 379 p. ISBN 8487440460
(broch)

GONCALVES, A. A. Tecnologia do Pescado - Ciéncia, Tecnologia, Inovagdo e Legislagdo. Sdo Paulo Atheneu 2011. ISBN
978-85-388-0197-9.

VIGIO, Roseli; SAKER-SAMPAIO, Silvana; NASCIMENTO, Susy Margella Melo do; COSTA, Francisco de Assis Pereira da;
MADEIRA, Zélia Ramos. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado: teoria e prdtica. S3o Paulo: Varela, 2004. 380
p.

GONCALVES, Alex Augusto. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovacdo e legislagdo/ editor - Sdo Paulo:
Editora Atheneu, 2011. Varios autores, Bibliografia, ISBN-978-85-388-0197-9.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

40h
Higiene e Controle de Qualidade do Pescado 30h Teoricas
10h Praticas

Curso MEDIOTEC
em Pesca

EMENTA

Higiene e qualidade. Aspectos gerais da vigilancia sanitaria. Legislacdo higiénico-sanitaria. Higieniza¢do. Planejamento
das edificagdes. Higiene dos manipuladores. Higiene ambiental. Obtengdo higiénica e sanitaria do pescado nas fases
de captura, transporte, processamento industrial, armazenagem e distribuicdo. Avaliacdo da qualidade sensorial,
fisica, quimica e microbioldgica. Sistemas de qualidade. Residuos industriais. Auditorias. Certificagao.

OBIJETIVOS

Fornecer fundamentos bdsicos para a compreensdo da necessidade do controle de qualidade na industria de
beneficiamento de pescado, desde a captura até sua comercializagdo. Se utilizando de sistemas de rastreabilidade
bastante conhecida na industria de produgdo de alimentos (BPF/APPCC/PPHO).

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Introdugao ao controle de qualidade em alimentos

1.1 Histdrico e evolugdo do controle de qualidade;

1.2 Defini¢Bes e conceitos de qualidade;

1.3 Controle de qualidade;

1.4 Garantia da qualidade;

1.5 Controle total da qualidade e qualidade dos alimentos.

UNIDADE 2 - Causas e consequéncias do controle de qualidade dos alimentos

UNIDADE 3 - Campos de agao do controle de qualidade

UNIDADE 4 - Matéria-prima, pessoal, equipamentos, processamento, embalagens, estocagem, transporte
UNIDADE 5 - Legisla¢ao Brasileira

5.1 Normas e Padrdes de Qualidade;

5.2 Codex Alimentarius.

UNIDADE 6 - Avaliagao da qualidade: sensorial, fisica, quimica e microbiolégica

UNIDADE 7 - Testes utilizados para avaliar o grau de frescor da matéria-prima e para acompanhar a qualidade do
produto na industria

7.1 Sistemas de qualidade;

7.2 BPF, APPCC e PPHO.

UNIDADE 8 - Implantagao e avaliagdo: Etapas da implantacao (formagdo da equipe, elaboracio de fluxogramas, tipo
de amostragem, estabelecimento de limites) e monitoramento do sistema x avaliagdo.

UNIDADE 9 - Residuos industriais.

UNIDADE 10 - Aproveitamento e descarte.

UNIDADE 11 - Auditorias internas e externas.

UNIDADE 12 - Certificagao.
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COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e  Ter nogdo dos conceitos basicos de higiene e controle de qualidade;

. Aplicar procedimentos adequados e requeridos na area de produgdo, processamento, armazenamento e
distribuicdo de pescado;

e  Ter a certeza de que estes produtos estdo inécuos e prontos para consumo e tém que passar por um rigoroso
processo industrial e muito rigido, a rastreabilidade, desde recep¢do da matéria-prima na industria
processadora do pescado, até chegar na mesa do consumidor final;

e  Ter a garantia de que ndo vai causar, nem um prejuizo a sua saude de quem o consumir;

. Respeitar integralmente, o controle qualidade do produto da empresa processadora.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Estar em perfeita sintonia com os sistemas de qualidade- BPF, APPCC e PPHO para manter o controle da
qualidade por todo fluxograma a ser seguido nas plantas de processamento ou mesmo a bordo dos barcos,
fabrica, desta chegada da matéria-prima até a chegada do produto acabado e pronto na mesa do consumidor
final.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢des dialogadas e grupos de discussdao, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os conteldos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediacdo do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informacdo e comunicacdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BELLO KOBLITZ, Maria Gabriela. Matérias-primas alimenticias: composi¢do e controle de qualidade . Rio de Janeiro, RJ:
Guanabara Koogan, 2011. xii, 301 p.

GALVAO JUNIOR, Alceu de Castro; XIMENES, Marfisa Maria de Aguiar Ferreira. Regulagdo: normatizagdo da prestacdo
de servigos de agua e esgoto. Fortaleza, CE: ARCE, 2008. 510 p. GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria
Izabel Sim&es. Higiene e vigilancia sanitdria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doengas transmitidas por
alimentos, treinamento de recursos humanos. 4. ed., rev. e atual. Barueri, SP: Manole, 2011. XXXV, 1034 p.
COMPLEMENTAR

PALADINI, Edson P. Gestdo da qualidade: teoria e pratica. 2.ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010. 340 p.

RIEDEL, Guenther. Controle sanitario dos alimentos. 3. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2007. 455 p.

(Série epidemiologia. Bioestatistica. Saude publica).

VIEIRA, Regine Helena Silva dos Fernandes; RODRIGUES, Dalia dos Prazeres; BARRETO, Norma

Suely Evangelista; SOUSA, Oscarina Viana de; TORRES, Regina Coeli de Oliveira; RIBEIRO,

Roseli Vigio; SAKER-SAMPAIO, Silvana; NASCIMENTO, Susy Margella Melo do; COSTA, Francisco de Assis Pereira da;
MADEIRA, Zélia Ramos. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado: teoria e pratica. Sdo Paulo: Varela, 2004. 380
p.

Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovagio e legislacdo/ editor Alex Augusto Gongalves- S3o Paulo: Editora
Atheneu, 2011. Varios autores, Bibliografia, ISBN-978-85-388-0197-9.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Piscicultura Continental 30h tedricas
10h praticas

Curso MEDIOTEC
em Pesca
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EMENTA

Panorama da aquicultura mundial e brasileira. Aspectos da biologia de peixes para piscicultura continental.
Reprodugdo e manejo reprodutivo de espécies migradoras e |énticas. Produgdo de larvas e juvenis. Manejo de solo e
agua em viveiros de piscicultura. Os sistemas produtivos em viveiros, tanques, tanques-rede e integrados. Manejo
nutricional e alimentar. Técnicas de estocagem, despesca e transporte. Sanidade e medidas de biossegurancga. Boas
praticas de cultivo. Planejamento e controle da producao.

OBJETIVOS
Conhecer as principais técnicas de produg¢do e manejo racional de espécies de peixes nativos e exoticos utilizados na
piscicultura continental, sendo capaz de atuar de forma eficiente, racional e sustentavel nessa atividade.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Panorama da aquicultura mundial e brasileira

1.1 Estado da arte da piscicultura mundial e brasileira;

1.2 Principais espécies cultivadas no mundo;

1.3 Principais paises e estados produtores;

1.4 Estatistica de produgdo;

1.5 Sistemas de cultivo predominantes;

1.6 Potencialidade e perspectivas futuras.

UNIDADE 2 - Aspectos da biologia de peixes para piscicultura continental

2.1 Espécies prdprias para o cultivo;

2.2 Habitat natural, comportamento e sistemas anatomo-fisioldgicos dos peixes cultivados.

UNIDADE 3 - Propagacao artificial de peixes

3.1 Ciclo reprodutivo;

3.2 Aspectos morfoldgicos e morfométricos da reproducao;

3.3 Controle enddcrino da reprodugao;

3.4 Preparacdo de reprodutores, sele¢do e transporte dos reprodutores;

3.5 Indugdo ambiental, indu¢cdo hormonal, desova semi-natural, desova por extrusdo, conservagdo dos gametas.
UNIDADE 4 - Produgao de larvas e juvenis

4.1 Caracteristicas zootécnicas favoraveis;

4.2 Sistemas de produgdo, manejo na larvicultura e alevinagem;

4.3 indices de producio, produtividade e economicidade.

UNIDADE 5 - Manejo de solo e agua em viveiros de aquicultura

5.1 Manejo do solo: controle do acimulo de matéria organica e sedimentos no fundo, secagem, desinfeccdo, calagem,
aragao, fertilizagao;

5.2 Manejo da agua: controle da turbidez e sedimentos, troca de agua, remoc¢do de amoénia, cloragdo, remocgdo de
nutrientes, indculo de bactéria, algicidas, fertilizagcdo, aeragdao, manejo de efluentes;

UNIDADE 6 - Producdo de peixes em tanques-rede/gaiolas

6.1 O ambiente de cultivo, componentes basicos dos tanques-rede, espécies adequadas, manejo operacional;

6.2 Regularizagdo dos projetos de cultivo de peixes em tanques-redes.

UNIDADE 7 - Producgdo de peixes em sistemas de recirculagao e raceways

7.1 Justificativa para recircular a dgua em piscicultura, beneficios e desvantagens de sistemas de recirculacdo de dgua
(SRA);

7.2 Componentes basicos de SRA, processo de filtragem da 4dgua, caracteristicas basicas e beneficios dos raceways na
criagdo de peixes.

UNIDADE 8 - Produgao de peixes em sistemas integrados

8.1 Justificativa para adogdo de sistemas integrados de producdo, principio do uso multiplo e reuso de aguas;

8.2 Modelos de integragdo, relagbes sinérgicas, espécies adequadas, manejo operacional, indices de producdo e
produtividade.

UNIDADE 9 - Nutricdao e alimentagao de peixes

9.1 Habito alimentar natural de peixes cultivados, aspectos anatdomicos e funcionais do aparelho digestivo de peixes
cultivados, exigéncias nutricionais dos peixes cultivados;



51

9.2 Importancia do alimento natural na nutricdio de peixes cultivados, principais alimentos e suas restri¢Ges,
processamento de ragdes para peixes cultivados, manejo da alimentacgao.

UNIDADE 10 - Estocagem, despesca e transporte de peixes

10.1 Estocagem e despesca em viveiros, tanques e tanques-rede/gaiolas, recomendagdes para o transporte peixe vivo,
materiais e equipamentos utilizados;

UNIDADE 11 - Sanidade e medidas de biosseguranga

11.1 Conceito de doenga, manejo sanitdrio, infecgdes oportunistas, estresse e doenga, resisténcia as doengas, tipos de
doencgas (doenga parasitarias, fungicas, bacterianas, virais e ndo-infecciosas), profilaxia, imunizagdo e terapéutica.
UNIDADE 12 - Boas praticas de manejo

12.1 Importancia, pontos criticos de controle, medidas mitigadoras, para redugdo de impacto, seguranca no trabalho,
codigo de conduta para uma aquicultura responsavel.

UNIDADE 13 - Planejamento e controle da produgdo

13.1 Defini¢do de objetivos e metas, planejamento, implementagdo, controle da produgao;

13.2- Comercializagdo, capacidade de suporte, biomassa econdmica, indices de desempenho e expectativa de
crescimento;

13.3-Organizagdo das informag&es de cultivo, orcamento e balango econémico.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Atuar no cultivo de peixes em aguas continentais, de espécies regionais, exdticos ou introduzidos de outras
regides, principalmente espécies migratdrias e Iénticas do Brasil;

e  Atuar na criacdo de peixes em tanques escavados, tanques rede ou em reservatdrios tais como agudes, lagos,
manguezais ou lacristes e também areas inundadas etc...

e Respeitar a legislacdo aquicola vigente e a capacidade suporte dos reservatdrios ou corpos hidricos, no tocante a
sustentabilidade da atividade, respeitando os parametros e limites do meio ambiente aquatico.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Ser capaz de desenvolver o cultivo de peixes de agua doce, seguindo as normas adequada a reproducdo,
estocagem, alimentacdo, sanidade, etc., visando aumentar a produgdo de alimentos e garantir a manutengdo e
preservacao de estoques naturais.;

e Identificar o crescente avango no setor pesqueiro em todo o mundo, tornando-se fundamental a geragdo de
emprego, renda e seguranca alimentar.

e  Entender que no Brasil a Piscicultura Continental é o segmento da aquicultura com maior produgao de pescado,
e o carro chefe da producdo ainda é a Tilapicultura, entdo o técnicos tém que estarem bem capacitados, nesse
ramo de atividade, e o estado do Ceard desponta com um dos principais produtores nacionais;

e  Reconhecer que o setor da Piscicultura Continental vem demandando mao de obra qualificada

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os contetudos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagdo do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BALDESSEROTTO, B; GOMES, C. L. Espécies nativas para piscicultura no Brasil. Santa Maria: Editoraufsm. 2005. 468p. il.
BEVERIDGE, Malcolm C. M. Cage aqualculture. 2.ed. Osney Mead, Oxford: Fishing News Books, 1996. 346p. ISBN
0852382359.
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CODEVASF. MANUAL de criagdo de peixes em tanques-rede. Brasilia: CODEVASF, 2010. 69p. ISBN 9788589503082
(broch.).

COMPLEMENTAR

CYRINO, J. E. P.; Urbinati, E. C.; Fracalossi, D.M.; Castagnolli, N. Tépicos Especiais em Piscicultura de Agua Doce
Tropical Intensiva. S3o Paulo: TecArt. 2004. 533 p.:il.,

Ostrensky, A.; Borghetti, J.R.; Soto, D. Aquicultura no Brasil: o desafio é crescer Brasilia: SEAP/FAO. 2008. 276 p.: il.
Disponivel em: <http://www.mpa.gov.br/images/Docs/Publicidade/AQUICULTURA COMPLETO.pdf>
RASGUIDO, J. E. A. Criagdo de tilapias em tanques-rede. Vigosa, MG: CPT, 2003. 168p. + 1 DVD (71 min). (Série Criagdo
de peixes ; 430) ISBN 8576010194. Complementar

BRASIL. Estatistica da aquicultura e pesca no Brasil - Ano 2005. Brasilia: IBAMA. Disponivel em:
http://www.presidencia.gov.br/estrutura_presidencia/seap/estatistica/

Brasil. Boletim estatistico da pesca e aquicultura: Brasil 2010. Brasilia: Ministério da Pesca e Aquicultura. 2010, 128p.

Disponivel em: < http://www.mpa.gov.br/images/Docs/Informacoes e Estatisticas/Boletim%20Estat%C3%
ADstico%20MPA% 202010.pdf>

FAO - Sofia 2012 — The state of world fisheries and aquaculture. Rome: FAO. 2012. 231p". Disponivel em:
http://www.fao.org/docrep/016/i2727e/i2727e00.htm

Ranzani-Paiva, M.J.T.; Takemoto, R.M.; Lizama, M.A.P. Sanidade de Organismos Aquaticos. Sdo Paulo: Editora Varela,
2004. 426p.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
40h
Curso MEDIOTEC . ..
Carcinicultura 30h teoricas
em Pesca L.
10h praticas

EMENTA

Produg¢dao mundial da carcinicultura; A carcinicultura marinhas e interior; A carcinicultura no Brasil; Nog¢des de
fisiologia, morfologia e sistemdtica de crustdceos; Preparagdao de tanques e viveiros na aquicultura; Qualidade da
agua na carcinicultura; Sistemas de cultivo; Reproducédo e larvicultura de camardo; Cultivos auxiliares; Adubacao
e produtividade em viveiros de carcinicultura; Principais espécies cultivadas na carcinicultura; Fundamentos, tipos
e técnicas de manejo em viveiros; Cultivo de lagosta e caranguejo.

OBIJETIVOS

e  Fazer um breve histérico da carcinicultura no Brasil, mostrando os estados envolvidos e também os sucessos e os
insucessos transcorridos desde o inicio da implantagdo dessa atividade até a sua consolidagdo no Pais;

e  Descrever um histérico da larvicultura de camardes marinhos de como se deu o inicio no mundo o cultivo desse
crustaceo;

e Identificar os paises envolvidos e quais sao lideres na produgao.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Carcinicultura no Brasil
1.1Historico;

1.2Perfil da Carcinicultura mundial e brasileira;
1.3 Processos tecnoldgicos de cultivo no Brasil.
UNIDADE 2 - Cultivo de camardes e espécies mais cultivadas
2.1 Como tudo comegou?

2.2 Cultivos dos tempos modernos;

2.3 Espécies mais cultivadas.

UNIDADE 3 - Reprodugdo em cativeiro

3.1 Obtencgado de reprodutores;

3.2 Maturagao.

UNIDADE 4 - Larvicultura


http://www.mpa.gov.br/images/Docs/Publicidade/AQUICULTURA_COMPLETO.pdf
http://www.mpa.gov.br/images/Docs/Publicidade/AQUICULTURA_COMPLETO.pdf
http://www.mpa.gov.br/images/Docs/Publicidade/AQUICULTURA_COMPLETO.pdf
http://www.mpa.gov.br/images/Docs/Informacoes_e_Estatisticas/Boletim%20Estat%C3%25
http://www.fao.org/docrep/016/i2727e/i2727e00.htm
http://www.fao.org/docrep/016/i2727e/i2727e00.htm

4.1 Estagios larvais;

4.2 Pés-larva.

UNIDADE 5 - Cultivos auxiliares a larvicultura de camarao
5.1 O que sdo cultivos auxiliares;

5.2 Cultivo de Artémia.

UNIDADE 6 - Cultivo de pés-larvas

6.1 Transferéncias das pos-larvas;

6.2 Criagcdo em bergarios primarios utilizados no Brasil;
6.3 Bergdrios secunddrios.

UNIDADE 7 - Qualidade da agua na Carcinicultura

7.1 Monitoramento dos parametros fisico-quimicos da dgua de cultivo;
7.2 Oxigénio dissolvido;

7.3 Temperatura;

7.5 pH;

7.6 Nitrito (NH2);

7.7 Amonia ndo ionizada (NH3);

7.8 Alcalinidade;

7.9 Dureza;

7.10 Acido sulfidrico;

7.11-Transparéncia.

UNIDADE 8 - Monitoramento do solo

8.1 Repouso e assepsia dos viveiros;

8.2 Calagem;

8.3 Adubacdo ou fertilizagdo.

UNIDADE 9 - Engorda de camardes

9.1 Povoamento dos viveiros;

9.2 Arracoamento;

9.3 Uso de aeradores;

9.4 Despesca.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Descrever o histdrico da Carcinicultura no Brasil;

e Estabelecer dados de produc¢do de camardo pela Aquicultura no Brasil;

¢ Identificar os principais itens descritos pelo pacote tecnolégico divulgados pela ABCC;
e Sijtuar o cultivo do camardo na atualidade;

¢ Identificar as espécies mais cultivadas na atualidade;

e Descrever cada um dos estagios pelos quais o camardo passa durante seu desenvolvimento larval;

e Definir o tempo de duracdo e identificar cada um dos referidos estagios;

¢ Identificar um cultivo de microalga e definir como ele é feito;

e Definir o que é Artémia e como ela é produzida em laboratério;

e Reconhecer a importancia da qualidade da dgua na Carcinicultura;

e Definir as principais variaveis fisico-quimicas que influenciam na qualidade da agua.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

¢ Identificar os meios pelos quais os produtores de camardo obtém os reprodutores;
e Definir como é feita a maturacdo de camardes e quais os setores envolvidos;

e Distinguir como é realizada a ablagdo do pedunculo ocular em camardes;

e Definir os cultivos que auxiliam a larvicultura do camaréo;

e Descrever os procedimentos adotados para o cultivo de pés-larvas;

e Definir o que é um bercério primario e como é o seu manejo;

¢ Definir o que é um bergdrio secundario e como é o seu manejo;

e Definir os aparelhos utilizados para medicdo das variaveis fisico-quimicas;
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e Reconhecer a importancia do monitoramento do solo na produgdo de camarao;

¢ Definir os beneficios desse monitoramento na produgdo quando é realizado o tratamento sistematico dos solos
entre as colheitas;

e Reconhecer a importancia do repouso entre safras;

e Reconhecer a importancia da calagem;

e Reconhecer a importancia, os tipos e como se realiza a adubacgao dos viveiros.

e Descrever como é efetuado o povoamento dos viveiros e quais os métodos utilizados.

e Listar os tipos de bergdrios e como funcionam;

e Definir o que sdo viveiros de engorda e como funcionam;

e Descrever como é feito o arragcoamento dos camarées;

e Descrever como é feita a despesca do viveiro.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, semindrios, aulas de campo, exposi¢des dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os contetudos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a media¢do do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informag¢do e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE CRIADORES DE CAMARAO (ABCC).

Programa de biosseguranca para fazendas de camarado marinho. 1. ed. Recife, 2005a. 61 p.

Carcinicultura marinha: gestao da qualidade e rastreabilidade— manual do pequeno produtor. 1. ed. Recife, 2005b. 56
p.

AZEVEDO, V. C. S. Carcinicultura: pardmetros integrativos como instrumentos de preven¢do de impactos. 2006.
Dissertagdo (Mestrado em Gerenciamento e Tecnologias Ambientais no Processo Produtivo) — Universidade Federal
da Bahia, Escola Politécnica, Bahia, 2006.

BARBIERE, R. C.; OSTRENKY, A. Camardes marinhos: reproducdo, maturagdo e larvicultura. Vicosa: Aprenda Ficil,
2001.

COMPLEMENTAR

BOYD, C. Water Quality in Ponds for Aquaculture. Alabama: Auburn University, 1990. 482p.

ESTEVES, F. A. Fundamentos de limnologia. Rio de Janeiro: Editora Interciéncias/FINEP, 1988. 575p.FAO. Manual para
el Cultivo y uso de Artemia en Acuicultura. Disponivel em: <http://www.fao.org/docrep/field/003/ab474s/ab474s00.
HTM>. Acesso em: 14 set. 2010.

FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION (FAQ). Estatisticas da Produ¢do Mundial de Pescado em 2006 — FISHSTAT.
Roma, 2009. Disponivel em: <http://www.fao.org>. Acesso em: 20 out. 2010.

INSTITUTO DE CIENCIAS DO MAR (LABOMAR/UFC). Estudo das areas de manguezais do Nordeste do Brasil.
Universidade Federal do Ceara e Sociedade Internacional para Ecossistemas de Manguesal — ISME-BR. Fortaleza, 2005.
JOVENTINO, F. K. P.; MAYORGA, M. |. Diagndstico socioambiental e tecnoldgico da carcinicultura no Municipio de
Fortim, Ceard, Brasil. Rede — Revista Eletronica do PRODEMA, Fortaleza, v. 2, n. 1, p. 80-86, jun. 2008. Disponivel em:
<http://www.prodema.ufc.br/revista/index.php/rede/ article/viewFile/12/12>. Acesso em: 20 out. 2010.

LABOMAR. UFC. Estudo das reas de manguezais do Nordeste do Brasil. Fortaleza: Universidade Federal do Ceara e
Sociedade Internacional para Ecossistemas de Manguesal — ISME — BR, 2005. 59p.

LABORATORIO DE CAMAROES MARINHOS DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA — LCM. Maturacgao.
Disponivel em: <http://www.lcm. ufsc.br/index.php?area=61&id=47>. Acesso em: 10 maio 2010.
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DISCIPLINAS DO 32 SEMESTRE

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
Curso MEDIOTEC L. . 40h
Avaliagdo dos Recursos Pesqueiros .
em Pesca 40h tedricas

EMENTA

Identificacdo de populagdes. Movimento e distribuicdo populacional. Recrutamento e seletividade. Esfor¢o de pesca e
captura por unidade de esforgo. Parametros da dinamica populacional. Modelos para a estimativa de produgédo ,
modelos holisticos, mortalidade, rendimento por recruta.

OBJETIVOS
Fornecer conhecimentos biotecnoldgicos necessarios ao estudo da dindamica de populagbes, seu fluxo continuo,
migragao na época de reprodugdo e escassez de alimentos.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Identificacdo de populagdes

1.1 Introducdo e conceitos;

1.2 Métodos de investigacdo: condigdes oceanograficas, intercdmbio genético por migracdo, caracteres individuais e
delimitagao geografica;

1.3 Migragao.

UNIDADE 2 - Movimento e distribuicao populacional

2.1. Introdugao;

2.2. Parametros de dispersao;

2.3. Migragdo e pesca;

2.4. Aplicagdo prética.

UNIDADE 3 - Recrutamento e seletividade

3.1. Introdugdo. Populagdo e estoque;

3.2. Recrutamento, seleg¢do e seletividade;

3.3. Seletividade (anzol, rede de espera, rede de arrasto, anzol, armadilhas): fatores de seletividade, curva de
seletividade;

3.4. Métodos de determinagado da seletividade, parametros de seletividade.

UNIDADE 4 - Esforgo de pesca e captura por unidade de esforgo

4.1. Padronizagdo do esforgo de pesca;

4.2. Poder de pesca;

4.3. Distribuicdo espacial do esforgco de pesca;

4.4. indices de concentracdo do esforco de pesca.

UNIDADE 5 - Mortalidade

4.5. Causas da mortalidade;

4.6. Taxas de sobrevivéncia e mortalidade;

4.7. Métodos para a quantificagdo da mortalidade: coeficientes de mortalidade por pesca, natural e total. Curvas de
sobrevivéncia e mortalidade.

UNIDADE 6 - Produgdao maxima sustentavel e esforgo de pesca 6timo

6.1 Modelos de producdo: linear, exponencial e de producado.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Conhecer a bioecoldgico das espécies aquaticas sujeitas a exploragdo pesqueira, necessdrio para os estudos das
populagdes;

e |dentificar a Coordenacgao de programas de investiga¢Oes pesqueiras, analisando e interpretando dados visando a
exploragdo racional e/ou preservagdo dos recursos na propria comunidade;
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e  Estar apto a desenvolver e aprimora novas tecnologias de captura (novos apetrechos de pesca) das populagées
estudadas respeitando o tamanho minimo de captura, na manutenc¢ao da sustentabilidade destas espécies.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Atuar na identificagdo, caracterizacdo e diferenciagdo em todo o ciclo de vida das populagdes pesqueiras,
deixando claro e caracterizado as migrages no periodo reprodutivo e em déficits alimentares.

e Desenvolver atitudes relacionadas a responsabilidade, postura profissional, proatividade, trabalho em equipe e
comprometimento;

e Terrespeito e solidariedade pelos individuos e comunidades.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, semindrios, aulas de campo, exposi¢des dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informacdo e comunicacdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRASIL Ministério do Meio Ambiente. Avaliagdo do potencial sustentdvel de recursos vivos na zona econOmica
exclusiva [do Brasil]: relatério executivo . Brasilia: Ministério do Meio Ambiente 2006. 279 p. + 1 CD-ROM ISBN
8577380270 (broch.).

CASTAGNOLLI, Newton. Nutricdo e alimentagdo de peixes. Vigosa, MG: CPT, 2008. 242 p. ISBN9788576012702.
FONTELES FILHO, AntOnio Adauto. Biologia pesqueira e dinamica populacional. Fortaleza: Edigdes UFC, 1981. 148fl
COMPLEMENTAR

FONTELES FILHO, Antonio Adauto. Oceanografia, biologia e dinamica populacional de recursos pesqueiros. Fortaleza,
CE: Expressdo Grafica, 2011. 464 p. ISBN 9788575637890 (broch.).

FONTELES FILHO, Antonio Adauto.; CARVALHO, Maria Odete Ximenes; PAIVA, Melquiades Pinto; PETRERE JUNIOR,
Miguel. Age and growth of brazilian sardinella, Sardinella brasiliensis (Steindachner) (Osteichthyes: Clupeidae), in
southeastern Brazil. Arquivos de Ciéncias do Mar/. Fortaleza, , v. 38, p. 39-47, mar. 2005

HALL, Stephen J. The effects of fishing on marine ecosystems and communities. Oxford: Blackwell Science, 1999. 274p.
(Fish Biology and aguatic resources series;1) ISBN 0632041129

LESSA, Rosangela Paula; NOBREGA, Marcelo Francisco de; BEZERRA JUNIOR, José Lucio. Dindmica de populagées e
avaliagdo dos estoques dos recursos pesqueiros da regido Nordeste. Fortaleza: Editora Martins e Cordeiro, 2009. 303
p. (Programa Revizee - Score Nordeste ;v. 5) ISBN 9788599121146.

CURSO DISCIPLINA CARGA- HORARIA

40h
Construgdes para Aquicultura 30h tedricas
10h praticas

Curso MEDIOTEC
em Pesca

EMENTA

Conhecimentos basicos de solos, hidraulica e construgdo em alvenaria e em concreto. Diversos tipos de instalagdes
para aquicultura, em sua drenagem, bacia de sedimentacdo e no auxilio técnico de complementar para elaboragdo de
projetos executivos projetados pelos engenheiros de pesca.

OBJETIVOS
Atribuir conhecimentos basicos acerca das técnicas utilizadas em projetos e dimensionamentos das diversas
instalagdes aquicolas, desde o planejamento e implantagdo até sua operacionalizagdo.
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BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Considerag6es gerais sobre solos

1.1 Propriedades fisicas do solo;

1.2 Adequacao de solos para construgdo de viveiros;

1.3 Testes de infiltragdo, permeabilidade, porosidade e resisténcia dos solos;
1.4 Fundagdes e alicerces.

UNIDADE 2 - Tanques para aquicultura

2.1 Tipos de tanques;

2.2 Classificagao de tanques;

2.3 Como dimensionar e escolher o melhor local;

2.4 Tanques e viveiros sem agua corrente (“rece-way”).
UNIDADE 3 - Drenagem, volume dos efluentes produzidos
UNIDADE 4 - Bacia de sedimentagao

UNIDADE 5 - Tratamento e aproveitamento da agua no cultivo
UNIDADE 6 - Capacidade suporte do reservatério

UNIDADE 7 - Balango de massa de oxigénio dissolvido no cultivo/Aeradores
UNIDADE 8 - Taxas de renovagao de dgua

8.1 Reciclagem de nutrientes.

UNIDADE 9 - Formulagdes basicas para modelagem de viveiros
UNIDADE 10 - Vazdao e bombeamento de agua de viveiros

10.1 Calculo e dimensionamento.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Conhecer e utilizar as técnicas referente as construcGes para fins aquicolas, quanto a hidrologia aplicada a
aquicultura, a irrigagdo e drenagem para fins de aquicultura;

e  Ser capaz de realizar analise e manejo da qualidade da agua e do solo na construgdo das unidades de cultivo e do
manejo dos ambientes relacionados a esses, bem como dos processos de reutilizacdo da dgua para os diversos
usos e do conhecimento das diversas técnicas de auxilio aos projetos construtivos em aquicultura.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Auxiliar e operacionalizar qualquer tipo de projeto em aquicultura;

e  Estar apto para o manejo de bacias de sedimentagao e reaproveitamento integral da dgua das mesmas em outra
atividade afim ou no préprio cultivo;

e Ter conhecimento da legislagcdo vigente que regulamenta esta atividade aquicola e na seguranca do trabalho de
todos os colaboradores envolvidos.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informacdo e comunicacdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

OLIVEIRA, M. A. Engenharia para Aquicultura. D & F gréfica e Editoraltda. 12 Ed. Vol. 1, 241p. 2005.

OLIVEIRA, P. N. Engenharia para Aquicultura. Universidade Federal de Pernambuco, 12 Ed. 294 p. 2000.

MOLLE, F. & CADIER E. Manuel do pequeno agude. Recife: SUDENE, 1992. 523p. 04 - PETRUCCT, E.G.R. Materiais de
Construcdo. Ed. Globo, Porto Alegre, 222 p. 1968.

PROENCA, M.C. & BITTENCOURT, P.R.L. Manual de Piscicultura Tropical. Brasilia: IBAMA,195 p., 1994.
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SILVA, J. W. B. e. - Tanques e viveiros de Aquicultura(Apostila). Fortaleza: Departamento de Engenharia de Pesca da
Universidade Federal do Ceard, Fortaleza, Ceara 2000. 65p. 07 - KUBITZA, Fernando. Tildpia: Tecnologia e
Planejamento na Produgdo Comercial Jundiai, 2000. 285p.: il.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

40h
Malacocultura e Algicultura 30h tedricas

Curso MEDIOTEC
em Pesca

10h praticas

EMENTA

O cultivo de ostras, mexilhdes e algas (do tipo verdes, pardas e vermelhas) ordenadamente em ambientes aquaticos
estuarinos, lacustres e baias, com conformacgdo de aguas |énticas, ideal para o desenvolvimento destes ecossistemas.
Produgdo laboratorial local para obtencdo de sementes retiradas do prdprio meio. Distribuicdo escalonada e
ordenada das cordas, lanternas e cestas de cultivo. Manutengdo da qualidade de agua. Higiene e sanitidade no
beneficiamento com técnicas de manipulacdo adequadas, lavagem em dagua clorada para reduzir a microbiologia
acompanhante e dessecagao e desidratagao no caso das algas.

OBIJETIVOS

e Conhecer as principais espécies cultivadas de moluscos a sua importancia no meio ambiente como indicador
bioldgico na qualidade da agua e na geragao de renda e ocupagao dessas populagdes;

e Conhecer e saber identificar e diferenciar os tipos e as familias e géneros das algas vermelhas, pardas e verdes a
sua importancia no meio ambiente como indicador biolégico na qualidade da agua e na geragdo de renda e
ocupacao dessas populagdes.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Ecologia dos Ambientes de Cultivo (Aspectos Estrutural e Funcional)
UNIDADE 2 - Malacocultura-Fisiologia

2.1. Cultivo de Moluscos;

2.2. Cultivo de Ostras e MexilhGes.

UNIDADE 3 - Obtengao de Sementes

UNIDADE 4 - Comercializagao

UNIDADE 5 - Importancia Econ6mica

UNIDADE 6 - Agricultura-Fisiologia

6.1. Cultivo de Algas Vermelhas, Verdes e Pardas.
UNIDADE 7 - Obtengdo de Sementes

UNIDADE 8 - Comercializagao

UNIDADE 9 - Importancia Econémica.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Atuar como técnico de cultivo ordenado e escalonado de ostras, mexilhdes e algas, introduzidas no meio
ambiente em forma de sementes, acompanhar todo o seu desenvolvimento até o final do cultivo, que pode
chegar a uma produgdo maxima de biomassa de 25 toneladas por hectare/produgdo bruta anual;

e  Produzir de forma sustentavel e respeitando os limites dos ambientes aquaticos onde estas atividades estdo
inseridas e respeitar todos os parametros para manter a qualidade da dgua e o produto inécuo;

e Estar apto a repassar capacitagdo e treinamento sobre as boas praticas de cultivo, manutencdo beneficiamento e
comercializagdo dentro da prépria comunidade, estimulando a inclusdo de jovens e mulheres nessa atividade tao
promissora.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS
e Reconhecer a importancia deste nicho de mercado tdo caracteristico e fomentar e disseminar esta atividade nas
comunidades litoraneas no estado do Cear3;
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e Estar atento a legislagdo pertinente aos sistemas de cultivo e as resolucdes da Anvisa (Agéncia de Nacional de
Vigilancia Sanitaria) no tocante a sanitidade, higiene e a comercializacdo dentro do préprio estado, bem como,
em outros estados, respeitando a rastreabilidade do SIF (Selo de Inspecdo Federal) que e feita através do MAPA
(Ministério Agricultura, Pecudria e Abastecimento);

e Desenvolver atitudes relacionadas a responsabilidade, postura profissional, proatividade, trabalho em equipe e
comprometimento;

e Ter respeito e solidariedade pelos individuos e comunidades.

METODOLOGIA

A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, semindrios, aulas de campo, exposi¢des dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os conteudos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a media¢do do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informagcdo e comunicagdo. A avaliacdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Lacerda, L.D; Monteiro, L.H. U; Souza, G.M. Avaliacdo das areas de manguezais dos Estados do Piaui, Ceard, Rio
Grande do Norte, Paraiba e Pernambuco. Instituto de Ciéncias do Mar- LABO- MAR UFC. Fortaleza, Ce 2005.

Manual de Industrias. Disponivel em: <http://www.aprendendoaexportar.gov.br/_pescados/_pdf/
Manualprocedimentospescado.pdf.> Acesso em 24.Jan de 2016.

Mexilhdo: Como Limpar e preparar. Disponivel em : <http://mdemulher.abril.com.br/receitas/ claudia/mexilhao-
como-limpar-e-preparar>. Acesso em: 24. Jan. de 2016.

Plano Safra da Pesca e Aquicultura Brasilia 2015. Disponivel em: <http://www.mpa.gov.br/
files/docs/Planos_e_Politicas/plano_safra/Cartilha_Linhas_de_Credito_Disponiveis_e_Condico- es_de_Acesso.pdf >
Acesso em: 25 jan.2016. Receitas—Disponivel em:<http://www.tudogostoso.com.br/receita.>Acesso em: 24. jan.2016.
www.ceara. com.br . Disponivel em: <http://www.ceara.com/postais/manguesal.htm>. Acesso 24 Jan.2016.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

40h
30h teoricas

Curso MEDIOTEC Produgdo de Alimentos Vivos para
em Pesca Aquicultura e Maricultura

10h praticas

EMENTA

A eficiéncia energética das proteinas, nos aminoacidos dando énfase aos lipidios, carboidratos, fibras, vitaminas e
minerais. Nutricdo e alimentacdo de reprodutores. Alimentacdo e nutricdo de larvas. Exigéncias nutricionais e
alimentacdo da tilapia. Exigéncias nutricionais e alimentacdo do camardo marinho e em cultivos de maricultura.
Introducdo na dieta de alimentos vivos.

OBIJETIVOS

Compreender os principios basicos de nutricdo de peixes continentais, peixes marinhos e camardes cultivados,
tornando-se apto a interagir com competéncia com os principais atores dessa area econfmica, tais como produtores
de peixes e camardes cultivados, nutricionistas e formuladores da industria de ragdo animal, fornecedores de insumos
para racGes balanceadas, gerentes e pessoal técnico de fabricas de racdo.

BASES TECNOLOGICAS
UNIDADE 1 - Introdugdo ao estudo da nutrigdo de organismos aquaticos cultivados
UNIDADE 2 - A importancia do balanceamento energético das ragées aquicolas
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UNIDADE 3 - A importancia do balanceamento proteico das ragoes aquicolas

UNIDADE 4 - Exigéncias de aminoacidos de organismos aquaticos cultivados

UNIDADE 5 - A importancia do balanceamento lipidico das ragées aquicolas

UNIDADE 6 - O papel dos carboidratos em ragées balanceadas para peixes e camardes cultivados

UNIDADE 7 - O problema das fibras na composicao de ragdes de alta eficiéncia para organismos aquaticos

UNIDADE 8 - A importancia do balanceamento vitaminico das ragdes aquicolas

UNIDADE 9 - A importancia do balanceamento mineral das ragées aquicolas

UNIDADE 10 - Nutrigdo e alimentagdo de reprodutores de peixes e camarodes cultivados

UNIDADE 11 - Nutri¢ao e alimentagao na fase larval e pds-larval de peixes e camardes cultivados

UNIDADE 12 - Exigéncias nutricionais e alimentagao de juvenis de tilapia do Nilo

UNIDADE 13 - Exigéncias nutricionais e alimentagao de juvenis de Litopenaeus vannamei.

UNIDADE 14 - Inovagdo com experimentos e comparagdo de resultados com a introducdo da dieta alimentar de

Litopeneus vannamei em estagios de engorda e reprodugao

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

Atuar na nutricdo e na engorda de organismo aquaticos em cultivos controlados em todos os parametros e
fazendo comparagBes entre a ragdo convencional e o alimento vivo oferecido na dieta e os seus resultados a
guestdo nutricional, engorda, ganho de biomassa e aumento consideravel da sua imunidade;

Conhecer a importancia do balanceamento energético, proteico e aminoacidico em rag¢Ges completas para
aquicultura;

Conhecer a importancia da nutricdo lipidica, em especial o atendimento das exigéncias por acidos graxos
essenciais de peixes e camardes cultivados comercialmente;

Conhecer a importancia da nutricdo vitaminica e de minerais de peixes e camardGes cultivados, especialmente
guanto ao papel desses nutrientes na manutencdo da integridade imunoldgica dos animais cultivados;

Conhecer os principais aspectos nutricionais que devem ser observados nas ragdes completas para reprodutores
de peixes e camarGes marinhos, tendo em vista o sucesso da propagacdo artificial e também em experimentos
com a manipulagdo na introdugdo de alimento vivo;

Ter ciéncia das exigéncias nutricionais de juvenis de tildpia do Nilo para obtencdo de desempenho zootécnico
maximo; conhecer e discutir as praticas alimentares usuais realizados no cultivo de tilapia, em todas as suas fases
(alevinagem, recria e engorda);.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

Reconhecer as taxas de crescimento do animal com o uso das duas ragdes, a convencional e a alimentagdo viva, e
comparar os resultados e analisando quem da a maior resposta no alimento da biomassa sem influenciar nas
taxas imunoldgicas do mesmo;

Identificar de pronto qualquer alteragdo no metabolismo destes organismos e suspender imediatamente a dieta
tanto convencional como a viva.

Ter ciéncia das exigéncias nutricionais de juvenis de camardo marinho, Litopenaeus vannamei, para obtengao de
desempenho zootécnico maximo; conhecer e discutir as praticas alimentares usuais realizados no cultivo de
camardo nas fazendas, em todas as suas fases (bergario e engorda) e a inovagdo com introducdo de alimentos
vivos na dieta.

Entender o papel de carboidratos e fibras na composicio de ragdes balanceadas para aquicultura,
compreendendo as restri¢des que existem acerca desses compostos;

Identificar os principais aspectos nutricionais que devem ser observados nas racGes completas para larvas e pds-
larvas de peixes e camarGes marinhos, na busca por melhores taxas de sobrevivéncia e crescimento corporal com
a introducdo de alimentos vivos manipulados para engorda e comparar resultados com a ra¢do convencional
utilizada nos cultivos.

METODOLOGIA
A disciplina sera ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de

equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cdes dialogadas e grupos de discussdo, onde os
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conteldos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os contetdos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagao do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informagdo e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

do periodo e Seminario individual por aluno com tema pertinente ao conteudo da disciplina ministrada.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CASTAGNOLLI, N,; PEZZATO, L.E. Nutri¢do e alimentagdo de peixes. CPT, Vigosa, 2008. 242 p.

FRACALOSSI, D.M.; CYRINO, J.E.P. (Ed.) Nutriaqua. Nutricdo e alimentagdo de espécies de interesse para a aquicultura
brasileira. Ministério dePesca e Aquicultura, Floriandpolis, 2012. 375 p.

NATIONAL RESEARCH COUNCIL (NRC). Nutrient requirements of fish and shrimp. Animal nutrition series. National
Research Council of the National Academies. The National Academies Press, Washington, 2011.

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA

40h
Enfermidades em Organismos Aquaticos 30h tedricas

Curso MEDIOTEC
em Pesca

10h praticas

EMENTA

A causa e o vetor patoldgico da enfermidade nos organismos aquaticos, a toxidade no meio ambiente e formas de
contdgio nos sistemas de cultivo. Tipos de enfermidades em peixes marinhos e continentais. Caracterizagdo da
“Mancha Branca” no cultivo de camarGes marinhos e os efeitos letais na producao.

OBJETIVOS

Identificar e caracterizar e entrar com medidas mitigadoras diretas para tentar prevenir ou reverter a infestacdo
direta, saber qual agente causador patoldgico (bactéria, virus, fungo, parasita etc...) e como reverter ou estacionar o
quadro de infestagdo geral, na qual estes organismos estdao acometidos.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Nogdo geral de enfermidades nos organismos aquaticos em ecossistemas aquaticos continentais,
marinhos, estuarinos, lacustres e de cultivo

UNIDADE 2 - Principais doengas de peixes continentais das espécies migratdrias e lénticas

UNIDADE 3 - Principais doengas de peixes marinhos do nordeste brasileiro

UNIDADE 4 - Principais doencas em Ostras e MexilhGes

UNIDADE 5 - Principais doengas nos camardes marinhos e dulciculas

UNIDADE 6 - Efeito da “Mancha Branca” nos cultivos de camardao marinho nos estados do Rio Grande do Norte e
Ceara

UNIDADE 7 - Inovagbes tecnoldgicas de controle da “Mancha Branca” com estufas lonadas, com controle de
temperatura, aera¢ao e ventilagdo forgada e o uso do bioflocos e a reposta imediata no sistema de cultivo “racy-
way”

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Ser capaz de identificar algum tipo de mudanga comportamental nos organismos de cultivo;

e Ter conhecimentos basicos sobre doengas no pescado e nos organismos aquaticos em geral, causadas por
agentes bioldgicos, quimicos, fisicos ou stress no manejo de producéo e seus efeitos.
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HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Intensificar a prevengdo dos agentes patoldgicos, com agles mitigadoras diariamente no sistema de cultivo na
observagdo de todos os parametros fisico-quimicos e variagdes nas taxas metabdlicas no meio ambiente e
principalmente os indices de oxigénio dissolvido na 4gua;

e Desenvolver atitudes relacionadas a responsabilidade, postura profissional, proatividade, trabalho em equipe e
comprometimento;

e Ter respeito e solidariedade pelos individuos e comunidades.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, semindrios, aulas de campo, exposi¢des dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. No que tange a pratica como componente curricular os conteddos disciplinares serdo abordados na
perspectiva de uma metodologia ativa, com o aluno atuando como protagonista, contando com a mediagdo do
professor. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informacdo e comunicacdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRASIL Ministério do Meio Ambiente. Avaliagdo do potencial sustentdvel de recursos vivos na zona econOGmica
exclusiva [do Brasil]: relatério executivo . Brasilia: Ministério do Meio Ambiente 2006. 279 p. + 1 CD-ROM ISBN
8577380270 (broch.).

Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovagdo e legislagdo/ editor Alex Augusto Gongalves- Sdo Paulo: Editora
Atheneu, 2011. Varios autores, Bibliografia, ISBN-978-85-388-0197-9.

COMPLEMENTAR
ASSOCIACAO BRASILEIRA DE CRIADORES DE CAMARAO - ABCC. 2004. Cédigo de conduta para desenvolvimento
sustentavel e responsavel da carcinicultura brasileira. 21 p. Disponivel em:<http://

200.198.202.145/seap/conduta/pdf/ccCarcinicultura.pdf>.Acesso em: 03 abr. 2010.
BOERGER, W. A. BORGHETTI, J. R. OSTRENSKY, A.BORGHETTI, J.S. SOTO, D. (editores). Estudo Setorial para a
Consolidagdo de uma Aquicultura Sustentavel no Brasil. Curitiba: GIA, 2007. 118 — 138P

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
Curso MEDIOTEC L . ) 40h
Legislagdo Pesqueira e Aquicola L.
em Pesca 40h tedricas

EMENTA
Estudo dos problemas bioldgicos, econémicos, sociais, legais e politicos relacionados a administracdo da pesca e da
aquicultura, tanto em escala nacional como internacional.

OBJETIVOS
e Analisar os parametros relacionados com o embasamento bioldgico e econdmico dos sistemas de administracdo
pesqueira e aquicola.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Legislagdo Pesqueira Mundial com énfase histérica
UNIDADE 2 - Principais Tratados e Encontros Internacionais

UNIDADE 3 - Situagao Atual da Legisla¢gao Pesqueira Brasileira
UNIDADE 4 - Situagao da Legislagao da Aquicultura Mundial e Brasileira
UNIDADE 5 - Cédigo de Conduta em Aquicultura Sustentavel no Brasil
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UNIDADE 6 - Regulamentacdo com Resolu¢des do Conama 213/214/217 pertinentes a Aquicultura Brasileira
Marinha e Continental

UNIDADE 7 - Legislagdo Pesqueira

7.1. Antecedentes historicos;

7.2. A nova Lei da Pesca e Aquicultura (Lei 11.959/2009);

7.3. Legislagdo especifica para Recursos Pesqueiros explorados pela Pesca Industrial (lagostas, camardes e sardinhas);
7.4. Legislagdo para outros recursos pesqueiros.

UNIDADE 8 - Legislagdo Aquicola

8.1. O aquicultor como produtor rural.

UNIDADE 9 - A licenga ambiental e suas variaveis

9.1. Licenga Prévia —LP (Estudo de Impacto Ambiental — EIA;

9.2. Relatdrio de Impacto Ambiental - RIMA e o Relatdrio de Controle Ambiental - RCA);

9.3. Licenga de Instalagdo — LI;

9.4. Licenca de Operagdo — LO.

UNIDADE 10 - Resolugdo CONAMA 357/2005

10.1. Legislagdo para utilizagdo de aguas publicas pela aquicultura;

10.2. O cultivo em tanques-rede, em aguas da Unido.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e Atuar no cumprimento das obrigagdes pertinentes a administracdo e legislacdo dos recursos pesqueiros e da
aquicultura continental e marinha de forma ordenada respaldado no cédigo de conduta da pesca responsavel e
da aquicultura sustentdavel do Brasil.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Ser conhecedor de todos os tramites na regulamentacdo da legislacdo pesqueira e aquicola, bem como do
processo de licenciamento ambiental, desde licenga prévia, instalagdo e operagdo do empreendimento, tanto
aquicolas como nas unidades de processamento integral do pescado no estado do Cear3;

o Desenvolver atitudes relacionadas a responsabilidade, postura profissional, proatividade, trabalho em equipe e
comprometimento;

e Ter respeito e solidariedade pelos individuos e comunidades.

METODOLOGIA

A disciplina serd ministrada em aulas tedricas e/praticas, podendo-se utilizar, entre outras metodologias, trabalhos de
equipes, exercicios programados, seminarios, aulas de campo, exposi¢cOes dialogadas e grupos de discussdo, onde os
conteudos poderdo ser ministrados de acordo com as especificidades do grupo de alunos e da disciplina, além de
aulas de campo. O uso de métodos e técnicas que problematizem e fomentem o “aprender a fazer” assumem lugar
diferenciado, inclusive com o uso das tecnologias digitais da informagdo e comunicagdo. A avaliagdo do ensino
aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de
conhecimentos habilidades a serem exploradas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRASIL Ministério do Meio Ambiente. Avaliagdo do potencial sustentdvel de recursos vivos na zona econOGmica
exclusiva [do Brasil]: relatdrio executivo . Brasilia: Ministério do Meio Ambiente, 2006. 279 p. + 1 CD-ROM ISBN
8577380270 (broch.).

FONTELES FILHO, Antbnio Adauto. Administragcdoo dos recursos da pesca e da aquicultura. Fortaleza: EdigGes UFC,
1983. 181fl

FONTELES FILHO, Antonio Adauto. Biologia pesqueira e dindmica populacional. Fortaleza: Edigdes UFC, 1981. 148fl.
COMPLEMENTAR

FONTELES FILHO, Antbonio Adauto. Oceanografia, biologia e dindmica populacional de recursos pesqueiros. Fortaleza,
CE: Expressdo Grafica, 2011. 464 p. ISBN 9788575637890 (broch.) HALL, Stephen J. The effects of fishing on marine
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ecosystems and communities. Oxford: Blackwell Science, 1999. 274p. (Fish Biology and aguatic resources series;1)
ISBN 0632041129

Instituto Brasileiro do Meio Ambiente e dos Recursos Naturais Renovaveis. Nas redes da pesca artesanal. Brasilia, DF:
IBAMA, 2007. 304, [1] p. : ISBN 9788573002515 (broch.) LESSA, Rosangela Paula; NOBREGA, Marcelo Francisco de;
BEZERRA JUNIOR, José Lucio. Dinamica de populages e avaliagdo dos estoques dos recursos pesqueiros da regido
Nordeste. Fortaleza: Editora Martins e Cordeiro, 2009. 303 p. (Programa Revizee - Score Nordeste ; v. 5) ISBN
9788599121146.

PAIVA, Melquiades Pinto. Administracdo pesqueira no Brasil. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004. 177 p. ISBN 857195-
094-5 (Broch.)

RUFFINO, Mauro Luis.. A pesca e os recursos pesqueiros na Amazonia brasileira. amb: ProVarzea, 2004. 268 p. ISBN
857401124x (broch.)

SANTOS, Edison Pereira dos. Dinamica de populagGes aplicada a pesca e piscicultura. Sdo Paulo: Hucitec, 1978. 129p
SOLOMON, Maurice E.. Dinamica de populagdes. Sdo Paulo: EPU, 1980. 78 p. (Temas de biologia3) ISBN (broch.).

CURSO DISCIPLINA CARGA - HORARIA
80h
Projeto de Negdcio/Vida-TCC 40h tedrica
40h pratica

Curso MEDIOTEC
em Pesca

EMENTA

Modelo de projeto de negdcios recomendado pela instituicdo. Procedimentos metodoldgicos. O projeto da pratica
como componente curricular. Estruturacdo do relatério. Como apresentar o relatdrio final. OrientagGes com
orientador (a).

OBIJETIVOS

e Avaliar as atividades desenvolvidas pelo aluno que foram absorvidas no decorrer do curso, a fim de garantir
eficacia no aprendizado, tornando o aluno capaz de exercer as atividades pertinentes ao curso escolhido no
mercado de trabalho;

e Promover a oportunidade do aluno se aprofundar em tematicas numa determinada area do curso. Incentivar no
estudante o desenvolvimento da capacidade de interpretagdo e aplicagdo de conhecimentos préprios da sua area
de formacdo;

e Avaliar o desenvolvimento da capacidade de execugdo e conclusdo do discente na elaboragdo de projetos
integradores.

BASES TECNOLOGICAS

UNIDADE 1 - Desenvolvimento de um plano de negdcio préprio da sua area de estudo
1.1 Aprofundamento do tema;

1.2 Viabilidade econémica;

1.3 Estudo de mercado.

UNIDADE 2 - Estrutura de um projeto técnico

2.1 Contextualizagdo do tema/ justificativa;

2.2 Embasamento tedrico;

2.3 Metodologia utilizada para atingir os objetivos do projeto;

2.4 Resultados esperados ou observados;

2.5 Perspectivas futuras ou conclusao.

UNIDADE 3 - Normas técnicas relacionadas com a construgdo de trabalho técnico-cientifico
3.1 ABNT-Normas técnicas de referenciar; Normas técnicas para Documentacdo.
UNIDADE 4 - Instrumentos para apresentac¢io do Projeto de Vida/TCC

4.1 Postura, formalidade e desenvoltura;

4.2 Uso de recursos de audiovisual;

4.3 Sequéncia légica no desenvolvimento do raciocinio técnico;
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4.4 Andlise de dados adequada ao trabalho.

COMPETENCIAS A SEREM DESENVOLVIDAS

e |dentificar as oportunidades de negdcios no setor pesqueiro;

e Utilizar o conhecimento adquirido nas diferentes disciplinas para implementar novas tecnologias e processos de
gestdo no meio aquatico;

e Ter conhecimento pratico e tedrico para elaboragéo do TCC;

e Planejar, executar e identificar oportunidades empreendedoras no contexto do agronegécio.

HABILIDADES A SEREM EXPLORADAS

e Fazer a elaboragdo de um Plano de Negdcios empreendedor para setor pesqueiro;

e Especificar os contextos associados a interdisciplinaridade abordada ao longo do curso;

e Utilizar as praticas de vivéncia adquiridas nas praticas como componentes curriculares para construgdo do TCC;

e Desenvolver atitudes relacionadas a responsabilidade, postura profissional, proatividade, trabalho em equipe e
comprometimento;

e Ter respeito e solidariedade pelos individuos e comunidades.

METODOLOGIAS

A disciplina utilizard, entre outras metodologias, trabalhos de acompanhamento e supervisdo programados,
exposicGes dialogadas com professores orientadores, profissionais supervisores de competéncia comprovada onde os
conteudos vistos ao longo de todas as disciplinas poderao ser utilizados como referéncia ao conhecimento adquirido e
a interdisciplinaridade do curso. A avaliagdo do ensino aprendizagem é num processo continuo, reflexivo e
participativo que busca evidéncias sobre o desenvolvimento de conhecimentos habilidades a serem exploradas. Os
instrumentos de avaliagdo poderdo ser considerados através da elaboracdo de relatérios técnicos, artigos técnico-
cientificos de revisao, constru¢do de um Plano de Negdcios ou a elaboragdo de um Trabalho de Conclusdo de Curso-
TCC. No tocante aos habitos e atitudes o aluno é avaliado através da assiduidade, pontualidade, Iniciativa,
participacdo nas atividades operacionais inerentes as areas agrarias, capacidade de trabalho em equipe, disciplina,
respeito, organizacgdo e proé-atividade.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ABNT. NBR 14724; Informagdo e Documentagao - Trabalhos académicos -Apresentagdo. Rio de Janeiro: Associagao
Brasileira de Normas Técnicas, 2005.

LAKATOS, E.M.; MARCONI, M.A. Metodologia Cientifica. 5. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2007.

MARQUES, M.O. Escrever é preciso: o principio da pesquisa. Ed. UNIJUI, 2003.

COMPLEMENTAR

DEMO, P. Introdugdo a Metodologia da Ciéncia. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 1991.

GIL, A.C. Métodos e Técnicas de Pesquisa Social. 42 ed. Sdo Paulo: Atlas, 1994.

LAVILLE, C.; DIONNE, J. A Construcdo do Saber: Manual de metodologia da pesquisa em ciéncias humanas. Porto
Alegre: Artes Médicas Sul Ltda.; Belo Horizonte: Editora UFMG, 1999.

RICHARDSON, R.J. Pesquisa Social: métodos e técnicas. Sdo Paulo: Atlas, 1999.

RUIZ, J.A. Metodologia Cientifica: guia para a eficiéncia nos estudos. S3o Paulo: Atlas, 1991.



